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Trockenschmelzgerat fur Schokolade 2 x 1,5 Liter h885 38

Analoger trockener Schokoladenschmelzer mit 2 x 1,5L Edelstahlbehélter. Abmessungen: 42 x 26 x H 13,5 cm.

Der analoge trockene Schokoladenschmelzer h885 38 ist eine kompakte und hochfunktionelle Losung, die fir die Bedurfnisse
von Konditoreien, handwerklichen Schokoladengeschéaften, Eissalons und Konditoreien entwickelt wurde, die eine prazise,
hygienische und sichere Schokoladenverarbeitung bendétigen. Dieses Thekenmodell zeichnet sich durch seine kleine GréRe,
praktische Handhabung und professionelle Leistung aus und ist damit perfekt fir kleinere Arbeitsrdume geeignet.

Ausgestattet mit zwei abnehmbaren 1,5-Liter-Tanks aus Edelstahl, kénnen Sie verschiedene Schokoladensorten oder andere
kompatible Zutaten wie Kakaobutter oder Cremes gleichzeitig schmelzen. Das Trockenheizsystem macht die Verwendung von
Wasser vollstandig tberfliissig, wodurch das Risiko einer Verunreinigung vermieden und die Wartung vereinfacht wird.

Die AulRenstruktur und die Deckel sind aus strapazierfahigem Kunststoff gefertigt, wahrend der eingebaute manuelle
Thermostat eine konstante Temperaturregelung ermdglicht und die Schokolade in einem idealen Zustand fiir den
Laborgebrauch halt. Er wird mit 230 V betrieben, mit niedrigem Stromverbrauch (0,43 A), geeignet fir den Dauereinsatz in
professionellen Umgebungen.

Einfach zu reinigen, sicher in der Anwendung und auf Langlebigkeit ausgelegt, ist dieser Schokoladenschmelzer das ideale
Werkzeug fur Profis, die nach operativer Effizienz und gleichbleibender Qualitat in ihren Prozessen suchen.

Wabhle jetzt den professionellen Schokoladenschmelzer mit Doppelbehalter h885 38: kaufe online oder fordere ein individuelles
Angebot fir Mehrfachbestellungen an!
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1;% gg{ih%%gpheizsystem, wie bei diesem Modell, ist aus Griinden der Hygiene und Einfachheit vorzuziehen.
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geqighRin Sie, ob die Temperaturregelung einfach und préazise ist: ein manueller Thermostat ist perfekt fir diejenigen, die praktisch
Bed sclenedrtebeiten wollen.

e Doppel: Schalen fir gleichzeitige Verarbeitung.
SchiieRlatkenBietiebie dasdresliandelANgktBdeohateiaiionveintdiedtahl wahlen, die Langlebigkeit, schnelle Reinigung und
LeberiEheittatsthie mnait gelineistese Temperaturregelung.

e Schalen: Edelstahl abnehmbar fiir schnelle und einfache Reinigung.

» Design: Kompaktes Design ideal fur kleine Werkstéatten.
Professioneller Schokoladenschmelzer, Doppelschalen-Schokoladenschmelzer, Schokoladen-Konfekt-Ausristung,

Edelstahl-Schokoladenschmelzer 1,5 Liter, Labor-Schokoladenschmelzer, Analoger Thermostat-Schmelzer, Professionelle
Schokoladenausristung.
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