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Speisenwärmlampe h684_61
Infrarot-Speisenwärmlampe mit GN-Wärmeplatte aus Edelstahl AISI 304. 1000W, Maße 540x447x750 mm. Zwei unabhängige
Wärmequellen.

Diese professionelle Speisenwärmlampe stellt eine fortschrittliche Lösung für die Warmhaltung von Gerichten in der
Gemeinschaftsgastronomie und bei Buffets dar. Das System kombiniert die obere Bestrahlung durch eine
Weißlicht-Infrarotlampe mit der konstanten Wärme einer trocken beheizten Platte und garantiert so, dass die Speisen die
optimale Serviertemperatur behalten, ohne ihre organoleptischen Eigenschaften zu verändern. Die Struktur mit einem modern
gestalteten Schirm auf einem Gelenk besteht aus verchromtem Stahl mit einer Auflagefläche aus Edelstahl AISI 304, einem
hervorragenden Material für Lebensmittelsicherheit und Langlebigkeit.

Technische Eigenschaften

● Typ: Festarm-Lampe auf Gelenk montiert
● Materialien: Verchromte Stahlstruktur und Platte aus Edelstahl AISI 304
● Kompatibilität: Dimensioniert für Gastronorm-Behälter GN
● Gesamtleistung: 1000 Watt
● Beleuchtungssystem: 1 Infrarotlampe mit Weißlicht und unabhängiger Einschaltung
● Basisheizung: Trocken beheizte Platte mit einstellbarem mechanischem Thermostat
● Temperaturbereich: Von +30°C bis +90°C
● Bedienelemente: Leuchtschalter für die Lampe und Betriebskontrollleuchte für die Platte
● Sicherheit: Serienmäßig inklusive Plexiglas®-Schutzkappe
● Gesamtmaße: B.540 x T.447 x H.750 mm

Abbildung rein beispielhaft

INFORMATIONEN

● Eigenschaften/Stärken Gastronormbehälter, mit Warmhalteplatte
● Höhe in mm 750.000000
● Breite in mm 540.000000
● Tiefe in mm 447.000000
● Anzahl Lampen 1 Lampe



Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

