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Vetrina refrigerata da buffet nera h887_49

Vetrina buffet refrigerata in ABS nero con coperchio a rullo, vassoio 40x30 cm e 2 elementi refrigeranti. Dimensioni: L 46 x P
35,5 x H 22 cm.

La vetrina refrigerata buffet nera per hotel H887_49 é la soluzione perfetta per chi desidera coniugare presentazione
elegante, igiene e conservazione ottimale degli alimenti in contesti professionali come colazioni in hotel, brunch, eventi e
catering.

Il suo design moderno e funzionale valorizza la disposizione delle pietanze mantenendo al contempo le condizioni di
temperatura ideali grazie alla presenza di due elementi di raffreddamento con gel, ideali per conservare cibi freschi come
salumi, formaggi, frutta, yogurt o dessert.

La struttura in ABS nero € robusta, facile da pulire e smontare, e dotata di un coperchio arullo in PET trasparente, che pud
essere aperto fino a 90°, permettendo un facile accesso ai cibi e una rapida sostituzione dei contenuti senza dover rimuovere
completamente la copertura. Il ritaglio frontale nella base agevola la presa e la rimozione del vassoio in acciaio inox da 40 x
30 cm, incluso nella dotazione.

La maniglia ergonomica facilita I'apertura del coperchio mantenendo alti gli standard igienici, evitando il contatto diretto con la
parte trasparente. Il montaggio e lo smontaggio rapido permettono una pulizia efficiente e veloce, indispensabile in ambienti
con elevato passaggio e frequente rotazione di alimenti.

Scegli la vetrina refrigerata H887_49 per una presentazione impeccabile e sempre fresca dei tuoi alimenti a buffet. Ordina ora
o richiedi un’offerta personalizzata per forniture professionalil

Caratteristiche tecniche:

¢ Colore: Nero

» Base: ABS resistente

e Coperchio: PET trasparente

¢ Vassoio: Acciaio inox

¢ Coperchio arullo: apertura fino a 90° con maniglia ergonomica
« Struttura smontabile: per una facile manutenzione e igiene
Vassoio incluso: 1 vassoio inox 40 x 30 cm

Elementi refrigeranti inclusi: 2, con gel refrigerante

Ritaglio base: per facilitare la rimozione del vassoio
Dimensioni: L 46 x P 35,5 x H 22 cm

Peso netto: 2,14 kg

Capacita: 1 teglia GN 1/2 (40x30 cm)

e Utilizzo consigliato: interno

o Adatto per: presentazione e conservazione alimenti freddi a buffet

Benefici per 'utente:

e Presentazione: elegante e moderna per buffet professionali.

* Conservazione: efficace degli alimenti grazie ai due elementi refrigeranti.

o Coperchio: trasparente per una rapida selezione del contenuto senza sollevarlo.
e Apertura: facile e igienica grazie alla maniglia e al coperchio a rullo.

e Rimozione: veloce del vassoio tramite intaglio laterale.



FAQ:

1. Posso lavare la vetrina in lavastoviglie?
No, il prodotto non & adatto alla lavastoviglie. Si consiglia il lavaggio manuale con panni morbidi e detergenti neutri.
2. Quanto dura I'effetto refrigerante?
Gli elementi con gel mantengono i cibi freschi per diverse ore, a seconda della temperatura ambiente. Si consiglia il
pre-raffreddamento in freezer.
3. Posso usare vassoi di dimensioni diverse?
La struttura &€ pensata per contenere vassoi standard 40x30 cm, come quello incluso nella confezione.
4. 1l coperchio rimane fermo quando aperto?
Si, il coperchio a rullo si blocca a 90°, permettendo un accesso sicuro e stabile.
5. Posso usare la vetrina per alimenti caldi?
No, il prodotto & specificamente progettato per alimenti freddi, non adatto a temperature elevate o riscaldamento.

Mini guida all’acquisto:
In un buffet professionale, I'igiene e la presentazione degli alimenti sono fondamentali. Una buona vetrina refrigerata deve
offrire visibilita, accesso facile e conservazione ottimale.

La H887_49 soddisfa tutte queste esigenze grazie al coperchio trasparente a rullo, ai materiali facili da pulire, e alla
presenza di elementi refrigeranti.

Il vassoio in acciaio inox standard 40x30 cm garantisce compatibilita con gli altri strumenti da cucina professionale.
Scegli questa vetrina se desideri un prodotto robusto, igienico e pronto all’'uso, perfetto per hotel, sale colazione e catering.

Vetrina refrigerata buffet, vetrina per alimenti freddi, vetrina con coperchio a rullo, vetrina professionale per hotel, presentazione
buffet freddo, vetrina nera con vassoio inox, vetrina con elementi refrigeranti, buffet colazione refrigerato.

*Immagini puramente indicative.

INFORMATIONEN

e Lange in mm 460.000000
e Tiefe in mm 355.000000
e Hohe in mm 220.000000
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