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Schubladen-Minibar fur Hotels h7675

Schwarze 40-Liter-Schubladen-Minibar fir Hotels und Beherbergungsbetriebe. Einbauinstallation, LED-Beleuchtung und
verstellbare Facher. MaRRe: H.430 x T.468 x L.495 mm.

Die Schubladen-Minibar h7675 stellt eine moderne und funktionale L&sung fiir die Einrichtung von Hotelzimmern und
erstklassigen Beherbergungsbetrieben dar. Speziell fur die professionelle HoReCa-Zielgruppe entwickelt, 16st diese Minibar
das Problem der Zugénglichkeit und Organisation von Snacks, indem sie es den Gasten erméglicht, das gesamte interne
Angebot mit einer einzigen Offnungsbewegung zu tiberblicken. Dank des kompakten Designs und der schwarzen Oberflache
fugt sie sich perfekt in zeitgendssische Einrichtungen ein und bietet ein intuitives Nutzungserlebnis sowie tberlegenen
akustischen Komfort, der fir die Ruhe in Schlafbereichen unerlésslich ist.

Technische Merkmale

Kapazitat: 40 Liter

Typ: Schubladendffnung

Installation: Einbau

Farbe: Schwarz

Abmessungen: H.430 x L.495 x T.468 mm

Gewicht: 16,5 kg

Gerauschpegel: 24 dB (A)

Energieklasse: G

Energieverbrauch: 0,316 kWh/24h (115 kWh/Jahr)
Stromversorgung: 220-240 V / 50 Hz

Maximale Leistungsaufnahme: 65 Watt

Beleuchtung: Interne LED-Beleuchtung

Thermomanagement: Elektronischer Thermostat mit Abtauautomatik
Innenaufteilung: Verstellbare Facher und Snackschale inklusive
e Zertifizierungen: CE / RoHS

* Das Bild dient nur zur Veranschaulichung

INFORMATIONEN

Eigenschaften Schublade
Breite in mm 495.000000
Volumen 40 It
Energieklasse G



e Hohe in mm 430.000000

e Tiefe in mm 468.000000

e Produktgruppe Professional
e Betrieb thermoelektrisch

e Tlrart Einbau
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