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Schokoladenschmelzgerat mit 3 Behaltern h83341

Professionelles Schokoladenschmelzgerat im Wasserbad aus Edelstahl, mit 3 Behaltern GN 1/3 H 100 mm und digitaler
Temperaturregelung.

Das Schokoladenschmelzgerat h83341 ist ein professionelles Gerét, das fir den HoReCa-Sektor und Konditoreibetriebe
entwickelt wurde, die ein gleichmafiges und kontrolliertes Schmelzen des Produkts benétigen. Nach dem Prinzip des
Wasserbads wird die Warme schrittweise Uber das erhitzte Wasser tUibertragen, wodurch das Risiko des Anbrennens der
Schokolade ausgeschlossen und eine konstante Temperatur wahrend der Verarbeitungsphasen gewéhrleistet wird.

Das Gehause aus Edelstahl sorgt fur eine hohe Korrosionsbesténdigkeit und erleichtert die téagliche Reinigung. Die
Benutzeroberflache besteht aus einem intuitiven digitalen Panel mit Display und Tasten zur prézisen Temperatureinstellung in
Ein-Grad-Schritten. Der Lieferumfang umfasst 3 GN 1/3-Behalter mit einer Tiefe von 10 cm und die dazugehdrigen Deckel, die
durch Zwischenstege gestiitzt werden, um die Stabilitéat der Behélter wahrend des Gebrauchs zu gewahrleisten.

Technische Eigenschaften

Typ: Schokoladenschmelzgerat/Schmelzer im Wasserbad
Gehausematerial: Edelstahl

Stromversorgung: 230V / 50Hz / einphasig
Leistungsaufnahme: 1500 W

Steuerung: Digitalanzeige mit Einstellung pro Grad
Temperaturbereich: Von 30°C bis 100°C

o Kapazitat: 3 GN 1/3 Behalter (max. Héhe 10 cm)

e Ausstattung: 3 GN 1/3 Behélter mit Deckeln und Zwischenstegen
Ablaufsysteme: Wasserhahn und Dampfablassventil
Stabilitat: 4 rutschfeste GummifuRe

Nettogewicht: 9,5 kg

Gesamtabmessungen: L41 x T 67 x H17 cm

Abbildung rein indikativ
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