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Schokoladenschmelzgerät im Wasserbad h83340
Professionelles Schokoladenschmelzgerät im Wasserbad aus Edelstahl, Bereich 3-100°C mit Digitalanzeige und 2 GN 1/3
Behältern. Ideal für Schokolade und Saucen im HoReCa-Bereich.

Das Schokoladenschmelzgerät im Wasserbad h83340 ist ein professionelles Gerät, das für den HoReCa-Sektor und
Konditoreien entwickelt wurde. Dank der Heizmethode im Wasserbad wird die Wärme indirekt und gleichmäßig verteilt,
wodurch das Risiko des Anbrennens des Produkts eliminiert und eine optimale Fließfähigkeit für die Herstellung von Pralinen,
Glasuren und Dekorationen gewährleistet wird. Die Struktur vollständig aus Edelstahl sorgt für Korrosionsbeständigkeit und
eine vereinfachte hygienische Handhabung.

Die Temperatursteuerung erfolgt über eine Digitalanzeige, die millimetergenaue Einstellungen in Schritten von 1°C ermöglicht
und ein breites Betriebsspektrum von 3°C bis 100°C abdeckt. Zur Ausstattung gehören zwei GN 1/3 Behälter mit einer Tiefe
von 10 cm und die entsprechenden Deckel, was die gleichzeitige Verarbeitung verschiedener Schokoladensorten ermöglicht.

Technische Eigenschaften

● Typ: Schokoladenschmelzgerät/Temperiergerät im Wasserbad
● Gehäusematerial: Edelstahl
● Arbeitsmethode: Wasserbad mit internem Wasserbecken
● Schnittstelle: Digitalanzeige mit präziser Einstellung
● Temperaturbereich: von 3°C bis 100°C in 1°C-Schritten
● Leistungsaufnahme: 1500 W
● Stromversorgung: 230V / 50Hz / einphasig
● Behälterkonfiguration: 2 GN 1/3 Behälter (Höhe 10 cm)
● Ladekapazität: 5 kg Schokolade pro Einzelbehälter
● Enthaltenes Zubehör: 2 GN-Deckel
● Ablaufsysteme: unterer Wasserablaufhahn und oberer Dampfablass
● Nettogewicht: 7 kg
● Gesamtabmessungen: L 41 x T 49 x H 17 cm
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