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Schokoladenschmelzer 13,7 l h885_32

Schokoladenschmelzgerät, abnehmbarer Edelstahlschale, digitale Steuerung. Fassungsvermögen: 13,7 Liter. Abmessungen:
39,5 x 62 x H 13,5 cm.

Der 13,7-Liter digitale Schokoladenschmelzer h885_32 ist eine professionelle Lösung der Spitzenklasse, die für Hotels,
Konditoreien, handwerkliche Schokoladengeschäfte und Süßwarenproduktionszentren mit hohem Volumen entwickelt wurde.
Dieses Gerät ermöglicht ein schnelles, präzises und homogenes Dispergieren von Schokolade und bietet maximale Kontrolle in
jeder Phase der Verarbeitung.

 

Das Gehäuse aus hitzebeständigem Kunststoff und die abnehmbare Schüssel aus Edelstahl sind resistent gegen Hitze,
Feuchtigkeit und Reinigungsmittel und garantieren eine leichte Reinigung und lange Lebensdauer. Die integrierte
Elektronikplatine steuert auf intelligente Weise den Innenwiderstand und die Temperaturerfassung über den externen
Temperaturfühler und sorgt dafür, dass die eingestellte Temperatur konstant gehalten wird.

 

Das Frontpanel mit Grafikdisplay liefert visuelle Hinweise und akustische Signale, um alle Temperaturschritte genau
auszuführen. Sie können eines der 3 Automatikprogramme (weiße, Vollmilch- oder Zartbitterschokolade) verwenden oder im
manuellen Modus mit freier Einstellung der Parameter arbeiten.

 

Mit einem Fassungsvermögen von 13,7 Litern eignet sich dieses Modell perfekt für die Verarbeitung großer Mengen und behält
dennoch seine kompakten Abmessungen (39,5 x 62 x h13,5 cm). Die Innenschüssel mit den Maßen 32,5 x 53 x h10 cm
ermöglicht eine hohe Beladungskapazität und optimiert so die Betriebszeit.

 

Die h885_32 ist die ideale Wahl für Profis, die hohe Leistung, einfache Bedienung und maximale Produktionseffizienz in
schnelllebigen Umgebungen wünschen.

Vertrauen Sie auf die Leistung und Präzision der h885_32 Schokoladenschmelzer. Bestellen Sie ihn jetzt oder fordern Sie ein
individuelles Angebot für maßgeschneiderte Lieferungen an.



 

Technische Daten:

●

Schaleninhalt: 13,7 Liter
●

Schalenabmessungen: 32,5 x 53 x H 10 cm
●

Gesamtabmessungen: 39,5 x 62 x H 13,5 cm
●

Außenstruktur: Hitzebeständiger Kunststoff
●

Schalen- und Deckelmaterial: Edelstahl, abnehmbar
●

Temperaturkontrolle: Externer Temperatursonde
●

Elektronische Steuerung: Platine zur intelligenten Regelung von Heizelement und Temperatur.
●

Betriebsarten: Manuell und 3 voreingestellte Programme (Weiß, Vollmilch, Zartbitter)
●

Display: Grafik mit visueller Temperieranleitung
●

Signale: Visuell und akustisch
●

Stromversorgung: 230V - 0.87A - 50/60Hz

 

Benutzervorteile:

● Schmelzen: Gleichmäßig auch bei großen Schokoladenmengen.
● Steuerung: Digital präzise für jede Verarbeitungsstufe.
● Schale: Ausziehbarer Edelstahl für schnelle und hygienische Reinigung.
● Display: intuitiv mit geführten Programmen für jede Schokoladensorte.
● Ideal: für hohe Produktionsintensität und professionelle Werkstätten.

 

FAQ:

●

Ist
die
Maschine
betriebsbereit?
Ja,
sie
wird
komplett
montiert
und
betriebsbereit
geliefert.
Schließen
Sie
sie
einfach
an
das
Stromnetz
an.

●

Unterstützt
sie
alle
Arten
von
Schokolade?
Ja,
er
enthält
spezielle
Programme
für
Zartbitter,
Vollmilch-
und
weiße
Schokolade.

●

Kann
die
Temperatur
manuell
geregelt
werden?
Ja,
zusätzlich
zu
den
automatischen
Programmen
gibt
es
einen
manuellen
Modus
mit
freier
Einstellung.

●

Ist
die
Schale
spülmaschinenfest?
Ja,
die
Edelstahlschale
und
der
Deckel
sind
abnehmbar
und
spülmaschinenfest.

●

Welche
Abmessungen
hat
das
Gerät?
Die
Abmessungen
sind
39,5
x
62
x
H
13,5
cm.

 

Kaufberatung:

Wenn Sie im Hobby- oder professionellen Konditoreisektor tätig sind, macht die Wahl des richtigen Schmelzers den Unterschied
für die Qualität des Endprodukts und die Effizienz Ihrer Arbeit.

Für große Mengen ist das Fassungsvermögen ein wichtiger Parameter: Mit 13,7 Litern ist das Modell h885_32 ideal für hohe
Leistung ohne Unterbrechungen.

Geräte mit digitaler Steuerung und externem Temperaturfühler sorgen für eine präzise und stabile Temperatur, wodurch das
Risiko des Anbrennens von Schokolade vermieden wird.

Das Grafikdisplay und die Automatikprogramme vereinfachen die Bedienung auch für Ungeübte. Wählen Sie schließlich Geräte
aus beständigen Materialien wie Edelstahl, die Hygiene, Langlebigkeit und geringen Wartungsaufwand garantieren.

Dieses Modell vereint all diese Vorteile in einer kompakten, leistungsstarken und professionellen Maschine.

Schokoladenschmelzer 13,7 Liter, Professioneller digitaler Schokoladenschmelzer, Schokoladentemperiermaschine,
Professionelle Schokoladenausrüstung, Schokoladenschmelzer aus Edelstahl mit großem Fassungsvermögen,
Schokoladenschmelzer für die Konditorei, Horeca-Schokoladenschmelzer.

 

*Bilder rein indikativ.

INFORMATIONEN


