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Schokoladenbrunnen aus Edelstahl h220_409
Professioneller Schokoladenbrunnen aus Edelstahl für Catering und Buffets. Kapazität 2,5 kg, Temperatur bis zu 68 °C und
spülmaschinenfeste Komponenten.

Der professionelle Schokoladenbrunnen h220_409 ist ein Gerät, das für den HoReCa-Sektor entwickelt wurde und sich ideal
zur Aufwertung von Buffets, privaten Veranstaltungen, Catering und Hotelfrühstücksräumen eignet. Dank der Struktur aus
Edelstahl kombiniert das Gerät eine elegante Ästhetik mit der für den intensiven Einsatz im professionellen Bereich
erforderlichen Robustheit. Die Bedienung wird durch die Möglichkeit vereinfacht, Motor und Heizung separat zu steuern,
wodurch die Schokolade auf der optimalen Temperatur gehalten werden kann, ohne notwendigerweise die Kaskadenbewegung
zu aktivieren.

Technische Eigenschaften

● Material: hochbeständiger Edelstahl
● Fassungsvermögen: 2,5 kg Schokolade
● Temperaturbereich: einstellbar bis zu 68 °C
● Temperaturregelung: stufenlose Einstellung
● Betriebsmanagement: Motor und Heizung separat schaltbar
● Bedienschnittstelle: Kippschalter mit integrierten Betriebsleuchten
● Kaskadensystem: abnehmbare und spülmaschinenfeste Schalen
● Stromversorgung: 230 V – 50/60 Hz
● Leistungsaufnahme: 0,325 kW
● Abmessungen: B 330 x T 330 x H 480 mm
● Nettogewicht: 8,3 kg

Das Bild dient nur zur Veranschaulichung

INFORMATIONEN

● Höhe 48 cm
● Breite 33 cm
● Tiefe 33 cm
● Kapazität 2,5 kg
● Energieverbrauch 0,325 kW
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