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Profi-Schokoladenschmelzgerat mit 4 Behaltern h83342

Professionelles Wasserbad-Schmelzgerét aus Edelstahl mit 4 GN 1/6-Behaltern. Digitales Display und prézise Steuerung fur
Schokoladen- und Eisdielen.

Das profi-Schokoladenschmelzgerat h83342 ist ein unverzichtbares Werkzeug fur Eisdielen, Konditoreien,
Schokoladengeschéfte und Restaurants, die ein tadelloses Management von geschmolzener Schokolade benétigen. Dieses
Gerét wurde fur den Betrieb mit der Wasserbad-Methode entwickelt und I6st die kritische Herausforderung des thermischen
Schmelzens: zu verhindern, dass die Schokolade verbrennt oder ihre organoleptischen Eigenschaften verliert. Dank der
indirekten Erwarmung durch Wasser wird ein langsames, gleichmafiges und konstantes Schmelzen garantiert, ideal fur
Glasuren, Drip-Cakes, Pralinen und professionelle Dekorationen.

Das System ist mit einem intuitiven digitalen Display ausgestattet, mit dem die Temperatur des Wassers und der Schalen
prazise Uber Pfeiltasten berwacht und reguliert werden kann. Diese Genauigkeit ist entscheidend fiir die Verarbeitung
empfindlicher Rohstoffe wie weilRer Schokolade, die kontrollierte Temperaturen um 36°C erfordert, um Klumpen oder
Verbrennungen zu vermeiden. Die Konstruktion umfasst hochwertige technische Details wie das Dampfablassventil fir die
Sicherheit des Bedieners und einen unteren Wasserablasshahn zur Erleichterung von Wartungs- und Reinigungsarbeiten.

Technische Eigenschaften

o Typ: Professionelles Wasserbad-Schokoladenschmelzgerat/Fondue
o Geh&ausematerial: Edelstahl

e Stromversorgung: 230V / 50Hz / 1 Phase

¢ Anzahl der Stecker: 1

¢ Leistung: 1500 W

» Display: digital

e Temperaturbereich: von 3°C bis 100°C

e Ablasshahn: vorhanden (fir Wasserentleerung)

+ Dampfablassventil: vorhanden (oben)

e Anzahl GN-Behélter: 4

e GN-Grofe: 1/6 GN mit 10 cm Tiefe

o Kapazitat pro Behalter: ca. 1,7 kg Schokolade

e Nettogewicht: 7,5 kg

e Gesamtabmessungen: B41x T 49,5xH 17 cm

* Enthaltenes Zubehor: 4 GN 1/6-Behélter und 4 Deckel mit Loffelaussparung
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