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Professioneller Schokoladenschmelzer mit 3 Behaltern je 0,8 Liter
h885 37

Schokoladenschmelzer mit 3 x 0,8 L Behaltern mit manueller Steuerung. Abmessungen: 39,5 x 26,5 x H 13,5 cm.

Das h885_ 37analoge Schokoladenschmelzer mit 3 Schalen zu je 0,8 Litern ist die ideale Losung fir Handwerksbetriebe,
Konditoreien und Hotels, die mehrere Schokoladensorten gleichzeitig verarbeiten miissen, ohne dabei zu viel Platz auf der
Werkbank einzunehmen.

Kompakt, funktionell und mit professionellem Design, bietet dieser Schmelzer Prazision, Benutzerfreundlichkeit und
Vielseitigkeit. Die drei herausnehmbaren Edelstahlschalen mit je 0,8 Litern Fassungsvermégen erméglichen die getrennte
Verarbeitung von Fond-, Milch- und weier Schokolade und halten sie stets auf der gewiinschten Temperatur. Das
Plastikgehause und die Deckel vervollstandigen eine Struktur, die fur den intensiven Gebrauch in professionellen Umgebungen
entwickelt wurde.

Das Geréat ist trocken, so dass kein Wasser bendtigt wird, und der manuelle analoge Thermostat ermdglicht eine einfache und
prazise Temperaturregelung, die ein homogenes und kontrolliertes Schmelzen gewéhrleistet, das fir ein hochwertiges
Endprodukt unerlasslich ist.

Mit einem Gesamtfassungsvermégen von 2,4 Litern und kompakten Abmessungen (39,5 x 26,5 x h13,5 cm) ist der h885_37
perfekt fur Profis, die eine platzsparende und dennoch hochfunktionelle Lésung fir die Schokoladenverarbeitung in kleinem
MaRstab oder fir Dekorations- und Veredelungsarbeiten suchen.

Verarbeiten Sie drei Schokoladensorten gleichzeitig mit einem Gerat. Kaufen Sie den h885_ 37 Schokoladenschmelzer jetzt
oder fordern Sie ein individuelles Angebot bei Mehrfachkauf an.



ma{nische Merkmale:

Baithiltcyr-,

USRS TRIMRNSARIMIES 8 Liter x 3 (insgesamt 2,4 Liter)
mt:erelt?

@@Ele EinzelschalengréRe: 8,3 x 15 x H 10 cm
Bebidtagdigkalter

Blelyetitesachaieiaessungen: 39,5 x 26,5 x H 13,5 cm
B@rdrissicnfAbar

Bapidedtt AuRenstruktur: Hitzebesténdiger Kunststoff

Bl

ermh Behalter und Deckel: Herausnehmbarer Edelstahlbehélter, Kunststoffdeckel
biteEh&ngigen

BeySMesTSRirielreF rockenlauf

SmityHsicbime

gaieinigt Temperaturregelung: Analoger manueller Thermostat
Wnskidiesciene

BebotgaatRBdRIR0rgung: 230V - 0.22A - 50/60Hz
gleidereitig

ZU
schiRikeratung:

und

Wa%ﬂn%%wﬂmre Schokoladensorten gleichzeitig verarbeiten miissen, ist ein Dreifach-Schmelzgerat wie das Modell h885_37

die perfekte Lésung.
o Verarbeitung: Gleichzeitige Verarbeitung von 3 Schokoladensorten.

o Kontrolle: der Temperatur einfach und prazise.
Mit deBainaddnméetyigemibdedstBolsistaissEIn dmireal Sidyjedartbitter, Vollmilch- und weil3e Schokolade gleichzeitig verarbeiten,
um VelaineiiSgrlligeheupesfereitlenvedkpead&chokoladensorte auf der idealen Temperatur zu halten.

« Ideal: fir Dekoration, Veredelung und kleine Verarbeitungsaufgaben.

Der manuelle Thermostat ermdglicht eine einfache Handhabung auch fir diejenigen, die eine traditionelle Vorgehensweise
bevorzugen.

Pigkompakten Abmessungen machen ihn auRerdem perfekt fur Werkstéatten und Konditoreien mit begrenztem Platzangebot,
ohne dass die Vielseitigkeit darunter leidet.

Drei-Schalen-Schokoladenschmelzer, Analoger Meltinchoc-Schokoladenschmelzer, Schokoladenschmelzer mit 3 Schalen,
Trockenschokoladenschmelzer, Professioneller Schokoladenschmelzer aus Edelstahl, Hotelkonditorei-Ausriistung,
Aufsatzschmelzer mit mehreren Schalen.

*Bild rein indikativ.
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