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Professioneller Kiihlschrank auf Radern h642_28

Kihlschrank aus rostfreiem Stahl AlSI 304 mit Radern am Boden. Digitale Steuerung. Kéltemittel: Gas R452a.

Kihlschrank fir die Gastronomie, komplett aus Edelstahl AlSI 304 mit abgerundeten Innenecken. Doppeltir aus Edelstahl mit
Schaumstofffiillung. Ein Griff erleichtert das Offnen und SchlieRen der Kiihlschranktiir. Der Rand ist durch graue, nicht
abfarbende VinylstoRstangen geschiitzt. Ausgestattet mit praktischen Radern fiir den schnellen und einfachen Transport (2 mit
Bremsen). Die Innentemperatur wird tber eine 3-stellige Digitalsteuerung geregelt. Das Modell mit automatischer Abtauung und
Kihlsystem verwendet das umweltfreundliche Kaltemittel R404a. Das Gerat muss bei einer maximalen Umgebungstemperatur

von 35 °C verwendet werden.



Technische Merkmale:

Material der inneren und &uf3eren Struktur: Edelstahl AISI 304
Temperaturbereich: 1/ +4 °C
Fassungsvermégen: 330 |
Stromversorgung: 230 V

Frequenz: 50 Hz/1 Ph

Abmessungen: L. 81 x T. 95 x H. 193 cm
Kéltemittel: R452a

Max. Umgebungstemperatur: 35 °C

Grauer Vinyl-Stol3fanger an der Aul3enseite
Einzelne Tar

Haltegriff

Digitale Temperaturregelung

Rader (2 mit Bremse)

*Abbildung rein indikativ.
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