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Professioneller-Kochtopf 360 mm für professionelles Kochen
h41851
Fleischtopf aus Edelstahl AISI 304, Fassungsvermögen 23 Liter, Ø 360 mm. Hocheffizienter Boden für Induktion und alle
Herdarten.

Dieser Professioneller-Kochtopf wurde speziell für den intensiven Einsatz in Restaurantküchen, Kantinen und
Beherbergungsbetrieben entwickelt. Dank seiner technischen Konfiguration eignet er sich besonders für das Garen von
Fleisch und bietet volle Vielseitigkeit auf allen Herdarten: Induktion, Gas, Glaskeramik und Elektro.

Die Struktur ermöglicht das Kochen mit einer reduzierten Wassermenge, was die Garprozesse optimiert und die
organoleptischen Eigenschaften der Lebensmittel bewahrt. Der technische Boden garantiert eine gleichmäßige
Wärmeverteilung und eine konstante Wärmespeicherung, wodurch der Energieverbrauch gesenkt wird. Die Konstruktion aus
Edelstahl AISI 304 mit hochwertigen Oberflächen gewährleistet Stoßfestigkeit, Kratzfestigkeit und eine lange Lebensdauer.

Technische Eigenschaften

● Typologie: Spezieller Fleischtopf
● Kapazität: 23 Liter
● Durchmesser: 360 mm
● Material: Edelstahl AISI 304
● Gesamtmaße: L360 x P360 x H220 mm
● Korpusstärke: 0,60 - 0,80 mm
● Bodenstärke: 4 - 5 mm (Thermoboden)
● Griffe: Professionell und hitzebeständig
● Kompatibilität: Induktion, Gas, Keramik, Elektro
● Wartung: Spülmaschinenfest
● Konformität: CE-Normen und TÜV-Zertifizierung

Abbildung rein beispielhaft

INFORMATIONEN

● Material Edelstahl
● Kapazität 23 lt
● Höhe 22 cm
● Durchmesser 36 cm
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