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Professioneller 9-Liter-Schokoladenschmelzer h885 35

Trockenschokoladenschmelzer mit Edelstahlschale und manuellem Thermostat. Fassungsvermdgen: 9 Liter. Abmessungen:
39,5x45xH 13,5cm.

Der analoge 9-Liter-Schokoladenschmelzer h885_ 35 ist eine professionelle Losung fiir Konditoren, Chocolatiers und
Horeca-Betreiber, die ein zuverlassiges, kompaktes und einfach zu bedienendes Gerat zum Schmelzen von Schokolade
bendétigen. Dank seines erhéhten Fassungsvermdégens ist dieses Modell ideal fiir handwerkliche Werkstatten und professionelle
Kichen mit mittelhoher Produktion.

Das hitzebestandige Kunststoffgehéause sorgt fur eine hohe Hitzebesténdigkeit, wéhrend die 9 Liter fassende Schale aus
Edelstahl, die vollstandig herausnehmbar ist, eine schnelle und einfache Reinigung ermdglicht. Der Plastikdeckel hilft, die
Warme zu speichern und die Schokolade auf der idealen Temperatur zu halten.

Die Bedienung ist analog und sehr intuitiv: der manuelle Thermostat erlaubt es, die gewlinschte Temperatur prazise
einzustellen und zu halten, und passt sich leicht an alle Schokoladensorten an (Zartbitter, Vollmilch, Weil3). Dank seiner kleinen
Grole (39,5 x 45 x H13,5 cm) lasst sich dieses Schmelzgerét problemlos in jede Arbeitsflache integrieren und optimiert so den
Platzbedarf, ohne die Betriebskapazitat zu beeintrachtigen.

Das Schmelzgerat h885 35 ist die perfekte Wahl fur alle, die zuverlassige Leistung, einfache Bedienung und geringen
Wartungsaufwand bei einem hervorragenden Preis-Leistungs-Verhaltnis suchen.

Optimieren Sie Ihre Produktion mit Effizienz und Einfachheit. Bestellen Sie den h885_35 Schmelzer jetzt oder fordern Sie ein
individuelles Angebot fur mehrere Lieferungen an.

Technische Daten:
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Bieen Behdlter und Deckel: Einziehbares Edelstahlbecken, Kunststoffdeckel
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ghaigigihairomversorgung: 230V - 0.65A - 50/60Hz
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aiemperatureinstellung.

an @ ﬁnn Sie in einem Konditoreilabor oder einer professionellen Kiiche arbeiten und gro3e Mengen Schokolade einfach und

gﬁ iveswbnbalzen missen, ist ein 9-Liter analoger Schmelzer wie der h885_35 die richtige Wahl.

nglmgs qungsvermdgen: 9 L ideal fur mittelhohe Produktion.
ot E%? ehamyiedlen Témpecatateikdace o iRigdieiSemperatur leicht steuern und an verschiedene Schokoladensorten
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o Kompakt: Geeignet fur jede Werkbank.

» Materialien: Haltbar fir den téglichen professionellen Einsatz. o )
Es ist die ideale Lésung fur alle, die eine direkte Steuerung, Zuverlassigkeit und Langlebigkeit ohne elektronische
Komplikationen wiinschen.

Die kleine GréRe und das kompakte Design machen es auRerdem perfekt fiir die Optimierung des Platzes in geschéaftigen
prdessionellen Umgebungen.

Analoger 9-Liter-Schokoladenschmelzer, Profi-Schokoladenschmelzer, Tischschokoladenschmelzer, manueller
Schokoladenschmelzer, Edelstahl-Schokoladenschmelzer, Horeca-Schokoladenschmelzer, Profi-Schokoladenausriistung.

*Bild rein indikativ.
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