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Professionelle Kihlschrank 1 Tur h642_20

Kuhlschrank, ideal fir Konditoreien. Einzelne umkehrbare und selbstschlieRende Tdr.

In Backereien und Eisdielen ist es von grof3ter Wichtigkeit, Uber eine professionelle Ausstattung zu verfugen, die die
ordnungsgemale Lagerung von frischen Lebensmitteln wie Cremes, Geback usw. gewahrleistet. Der Schrankkiihlschrank hat
eine umkehrbare, selbstschlie3ende Tir und kann maximal 20 Bleche 40x60 aufnehmen (nicht im Lieferumfang enthalten). Die
Kuhlung erfolgt Gber ein Monoblock-Kiihlaggregat mit R290-Erdgas und elektronischem Bedienfeld. Fur die innere und &uf3ere
Struktur wird Edelstahl AISI 304 verwendet. AbschlieRbar mit Standardschliissel und leicht zu reinigen dank der abgerundeten
Innenecken, die die Ansammlung von Schmutz verhindern. Automatische Abtauung und Verdunstung. Die Fuf3e sind aus
rostfreiem Stahl und in der Hohe verstellbar.



Technische Merkmale:

o 1 TUr

o Turtyp: selbstschlieRend und umkehrbar
e Abmessungen: L. 56 x T. 80 x H. 212 cm
e Gewicht: ca. 110 kg

Temperatur: -2 / + 8°C

Kann maximal 20 Bleche 40x60 aufnehmen (nicht im Lieferumfang enthalten)
Stromanschluss: 230 V

Frequenz: 50Hz/1Ph

Kaltemittel: Erdgas R290

Max. Umgebungstemperatur: 40 °C
Baumaterial: Edelstahl AISI 304
Monoblock-Kuhlaggregat

Automatische Enteisung

Automatische Verdampfung

« Innenbeleuchtung als Standard

o Abgerundete Innenecken

e Schloss mit Schlussel als Standard

« Verstellbare Ful3e aus rostfreiem Stahl

e H.A.C.C.P. als Standard

*Bild rein indikativ.
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