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Isolierbehalter ftir GN 1/2 h462_69

Professioneller Isolierbehélter aus EPP flr Gastronorm 1/2 Behélter. Kapazitat 31,2L, leicht und stapelbar, ideal fur das
technische Catering.

Der Isolierbehélter aus expandiertem Polypropylen (EPP) ist fir den professionellen Transport von Lebensmitteln in
Gastronorm 1/2 Edelstahlbehdltern konzipiert. Die kompakte Struktur und die hohe mechanische Festigkeit machen ihn zu
einem unverzichtbaren Werkzeug fir die Lebensmittellogistik und garantieren maximalen Schutz vor externen thermischen
Einflissen. Dank des expandierten Polymers mit einem Lambda-Widerstandskoeffizienten von 0,039 W/mk gewahrleistet der
Behalter eine hervorragende thermische Stabilitat und begrenzt den Warmeverlust wéahrend der Ubertragung.

Technische Eigenschaften

o Material: Hochverdichtetes expandiertes Polypropylen (EPP)
e Volumenkapazitat: 31,2 Liter

e AuBenmalie: 415 x 320 x 400 mm

e Innenmalfle: 350 x 270 x 330 mm

Ultraleichtes Gewicht: 727 g

Normkonformitat: UNI EN 12571:1999
Warmeleitfahigkeitskoeffizient: 0,039 W/mk
Physikalische Eigenschaften: Stapelbar und stof3fest
Farbe: Schwarz

Abbildung rein indikativ

INFORMATIONEN

 Typologie Obere Offnung
e Eigenschaften Fur GN Behéalter
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Typologie: apertura superiore
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