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Isolierbehalter fur Gastronorm 1/1 h577 37

EPP-Isolierbehalter fur GN 1/1, Kapazitat 49 Liter. Wasserdichte und elastische Oberflache, bestandig von -40°C bis +120°C
fur den professionellen Einsatz.

Der aus EPP (expandiertem Polypropylen) gefertigte Isolierbehéalter fir GN 1/1 wurde entwickelt, um die Einhaltung der
Kuhl- und Warmekette in intensiven professionellen Kontexten zu gewdahrleisten. Durch eine spezielle
Innenoberflachenveredelung und eine vollstandig wasserdichte Oberflache bietet diese Box eine hohe strukturelle Elastizitét,
die sie widerstandsféhig gegen Std3e und mechanische Belastungen macht. Die thermische Betriebstoleranz reicht von -40°C
bis +120°C, wodurch sie sich fur den Transport von tiefgekihlten, frischen oder verzehrfertigen warmen Speisen eignet.

Das funktionale Design umfasst spezifische Aussparungen an den Langsseiten, um das Einsetzen und Entnehmen von
Gastronorm-Behéltern zu erleichtern, sowie praktische ergonomische Griffe fiir eine sichere Handhabung. Der hermetisch
schlieBende Deckel sorgt fiir thermische Stabilitat, wahrend spezielle Beschriftungsfelder eine schnelle Identifizierung des
Inhalts wahrend der Logistikphasen ermdglichen.

Technische Daten

e Material: EPP (Expandiertes Polypropylen) mit hoher Dichte
o Kompatibilitat: Standardformat GN 1/1

e AuRenmale: L 600 x T 400 x H 340 mm

e Innenmalfle: L 538 x T 338 x H 270 mm

e Volumen: 49 Liter

e Farbe: Schwarz

o Temperaturbestandigkeit: Von -40°C bis +120°C

o Wartung: Industriell sptlmaschinenfest
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Typologie: apertura superiore
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