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Isolierbehalter fur Einzelmahlzeiten h282 73

Professioneller 5,8-Liter-1solierbehalter aus Polyethylen fiir Einzelmahlzeiten. Monoblock-Struktur, ideal fir die Schul- und
Gesundheitsgastronomie.

Der Isolierbehalter h282_73 ist eine professionelle Lésung, die fur den sicheren Transport und die Verteilung von kompletten
Einzelmahlzeiten entwickelt wurde. Dank der Monoblock-Struktur, die mittels Rotationsformtechnik hergestellt wird, ist die
Box frei von Fugen und scharfen Kanten, was die Reinigung erleichtert und eine tberlegene strukturelle Robustheit garantiert.
Dieses System eignet sich besonders fur Arbeitsablaufe in der Schul-, Krankenhaus- und Hausverpflegung, wo thermische
Préazision und Hygiene wesentliche Anforderungen sind.

Der Behdlter bietet eine hohe operative Flexibilitat: Er ist kompatibel mit Einwegschalen 18x18 oder GN 1/6 Behaltern (nicht
im Lieferumfang enthalten). Durch die Mdglichkeit, eutektische Platten und eine Isoliertrennwand (optional) zu integrieren,
ermoglicht das System die gleichzeitige Verwaltung von warmen und kalten Speisen, indem die verschiedenen Zonen innerhalb
desselben Fachs thermisch isoliert werden. Die Isolierung wird durch CFC- und H-CFC-freien Polyurethanschaum
gewahrleistet, was eine konstante Leistung uber die Zeit in Ubereinstimmung mit den geltenden Vorschriften sicherstellt.

Technische Eigenschaften

Kapazitat: 5,8 Liter

Gewicht: 2,2 kg

Aulenmale: 250 x 260 x H. 266 mm

Innenmale: 185 x 185 x H. 170 mm

Material Gehause und Tur: lebensmittelechtes Polyethylen
Komponenten: Tragegriff und Verschlusssystem aus Edelstahl
Isolierung: Polyurethan-Hartschaum (ohne CFC und H-CFC)
Temperaturbereich: garantiert fir den Einsatz von —30° bis +100°C
e Wartung: spilmaschinenfest

e Serienausstattung: integrierter Etikettenhalter, Edelstahlgriff

o Konformitat: Reg. EG 852/2004 (HACCP) und AFNOR-Vereinbarung AC D40-007

Optional auf Anfrage erhéltlich:

o Einwegschalen 18x18 oder GN 1/6
o Eutektische Platten fiir Warm- oder Kalthaltung
e Interne Isoliertrennwand

Abbildung nur beispielhaft
INFORMATIONEN

e Typologie Frontéffnung
» Eigenschaften Fur GN Behalter



e Hohe 26,6 cm
e Breite 25cm

e Tiefe 26 cm

o Kapazitat 5,8 It
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Isolierbehélter fiir Einzelmahlzeiten
h282_73

Volumen: 58 It

Hohe: 26,6 cm

Breite: 25 cm

Tiefe: 26 cm

Typologie: apertura frontale
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