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Isolierbehälter für Catering-Services h28241
Professioneller 24,5-Liter-Isolierbehälter für GN 1/1-Behälter, ideal für Catering, mit Edelstahlgriffen und einem
Temperaturbereich von -30°C bis +100°C.

Dieser Isolierbehälter wurde entwickelt, um den strengen Anforderungen von Catering-Unternehmen und Betreibern der
Gemeinschaftsverpflegung gerecht zu werden. Dank seiner Hochleistungsstruktur ermöglicht das Produkt den
temperaturgeführten Transport von Mahlzeiten in Mehrportionen und garantiert die Kontinuität der Kühl- oder Wärmekette
(Frisch-, Tiefkühl- oder Warmverpflegung).

Die hohe Isolierkapazität gewährleistet die Aufrechterhaltung der optimalen Lagertemperatur über längere Zeiträume und
begrenzt die Risiken einer Bakterienvermehrung drastisch. Dies ermöglicht es, die organoleptische Integrität und die Qualität
der Lebensmittel vom Produktionszentrum bis zum Verzehrort zu bewahren. Das Design umfasst ausziehbare Edelstahlgriffe
und ein stoßfestes Verschlusssystem für eine sichere Handhabung in dynamischen professionellen Kontexten.

Technische Eigenschaften

● Kapazität: 24,5 Liter
● Kompatibilität: Ausgelegt für GN 1/1 Behälter mit einer Höhe von bis zu 150 mm und deren Unterteilungen
● Öffnung: Von oben für einen schnellen und hygienischen Zugriff
● Materialien und Komponenten: Ausziehbare Tragegriffe aus Edelstahl und Verschlussriegel aus stoßfestem

Material
● Thermomanagement: Dicht schließender Deckel mit einstellbarem Belüftungsventil
● Temperaturbereich: Garantiert für den Einsatz von –30°C bis +100°C
● Außenmaße: 410x610xH250 mm
● Innenmaße: 310x510xH160 mm
● Verfügbare Farben: Blau, Rot, Grau-Melange

Abbildung rein indikativ

INFORMATIONEN

● Höhe 25 cm
● Breite 41 cm
● Tiefe 61 cm
● Kapazität 24,5 lt



Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

