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Induktionskochfelder für die Gastronomie h887_08

Professionelle Induktionskochplatte für Buffet. Mit 2 Kochzonen. Leistung: 3500 W.

 

Induktionskochfeld mit einem eleganten Design geeignet für offene Küchen in Restaurants, Bars, Bistros. Seine Struktur ist sehr
schlank, aus gebürstetem Stahl in einer schwarzen Farbe und einer Glaskeramik Oberfläche. Die Kochplatte verfügt über zwei
Kochfelder und ein praktisches berührungsempfindliches Display. Eines der Merkmale dieser Kochplatte ist der Booster, der die
Leistung vorübergehend vom linken Kochfeld auf das rechte Kochfeld verlagern kann; das linke Kochfeld kann bei
eingeschaltetem Booster von 1800 W auf 2000 W umschalten und das rechte Kochfeld kann bis zu 1700 W erzeugen. Das
Produkt kann eine Temperatur von bis zu 240° erreichen.

Technische Daten:

● Abmessungen: L. 608 x T. 405 x H. 54 mm
● Rahmenmaterial: Edelstahl
● Farbe: Schwarz
● Oberflächenmaterial: Glaskeramik
● Booster, der die Temperatur verschiebt
● Linke Kochfeldleistung: 1800 bis 2000 W
● Rechte Kochfeldleistung: 1700 W
● Spannung: 230 V
● 2 Kochfelder
● Digitales Display
● Touch-Sensor-Bedienung
● Leistung und Temperatur: in 9 Stufen einstellbar
● Gewicht: 6,51 kg

INFORMATIONEN

● Anzahl der Kochzonen 2




