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Professioneller Edelstahlsalamander h42109

Professioneller Salamander aus Edelstahl mit einer Heizzone. Leistung: 2,2 kW.

Der Salamander kann in Profikiichen von Hotels, Restaurants, Bars oder Bistros verwendet werden.

Ein multifunktionales Gerat, das zum Garen von Lasagne, Filets, Koteletts, Toast und gratinierten Speisen verwendet werden
kann.

Das Gerat verfugt Gber eine Edelstahlstruktur und Sie kénnen lhre Speisen erhitzen und garen, indem Sie aus acht
Leistungsstufen wahlen.

Ein praktisches Bedienfeld erméglicht Ihnen die Einstellung der Gartemperatur.

Die innere Struktur des Salamanders ist mit 3 Filhrungen ausgestattet, die es Ihnen erméglichen, die Hohe des Grillrosts an das
zu kochende Essen anzupassen.

Die seitlichen Liftungsoéffnungen sorgen fiir einen einwandfreien Betrieb des Gerats.

Technische Eigenschaften:

e Salamander aus Edelstahl

« Seitliche Luftungséffnungen

o Acht Leistungsstufen

e Innenmalfe: 430 x 360 x 270 mm
e AuRenmalle: 610 x 370 x 400 mm
e Gewicht: 17 kg

INFORMATIONEN

Hbhe in mm 400.0000

Breite in mm 610.0000
Leistung 2,2 kw

Tiefe in mm 370.0000
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Breite in mm: 401 mm
Leistung: 2,2 kw

Tiefe in mm: 400 mm




