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Kahlvitrine far Sushi h418 152

Kuahlvitrine fur Sushi. Fassungsvermdgen: 6 GN 1/3 Behélter. Temperaturbereich: +4°C bis +8°C..

Kuhlvitrine fur die Prasentation von Sushi, ideal fir Restaurants und Supermarkte. Konzipiert fur die Installation auf Theken und
geeignet fur die Aufnahme von bis zu 6 GN 1/3 Behaltern (nicht im Lieferumfang enthalten). Die Struktur verfugt Gber eine
energiesparende Polyurethan-Isolierung und eine antibakterielle Farbe. Es ist auf der Ausgangsseite mit Plexiglas-Schiebetiiren
ausgestattet, um einen einfachen Zugang zu erméglichen und den Innenraum immer auf der richtigen Temperatur zu halten. Es
bietet automatisches Abtauen und statische Kiihlung. Dank einer digitalen Anzeige ist es moglich, die Temperatur unter
Kontrolle zu halten.

Technische Eigenschaften:

e Abmessungen: L.139,5 x T.40 x H.25

Fassungsvermdgen: 6 GN 1/3 Behalter (nicht im Lieferumfang enthalten)
Temperaturbereich: +4°C bis +8°C

Abtauung: automatisch

Kaltemittel: R134 A, FCKW-frei

Leistung: 170 Watt

Spannung: 230 Volt

Frequenz: 50 Hz

Schiebetiren aus Plexiglas auf der Ausgangsseite

Digitaler Bildschirm

Energiesparende Polyurethan-Isolierung

Antibakterielle Farbe

Digitale Temperaturregelung

Statische Kuhlung

Unter Einhaltung der Hygiene- und Sicherheitsrichtlinien hergestellt.
CE-Kennzeichnung als Nachweis der Einhaltung der EU-Regulierungsnormen
Das Material entspricht den europaischen Lebensmittelstandards

INFORMATIONEN

e Volumen 6 teglie GN 1/3
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