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Thermowagen aus Edelstahl mit einem Becken h314_170

Wärmewagen mit einzelner geformter Wanne 2x1/1GN h. 200 mm. Schrankmodell. Abmessungen: B. 905 x T. 680 x H. 920
mm.

 

Um Ihren Kunden ein unvergessliches Erlebnis zu bieten, ist es von größter Bedeutung, sich um alle Aspekte und Details Ihrer
Dienstleistung zu kümmern. Und genau deshalb kann die Wahl der richtigen professionellen Ausrüstung den Unterschied
ausmachen. Der Wärmeschrankwagen ist der ideale Verbündete für Restaurants, Kantinen und Cateringservices, die Speisen
bei idealer Temperatur transportieren und ausgeben müssen. Hochwertiges Modell aus rostfreiem Stahl 18/10 AISI 304, mit
einem einzigen, abgerundeten und randlosen Becken, für 2 GN 1/1, Höhe 200 mm, nicht im Lieferumfang enthalten. Komplett
mit tropfsicherem Becken und isolierter Doppelwand. Schrankmodell mit darunter liegendem, durch Flügeltüren geschlossenem
Fach. Die Temperatur wird durch einen mechanischen Thermostat von 30°- 90° C überwacht. Die 4 Räder sind aus grauem,
spurlosem Gummi und sind in 2 feste und 2 gebremste Räder unterteilt. Außerdem gibt es 4 schwarze PVC-Puffer, ein
aufgerolltes Elektrokabel mit CE-Stecker und einen Steckerhaken. Die Struktur ist mit einem Schiebegriff ausgestattet.

Technische Eigenschaften:

● Typ: Schrank
● Abmessungen: B. 905 x T. 680 x H. 920
● Fassungsvermögen: 2x1/1 GN H. 200 mm
● Kapazität der Mahlzeiten: 40/50
● Leistung: 1650 W
● Abgerundete Schüssel mit einer Form
● Tropfsichere Schale
● Isolierte Doppelwand
● Scharnierte Türen
● Mechanischer Thermostat 30° - 90° C
● 4 Räder Ø 125 mm, davon 2 feststehend und 2 mit Bremse
● Material der Räder: graues, spurloses Gummi
● 4 schwarze pvs-Stoßpuffer
● Aufgewickeltes Elektrokabel mit CE-Stecker
● Steckerhaken
● Schiebegriff
● GN nicht enthalten



*Bild rein indikativ.

INFORMATIONEN

● Volumen 2 GN 1/1


