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Induktionskochplatte h220 402

2,5 kW Induktionskochfeld mit Glaskeramik 280 x 280 mm. Abmessungen: B 310 x T 390 x H 130 mm.

Das h220_402 Induktionskochfeld ist ein kompaktes, vielseitiges und leistungsstarkes Tischgerat, das fir den professionellen
Einsatz im Ho.Re.Ca.-Bereich konzipiert wurde, ideal fir Restaurantkiichen, Catering, Feinkostladen und Lebensmittellabore.
Ausgestattet mit einer einzigen Kochzone, bietet es eine prazise Kontrolle tiber Leistung und Temperatur und eignet sich somit
auch fur empfindliche oder Niedrigtemperatur-Zubereitungen.

Das auflere Gehause besteht aus Edelstahl, der langlebig und leicht zu reinigen ist, wahrend die Kochflache aus schwarzer
Glaskeramik mit einer Zone von 195 mm Durchmesser besteht. Das kombinierte Touch + Drehknopf-Bedienfeld erméglicht eine
intuitive und prazise Temperaturregelung, einstellbar von 30 °C bis 250 °C in 5 °C-Schritten oder Uber 30 Leistungsstufen.

Dank der automatischen Topferkennung aktiviert die Kochplatte den Kochvorgang nur dann, wenn sie einen geeigneten Topf
(160 bis 280 mm Durchmesser) erkennt, was Energieverschwendung reduziert und die Sicherheit erhéht. Der eingebaute
Uberhitzungsschutz schitzt das Gerat vor langerem Gebrauch und macht es so auch in intensiven Arbeitsumgebungen
zuverlassig.

Kompakt und leicht zu transportieren (mit einem Gewicht von nur 5,08 kg), erfordert die Kochplatte keine Installation: Sie ist
bereits einsatzbereit und wird einfach eingesteckt. Eine perfekte L6sung fiir mobile Arbeitsplatze, temporare Kichen oder als
zusatzliche Unterstitzung in Servicelinien.

Erh6hen Sie die operative Flexibilitat Ihrer Kiiche mit einer leistungsstarken, kompakten und prazisen Kochplatte. Kaufen Sie
das Induktionskochfeld h220_402 jetzt oder fordern Sie ein Angebot fur professionelle Lieferungen an.

Technische Merkmale:

Kochart: Induktion - 1 Zone
Rahmenmaterial: Edelstahl
Kochflache: Schwarze Glaskeramik 280 x 280 mm

Kochzonendurchmesser: 195 mm
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Installation: Nicht installierbar - Arbeitsplatte

Abmessungen: B 310 x T 390 x H 130 mm
MinFKaufb_eraj[unﬂﬁ:%Wenn Sie auf der Suche nach einem kompakten professionellen Induktionskochfeld sind, sollten Sie immer
auf LreuigNER&KE emperaturregelung und Kompatibilitat mit Ihren Kochgeraten achten.

Farbe: Edelstahl / schwarz

Das Modell h220_402 ist dank seines kombinierten Touch-/Knopf-Panels und seiner Edelstahlkonstruktion mit
Glaskeramikplatte perfekt fiir Klichen geeignet, in denen Prazision, Sicherheit und Tragbarkeit gefragt sind.

BerrsEelyeHg Iseignet fur die schnelle Zubereitung, das Catering und die Unterstiitzung von bestehenden Arbeitsplatzen.

o |deal: fUr Profikiichen mit begrenztem Platzangebot.

Profeddidvielles d- peivase idliRethAKbe Rfefd BERISIAM - Induktions-Tischkochfeld h220_402, verstellbares

KontpaRPiAtisaMmRRoaHiemalisealbie 7 ps@aliEhedbiktienBREchfeld, Glaskeramik-Induktionskochfeld fiir die Gastronomie, mobile
Ho.REB€Eeit: zum Gebrauch, erfordert keine Installation.

e Einfach: zu reinigen und zu bewegen.

*Bilder rein indikativ.
FAQ:

INFORMATIONEN

e Anzahl der Kochzonen 1
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