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Edelstahl-Anschraubregal 4 glatte Böden 200x60x200h cm
h111_172

Modulares Anschraubregal 4 glatte Böden, Struktur aus Edelstahl AISI 304 BA. Abmessungen: B 200 x T 60 x H 200 cm. Länge
des Regals: 200 cm.

Das Edelstahl-Anschraubregal h111_172 ist die professionelle Wahl für alle, die in kritischen Umgebungen wie Kühlschränken,
Großküchen, Krankenhäusern, Lebensmittel-, Pharma- oder Marinelabors eine beständige, hygienische und vorschriftsmäßige
Struktur benötigen.

Ganz aus Edelstahl der Güteklasse AISI 304 BA gefertigt, verfügt dieses Regal über 4 glatte Fachböden, die sich perfekt zur
Aufnahme von Behältern, Geräten oder Produkten eignen. Die Fachböden sind 30 mm "C"-förmig, aus 0,8 mm dickem Blech
mit doppelgeschweißten, schnittfesten Falten an den 4 Ecken und sind mit einer Omega-Verstärkung an der Unterseite für eine
Tragfähigkeit von ca. 125 kg bei gleichmäßig verteilter Last ausgestattet.

Die 35x35 mm (15/10 dick) L-Profil Vertikalständer sind mit 9x30 mm Schlitzen mit 20 mm Achsabstand versehen, die eine
Höhenverstellung der Fachböden ermöglichen. Die Montage erfolgt mittels Edelstahlbolzen Ø 8x15 mm komplett mit Mutter und
Unterlegscheibe, die Bodenstabilität wird durch Kunststofffüße gewährleistet. Das Regal ist vorbereitet für die Wandmontage
(Dübel nicht im Lieferumfang enthalten).

Dank der PVC-Schutzfolie, die vor dem Gebrauch zu entfernen ist, und der glänzenden Oberfläche, ist die Struktur leicht zu
reinigen und behält im Laufe der Zeit einen hohen Standard an Ästhetik und Funktionalität. Es entspricht der HACCP-Richtlinie,
dem Gesetzesdekret 81/2008 und den M.O.C.A.Anforderungen für den Kontakt mit Lebensmitteln. Darüber hinaus besteht er
aus überwiegend recycelbaren Materialien, was ihn ebenfalls zu einer nachhaltigen Wahl macht.



. Kaufen Sie jetzt das Profi-Edelstahlregal h111_172 und sorgen Sie für mehr Hygiene, Ordnung und Sicherheit in Ihrem
Arbeitsumfeld. Kontaktieren Sie uns für ein individuelles Angebot für große Lieferungen.

Spezifikationen:

●

Material: Edelstahl AISI 304 BA, poliert
●

Abmessungen: B 200 x T 60 x H 200 cm
●

Anzahl der Einlegeböden: 4 glatte
●

Bodenblechstärke: 0,8 mm (8/10)
●

Einlegeböden: C-förmige Kästen h. 30 mm mit geschweißtem doppeltem Antischnittfalz
●

Regalverstärkung: Omega Unterregal
●

Regaltragfähigkeit: 125 kg (verteilte Last)
●

Regalständer: "L"-Profil 35x35 mm, Stärke 15/10
●

Befestigungsschlitze: 9x30 mm mit 20 mm Abstand
●

Befestigung: Edelstahlschrauben Ø 8x15 mm, Mutter und Unterlegscheibe
●

Wandbefestigung: Vorbereitet (Dübel nicht im Lieferumfang enthalten)
●

Endfüße: Kunststoff
●

Schutz: PVC-Folie vor Gebrauch zu entfernen
●

Normen: HACCP-konform, D.Lgs. 81/2008
●

Lebensmittelkontakt: M.O.C.A. konform.
●

Recycelbare Materialien: Ja

Benutzervorteile:

● Ideal: für professionelle Umgebungen mit hohen Hygienestandards.
● Raspeln: Glatt und sicher mit schnittfesten Kanten.
● Hohes Fassungsvermögen: Ladung und große Ablagefläche.
● Verstellbar: Höhenverstellbar für jeden logistischen Bedarf.
● Konform: mit Lebensmittel- und Gesundheitsvorschriften.

FAQ:

●

Ist
das
Produkt
lebensmittelkonform?
Ja,
es
ist
M.O.C.A.
zertifiziert
und
HACCP-konform
für
die
direkte
Verwendung
mit
Lebensmitteln.

●

Ist
es
für
Kühlräume
oder
feuchte
Umgebungen
geeignet?
Absolut
ja,
AISI
304
Edelstahl
ist
ideal
für
feuchte
und
kalte
Umgebungen.

●

Sind
die
Einlegeböden
verstellbar?
Ja,
durch
die
Schlitze
in
den
Ständern
lässt
sich
die
Höhe
leicht
einstellen.

●

Wie
viel
Gewicht
kann
jedes
Regal
tragen?
Ungefähr
125
kg,
solange
die
Last
gleichmäßig
verteilt
ist.

●

Braucht
man
spezielles
Werkzeug
für
den
Aufbau?
Nein,
handelsübliche
Handwerkzeuge
sind
ausreichend.
Das
Produkt
wird
mit
allen
notwendigen
Beschlägen
geliefert.

Kaufberatung:

Wenn Sie im Lebensmittel-, Gesundheits- oder Industriesektor tätig sind, wählen Sie Regale aus AISI 304-Edelstahl: Sie sind
korrosionsbeständig, hygienisch, leicht zu desinfizieren und konform mit HACCP und M.O.C.A..

Das Modell h111_172 mit 4 glatten Einlegeböden und einer Länge von 2 Metern ist ideal für alle, die eine maximale
Lagerkapazität benötigen und gleichzeitig Ordnung, Sicherheit und Hygiene gewährleisten wollen.

Überzeugen Sie sich von der Kapazität, der einfachen Montage, den schnittfesten Böden und den Kunststofffüßen für eine
komplette und dauerhafte Lösung.

Profi-Regal aus Edelstahl 200x60x200h, Edelstahlregal für Kühlräume, Industrieküchenregal aus Edelstahl mit glatten Böden,
M.O.C.A., Edelstahlregal mit Schraubmontage.

*Abbildungen rein indikativ.

*Auf Anfrage und nach vorherigem Angebot ist es möglich, zusätzliche Module zu erwerben, um größere, individuelle
Konfigurationen zu schaffen. Die Anfrage muss bei der Bestellung gestellt werden.

INFORMATIONEN

● Regalböden glatt
● Höhe 200 cm
● Breite 200 cm
● Tiefe 60 cm
● Material Edelstahl 304
● Typologie Bolzen




