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Edelstahl-Anschraubregal 4 glatte Böden 180x60x200h cm
h111_171

Modulares Anschraubregal 4 glatte Böden, Struktur aus Edelstahl AISI 304 BA. Abmessungen: B 180 x T 60 x H 200 cm. Länge
des Regals: 180 cm.

Das Anschraubregal h111_171 aus Edelstahl ist eine robuste, hygienische und vielseitige professionelle Konstruktion, die für
die sichere Aufbewahrung in sehr anspruchsvollen Umgebungen wie Kühlschränken, Lebensmittellabors, Großküchen,
Wäschereien, Krankenstationen und chemisch-pharmazeutischen Anlagen entwickelt wurde.

Ganz aus Edelstahl der Güteklasse AISI 304 BA gefertigt, garantiert dieses Regal hohe Korrosionsbeständigkeit, kombiniert mit
einfacher Desinfektion und Eignung für direkten Lebensmittelkontakt (M.O.C.A.). Die 4 glatten Einlegeböden mit einem 30 mm
C-förmigen Kastenprofil und doppelgeschweißten Anti-Knickfalten an den vier Ecken sind mit Unterfalten für eine Kapazität von
jeweils ca. 125 kg bei gleichmäßig verteilter Last verstärkt.

Die vertikalen L-Profilpfosten (35 x 35 mm, 15/10 dick) sind mit 9 x 30 mm Schlitzen im 20 mm Raster ausgestattet, die eine
einfache und bequeme Höhenverstellung der Fachböden ermöglichen. Als Befestigungssystem dient eine Edelstahlschraube Ø
8x15 mm mit Mutter und Unterlegscheibe, während die Kunststofffüße Stabilität und Bodenschutz garantieren.

Das Regal wird zerlegt geliefert, komplett mit Schrauben und geschützt durch eine PVC-Folie, die vor Gebrauch entfernt werden
muss, geliefert. Außerdem ist es für die Wandmontage mit Dübeln (nicht im Lieferumfang enthalten) vorbereitet. Die Einhaltung
der Europäischen HACCP-Richtlinie, der Gesetzesverordnung 81/2008 und die Verwendung von recycelbaren Materialien
machen dieses Produkt zu einer zuverlässigen und nachhaltigen Wahl.



Verlassen Sie sich auf die Solidität und Hygiene von Edelstahl für Ihr professionelles Umfeld.Kaufen Sie jetzt das Modell
h111_171 oder fordern Sie ein Angebot für maßgeschneiderte Lieferungen an.

Technische Daten:

●

Material: Edelstahl AISI 304 BA, polierte Oberfläche
●

Abmessungen: B 180 x T 60 x H 200 cm
●

Anzahl der Einlegeböden: 4 glatte Einlegeböden
●

Blechstärke der Einlegeböden: 0,8 mm (8/10)
●

Einlegebodenstruktur: "C"-Kästen h. 30 mm, doppelt geschweißte Antischnittfalten
●

Regalversteifung: Omega-Unterboden
●

Regalkapazität: ca. 125 kg (verteilte Last)
●

Regalständer: "L"-Profil 35 x 35 mm, Stärke 15/10
●

Befestigungsschlitze: 9 x 30 mm, Abstand 20 mm
●

Befestigung: Anschraubbar - Edelstahl Ø 8x15 mm, mit Mutter und Unterlegscheibe
●

Wandbefestigung: Vorbereitet (Dübel nicht inbegriffen)
●

Endfüße: Kunststoff
●

Schutzfolie: PVC, vor Gebrauch zu entfernen
●

Normativ: HACCP-konform, D.Lgs. 81/2008
●

Lebensmittelkonform: M.O.C.A. konform.
●

Recycelbare Materialien:Ja

Benutzervorteile:

● Struktur: extra lang für größere Lagerkapazität.
● Oberflächen: glatt und schnittfest, leicht zu reinigen.
● Hygiene: Garantiert in Lebensmittel- und Hygieneumgebungen.
● Anpassung: Einfache Anpassung der Regalböden dank der Ösen.
● Konform: mit den aktuellen Sicherheits- und Hygienevorschriften.

FAQ:

●

Ist
das
Regal
für
Kühlräume
und
feuchte
Umgebungen
geeignet?
Ja,
der
Edelstahl
AISI
304
ist
perfekt,
um
Feuchtigkeit
und
Kälte
zu
widerstehen.

●

Sind
die
Regale
höhenverstellbar?
Ja,
dank
der
Schlitze
in
den
Pfosten
kann
jedes
Regal
in
der
gewünschten
Höhe
positioniert
werden.

●

Wie
hoch
ist
die
Tragfähigkeit
der
einzelnen
Regale?
Jedes
Regal
hat
eine
Tragfähigkeit
von
ca.
125
kg
bei
gut
verteilter
Last.

●

Entspricht
das
Produkt
den
Lebensmittelvorschriften?
Ja,
es
ist
für
den
direkten
Kontakt
mit
Lebensmitteln
geeignet
(M.O.C.A.)
und
entspricht
den
HACCP-Vorschriften.

●

Ist
es
wandmontierbar?
Ja,
es
ist
so
konzipiert,
dass
es
mit
Dübeln
(nicht
im
Lieferumfang
enthalten)
an
der
Wand
befestigt
werden
kann.

Kaufberatung:

Bei der Auswahl von Regalen für professionelle Umgebungen wie Laboratorien, Küchen, Krankenhäuser oder Kühlhäuser ist es
wichtig, sich für rostfreie, hygienische und widerstandsfähige Materialien zu entscheiden.

Edelstahl AISI 304 ist die ideale Wahl. Überprüfen Sie die Kapazität der Regale, das Vorhandensein von Schnittschutzkanten,
die Verfügbarkeit der Höhenverstellung und dass das Produkt konform mit HACCP und M.O.C.A. ist.

Das Modell h111_171 mit seiner Überlänge und soliden Konstruktion ist perfekt für stark frequentierte Umgebungen, in denen
Kapazität und Zuverlässigkeit gefragt sind.

Profi-Regal aus Edelstahl 180x60x200, Edelstahl-Industrieküche AISI 304, HACCP-Edelstahl-Regal mit glatten Böden,
M.O.C.A.-zertifiziertes Edelstahl-Lebensmittelregal., Edelstahlregal mit Schraubmontage.

*Die Bilder dienen nur zur Veranschaulichung.

*Auf Anfrage und nach vorheriger Angebotsabgabe ist es möglich, zusätzliche Module zu erwerben, um größere,
kundenspezifische Konfigurationen zu schaffen. Die Anfrage muss bei der Bestellung gestellt werden.

INFORMATIONEN

● Regalböden glatt
● Höhe 200 cm
● Breite 180 cm
● Tiefe 60 cm
● Material Edelstahl 304
● Typologie Bolzen




