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Edelstahl-Anschraubregal 4 glatte Böden 140x60x200h cm
h111_169

Modulares Anschraubregal 4 glatte Böden, Struktur aus Edelstahl AISI 304 BA. Abmessungen: B 140 x T 60 x H 200 cm. Obere
Länge: 140 cm.

Das Edelstahlregal h111_169 ist eine professionelle Lösung für die geordnete und sichere Organisation von Materialien und
Geräten in Umgebungen, die maximale Hygiene und Korrosionsbeständigkeit erfordern. Hergestellt aus Edelstahl AISI 304 BA
ist er ideal für den Einsatz in Kühlzellen, professionellen Küchen, Lebensmittellaboren, Krankenhäusern, industriellen
Wäschereien und chemischen/pharmazeutischen Umgebungen.

Ausgestattet mit 4 glatten Fachböden, verfügt das Regal über eine Struktur aus 0,8 mm dickem Blech. Die Fachböden sind 30
mm "C"-förmig, an allen vier Ecken mit doppelt abgeflachten Antischnittfalten verschweißt, um maximale Sicherheit im täglichen
Gebrauch und einfache Reinigung zu gewährleisten. Jedes Regal ist mit einer Unterfalzung verstärkt und bietet eine
Tragfähigkeit von ca. 125 kg bei gleichmäßig verteilter Last.

Der Edelstahl-Regal mit einem 35 x 35 mm L-Profil, 1,5 mm (15/10) dick, sind mit 9 x 30 mm Schlitzen mit 20 mm Abstand
ausgestattet, die eine vertikale Verstellung der Fachböden ermöglichen. Das Regal wird mit Edelstahlschrauben Ø 8x15 mm mit
Mutter und Unterlegscheibe, Kunststofffüßen zum Schutz des Bodens und Anordnung für die Wandmontage (Dübel nicht
enthalten) geliefert.

Das Produkt wird mit einer vor dem Gebrauch zu entfernenden PVC-Folie geschützt geliefert und ist konform mit den
HACCP-Vorschriften, Gesetzesverordnung 81/2008, sowie geeignet für den direkten Lebensmittelkontakt (M.O.C.A.). Die
Struktur ist aus wiederverwertbaren Materialien hergestellt, für eine nachhaltige und zertifizierte Wahl.



Entscheiden Sie sich für ein langlebiges, hygienisches und konformes Regal für Ihr professionelles Umfeld. Bestellen Sie das
Modell h111_169 jetzt oder fordern Sie ein individuelles Angebot für mehrere Lieferungen an.

Technische Daten:

●

Material: Edelstahl AISI 304 BA, polierte Oberfläche
●

Abmessungen: B 140 x T 60 x H 200 cm
●

Anzahl der Einlegeböden: 4 glatte Einlegeböden
●

Bodenblechstärke: 0,8 mm (8/10)
●

Bodenstruktur: "C"-Kästen h. 30 mm mit geschweißtem Antischnittfalz
●

Regalverstärkung: Omega-Unterboden
●

Regaltragfähigkeit: ca. 125 kg (verteilte Last)
●

Regalständer: "L"-Profil 35 x 35 mm, Stärke 15/10
●

Befestigungsschlitze: 9 x 30 mm, Abstand 20 mm
●

Befestigung: Anschraubbar - Edelstahlschrauben Ø 8x15 mm, Mutter und Unterlegscheibe
●

Wandbefestigung: Vorbereitet (Dübel nicht im Lieferumfang enthalten)
●

Endstützen: Kunststoff
●

Schutzfolie: PVC, vor Gebrauch zu entfernen
●

Normativ: HACCP-konform, D.Lgs. 81/2008
●

Lebensmittelkonformität: M.O.C.A. konform.
●

Recycelbare Materialien:Ja

Benutzervorteile:

● Struktur: Stabil und sicher für professionelle Umgebungen.
● Hygiene: Garantiert dank der Materialien und der Ausführung aus Edelstahl.
● Regalböden: Glatt und schnittfest, leicht zu reinigen.
● Anpassung: flexible Höhenverstellung der Regalböden.
● Konform: mit den wichtigsten Sicherheits- und Hygienestandards.

FAQ:

●

Ist
das
Regal
für
die
Kühlung
geeignet?
Ja,
der
Edelstahl
AISI
304
ist
sehr
widerstandsfähig
gegen
Feuchtigkeit
und
niedrige
Temperaturen.

●

Können
die
Regale
in
der
Höhe
verstellt
werden?
Ja,
die
Pfosten
sind
geschlitzt,
um
eine
individuelle
Positionierung
der
Regale
zu
ermöglichen.

●

Wie
hoch
ist
die
Tragfähigkeit
pro
Regal?
Jedes
Regal
trägt
ca.
125
kg
bei
verteilter
Last.

●

Geht
es
mit
den
Lebensmittelvorschriften
konform?
Ja,
es
ist
für
den
direkten
Kontakt
mit
Lebensmitteln
geeignet
(M.O.C.A.)
und
entspricht
den
HACCP-Vorschriften.

●

Kann
es
an
der
Wand
befestigt
werden?
Ja,
es
ist
so
konzipiert,
dass
es
mit
Dübeln
(nicht
im
Lieferumfang
enthalten)
an
der
Wand
befestigt
werden
kann.

Kaufberatung:

Wenn Sie in Umgebungen arbeiten, die den Gesundheitsvorschriften unterliegen, wie z.B. Großküchen, Kühlhäuser,
Laboratorien und Krankenhäuser, garantiert ein Edelstahlregal AISI 304 Hygiene, Haltbarkeit und Sicherheit.

Bevorzuge Modelle mit glatten, schnittfesten Ablagen, Schraubstruktur, zertifizierter Tragfähigkeit und höhenverstellbaren
Ebenen.

Überprüfen Sie, ob sie den HACCP und M.O.C.A. entsprechen, und erwägen Sie die Möglichkeit der Wandmontage für mehr
Stabilität.

Profi-Regal aus Edelstahl 140x60x200, Anschraubbares Regal aus Edelstahl AISI 304, HACCP-Regal für Großküchen,
Edelstahl-Regal für Kühlräume, Edelstahl-Regal mit glatten, schnittfesten Böden, M.O.C.A.-zertifiziertes Lebensmittelregal

*Die Abbildungen sind rein indikativ.

*Auf Anfrage und nach vorherigem Angebot ist es möglich, zusätzliche Module zu erwerben, um größere, kundenspezifische
Konfigurationen zu schaffen. Die Anfrage muss bei der Bestellung gestellt werden.

INFORMATIONEN

● Regalböden glatt
● Höhe 200 cm
● Breite 140 cm
● Tiefe 60 cm
● Material Edelstahl 304
● Typologie Bolzen




