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Edelstahl-Anschraubregal 4 glatte Böden 130x60x200h cm
h111_168

Modulares Anschraubregal 4 glatte Böden, Struktur aus Edelstahl AISI 304 BA. Abmessungen: B 130 x T 60 x H 200 cm. Obere
Länge: 130 cm.

Der Edelstahlregal h111_168 ist eine professionelle Struktur, die entwickelt wurde, um Ordnung, Hygiene und Langlebigkeit in
kritischen Umgebungen zu gewährleisten, in denen hohe Leistung und die Einhaltung von Vorschriften erforderlich sind. Er ist
komplett aus erster Wahl AISI 304 BA Edelstahl gefertigt und eignet sich für den Einsatz in Kühlzellen, Großküchen,
Wäschereien, Krankenhäusern, Lebensmittel-, chemisch-pharmazeutischen und Marinelaboren.

Die 4 glatten Einlegeböden aus 0,8 mm starkem Blech verfügen über eine 30 mm 'C'-Kastenstruktur mit doppelten, an den vier
Ecken angeschweißten Antischnittfalten für maximale Sicherheit bei Gebrauch und Reinigung. Jedes Regal ist mit einem
Omega unter dem Regalboden verstärkt und bietet eine Kapazität von ca. 125 kg bei gleichmäßig verteilter Last, ideal für
schwere Lagerung.

Die 35 x 35 mm, 1,5 mm (15/10) dicken L-förmigen Ständer sind mit 9 x 30 mm 20 mm Abstand Sohlen ausgestattet, die eine
Höhenverstellung der Regale ermöglichen. Das Befestigungssystem ist ein Schraubensystem mit Ø 8x15 mm
Edelstahlschrauben, Muttern und Unterlegscheiben. Die Kunststofffüße sorgen für Stabilität und Bodenschutz. Das Regal ist
auch vorbereitet für die Wandmontage mit Dübeln (nicht im Lieferumfang enthalten).

Geliefert mit PVC-Schutzfolie, die vor dem Gebrauch entfernt werden muss, ist dieser Artikel konform mit der
HACCP-Verordnung, dem D.Gesetzesdekret 81/2008 und ist für den direkten Kontakt mit Lebensmitteln geeignet
(M.O.C.A.-konform), sowie aus weitgehend recyclebaren Materialien hergestellt, für eine nachhaltige und zertifizierte Wahl.



Verbessern Sie die Organisation und Hygiene in Ihren Geschäftsräumen. Bestellen Sie das Edelstahlregal h111_168 jetzt oder
fordern Sie ein individuelles Angebot für Mengenlieferungen an.

Technische Daten:

●

Material: Edelstahl AISI 304 BA, polierte Oberfläche
●

Abmessungen: B 130 x T 60 x H 200 cm
●

Anzahl der Einlegeböden: 4 glatte Einlegeböden
●

Blechstärke der Einlegeböden: 0,8 mm (8/10)
●

Einlegebodenstruktur: "C"-förmige Kästen h. 30 mm, mit geschweißtem, schnittfestem Doppelfalz
●

Regalverstärkung: Omega-Unterboden
●

Regalbelastbarkeit: ca. 125 kg (verteilte Last)
●

Regalständer: "L"-Profil 35 x 35 mm, Stärke 15/10
●

Befestigungslaschen: 9 x 30 mm, Abstand 20 mm
●

Befestigung: Anschraubbar - Edelstahl Ø 8x15 mm, inkl. Mutter und Unterlegscheibe
●

Wandbefestigung: Vorbereitet (Dübel nicht im Lieferumfang enthalten)
●

Endfüße: Kunststoff
●

Schutzfolie: PVC, vor Gebrauch zu entfernen
●

Normativ: HACCP-konform, D.Lgs. 81/2008
●

Lebensmittelkonform: M.O.C.A. konform.
●

Recycelbare Materialien:Ja

Nutzervorteile:

● Ideal: für Umgebungen mit hohen Hygienestandards.
● Struktur: Stabil und sicher für schwere Lasten.
● Regalböden: Glatt und schnittfest, leicht abwaschbar.
● Verstellbar: Höhenverstellbar für flexibles Raummanagement.
● Konform: mit europäischen Lebensmittel- und Gesundheitsvorschriften.

FAQ:

●

Ist
es
für
den
Einsatz
in
gekühlten
und
feuchten
Umgebungen
geeignet?
Ja,
der
rostfreie
Stahl
AISI
304
garantiert
Beständigkeit
gegen
Korrosion,
Feuchtigkeit
und
niedrige
Temperaturen.

●

Können
die
Regale
verstellt
werden?
Ja,
sie
sind
auf
Ständern
mit
Schlitzen
montiert
und
können
beliebig
positioniert
werden.

●

Ist
es
lebensmittelkonform?
Ja,
es
ist
für
den
Kontakt
mit
Lebensmitteln
geeignet
(M.O.C.A.-konform)
und
entspricht
den
HACCP-Vorschriften.

●

Ist
die
Wandmontage
obligatorisch?
Sie
ist
nicht
obligatorisch,
wird
aber
empfohlen,
um
die
Stabilität
bei
hoher
Belastung
zu
erhöhen.

●

Wird
es
bereits
montiert
geliefert?
Nein,
er
wird
zerlegt
mit
allen
notwendigen
Teilen
geliefert.
Die
Montage
ist
einfach.

Kaufberatung:

Regale aus AISI 304 Edelstahl sind unverzichtbar in Umgebungen, in denen Hygiene und Korrosionsbeständigkeit Priorität
haben.

Wählen Sie Modelle mit glatten, schnittfesten Böden, verstärkten Böden und verstellbaren Stützen für ein optimales
Raummanagement.

Achten Sie darauf, dass sie den HACCP- und M.O.C.A.Vorschriften entsprechen und eine Wandmontage für zusätzliche
Sicherheit ermöglichen.

Das Modell h111_168 ist mit seinen großen Abmessungen und seiner robusten Konstruktion ideal für die Organisation in
professionellen Umgebungen, in denen der Platz optimal genutzt werden muss.

Profi-Regal aus Edelstahl 130x60x200, Anschraubbares Regal aus Edelstahl AISI 304, Lebensmittelgerechtes
HACCP-Edelstahlregal, Edelstahlregal mit Antischneideböden, Industrie-Edelstahl-Küchenregal, M.O.C.A. Edelstahl.

*Abbildungen rein indikativ.

*Auf Anfrage und nach vorherigem Angebot ist es möglich, zusätzliche Module zu erwerben, um größere, individuelle
Konfigurationen zu schaffen. Die Anfrage muss bei der Bestellung gestellt werden.

INFORMATIONEN

● Regalböden glatt
● Höhe 200 cm
● Breite 130 cm
● Tiefe 60 cm
● Material Edelstahl 304
● Typologie Bolzen




