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Edelstahl-Anschraubregal 4 glatte Böden 120x60x200h cm
h111_167

Modulares Anschraubregal 4 glatte Böden, Struktur aus Edelstahl AISI 304 BA. Abmessungen: B 120 x T 60 x H 200 cm. Länge
des Regals: 120 cm.

 

Das Anschraubregal h111_167 aus Edelstahl ist eine modulare Struktur, die entwickelt wurde, um maximale Hygiene,
Robustheit und Haltbarkeit in den anspruchsvollsten professionellen Umgebungen zu garantieren. Vollständig aus
erstklassigem Edelstahl AISI 304 BA konstruiert, ist es ideal für den Einsatz in Kühlzellen, Lebensmittellabors, Großküchen,
Wäschereien, Krankenhäusern, chemisch-pharmazeutischen und maritimen Umgebungen.

Ausgestattet mit 4 glatten Einlegeböden, besteht das Regal aus 0,8 mm dickem Blech, das mit einem 30 mm hohen C-förmigen
Kastenprofil und doppelgeschweißten, schnittfesten Falten an den vier Ecken bearbeitet ist. Die Struktur wird zusätzlich durch
eine Faltung unter dem Regalboden verstärkt, die eine Tragfähigkeit von ca. 125 kg pro Regalboden bei gleichmäßig verteilter
Last gewährleistet.

Die vertikalen Stützen mit einem 35 x 35 mm "L"-Profil, 1,5 mm (15/10) dick, sind mit 9 x 30 mm Schlitzen mit 20 mm Abstand
ausgestattet, die eine Höhenverstellung der Regalböden entsprechend den betrieblichen Anforderungen ermöglichen. Das
Montagesystem wird mit Edelstahlschrauben Ø 8x15 mm mit Mutter und Unterlegscheibe verschraubt. Die Kunststofffüße
sorgen für die richtige Stabilität der Struktur, auch auf empfindlichen Böden.



Jedes Teil ist durch eine PVC-Folie geschützt, die vor dem Gebrauch entfernt werden muss. Die Struktur ist für die
Wandmontage mit Dübeln vorbereitet (nicht im Lieferumfang enthalten). Dieses Regal ist lebensmittelverträglich (M.O.C.A.
konform), konform mit HACCP und der Gesetzesverordnung 81/2008 und wird im Sinne der Nachhaltigkeit aus weitgehend
recycelbaren Materialien hergestellt.

Verlassen Sie sich auf zertifizierte Qualität für Ihr professionelles Umfeld. Kaufen Sie das h111_167 Regal aus Edelstahl jetzt
oder fordern Sie ein individuelles Angebot für große Mengen an.

Technische Eigenschaften:

●

Material: Edelstahl AISI 304 BA, polierte Oberfläche
●

Abmessungen: B 120 x T 60 x H 200 cm
●

Anzahl der Einlegeböden: 4 glatte Einlegeböden
●

Blechstärke der Einlegeböden: 0,8 mm (8/10)
●

Einlegebodenstruktur: "C"-Kasten h. 30 mm, doppelt geschweißte Antischnittfalten
●

Regalverstärkung: Omega-Unterboden
●

Regalbelastbarkeit: ca. 125 kg (verteilte Last)
●

Regalständer: "L"-Profil 35 x 35 mm, Stärke 15/10
●

Befestigungsschlitze: 9 x 30 mm, Abstand 20 mm
●

Befestigung: Verschraubt, mit Ø 8x15 mm Edelstahlschrauben, Mutter und Unterlegscheibe
●

Wandbefestigung: Vorbereitet (Dübel nicht im Lieferumfang enthalten)
●

Endfüße:Kunststoff
●

Schutzfolie: PVC, vor Gebrauch zu entfernen
●

Normen: HACCP-konform, D.Lgs. 81/2008
●

Lebensmittelkonformität: M.O.C.A. konform.
●

Recycelbare Materialien: Ja

Benutzervorteile:

● Perfekt: für HACCP und sanitäre Umgebungen.
● Struktur: Stabil und sicher für intensiven Gebrauch.
● Regalböden: Glatte, schnittfeste Böden, die leicht zu desinfizieren sind.
● Höhenverstellung:der Böden dank geschlitzter Stützen.
● Montage: Einfache, für die Wandmontage vorbereitete Montage.

FAQ:

●

Ist
das
Produkt
für
den
Einsatz
in
feuchten
und
gekühlten
Umgebungen
geeignet?
Ja,
dank
des
Edelstahls
AISI
304
ist
es
ideal
für
Kühlräume
und
Umgebungen
mit
hoher
Luftfeuchtigkeit.

●

Sind
die
Ablagen
abnehmbar
und
höhenverstellbar?
Ja,
die
Ablagen
werden
mit
Schrauben
montiert
und
können
in
unterschiedlichen
Höhen
angebracht
werden.

●

Entspricht
das
Produkt
den
Lebensmittelvorschriften?
Ja,
das
Produkt
ist
M.O.C.A.-
und
HACCP-konform.

●

Ist
eine
Wandbefestigung
zwingend
erforderlich?
Nein,
aber
sie
wird
für
mehr
Stabilität
empfohlen
–
besonders
bei
schweren
Lasten.

●

Ist
die
Montage
im
Lieferumfang
enthalten?
Nein,
das
Produkt
wird
zerlegt
geliefert,
inklusive
aller
notwendigen
Schrauben.
Die
Montage
ist
einfach.

Kaufberatung:

Für Umgebungen, die Gesundheitsvorschriften unterliegen, wie Laboratorien, Großküchen, Kühlhäuser oder Apotheken, ist die
Wahl eines AISI 304 Edelstahl Regals ein Muss.

Wählen Sie anschraubbare Modelle für zusätzliche Stabilität, mit teppichbeständigen Kastenböden und zertifizierter
Tragfähigkeit, wie das h111_167.

Achten Sie darauf, dass es leicht zu desinfizieren, höhenverstellbar und für den Kontakt mit Lebensmitteln geeignet ist.

Das Vorhandensein einer Schutzfolie und die Möglichkeit der Wandbefestigung sind weitere Garantien für Qualität und
Haltbarkeit.

Profi-Regal aus Edelstahl 120x60x200, Industrieküchenregal AISI 304, HACCP-Laborregal aus Edelstahl,
Edelstahl-Lebensmittelregal mit glatten Böden, M.O.C.A., Edelstahl-Sanitärregal mit schnittfesten Böden

*Die Abbildungen sind rein indikativ.

*Auf Anfrage und nach vorherigem Angebot ist es möglich, zusätzliche Module zu erwerben, um größere, maßgeschneiderte
Konfigurationen zu schaffen. Die Anfrage muss bei der Bestellung gestellt werden.

INFORMATIONEN

● Regalböden glatt
● Höhe 200 cm
● Breite 120 cm
● Tiefe 60 cm
● Material Edelstahl 304
● Typologie Bolzen




