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Edelstahl-Anschraubregal 4 glatte Böden 110x60xh200 cm
h111_166

Modulares Anschraubregal 4 glatte Böden, Struktur aus Edelstahl AISI 304 BA. Abmessungen: B 110 x T 60 x H 200 cm. Länge
der Platte: 110 cm.

 

Das Anschraubregal h111_166 aus Edelstahl ist die ideale Lösung für alle, die in professionellen Umgebungen mit hohem
Hygienestandard arbeiten, wie z.B. Kühlräume, Großküchen, Krankenhäuser, chemische/pharmazeutische Labors,
Wäschereien und der Marinesektor. Vollständig aus Edelstahl der Güteklasse AISI 304 BA mit einer polierten Oberfläche
gefertigt, garantiert es Korrosionsbeständigkeit, maximale Hygiene und Langlebigkeit.

Ausgestattet mit 4 glatten Böden, ist dieses Regal aus 0,8 mm dickem Edelstahlblech gefertigt. Die Regalböden haben eine 30
mm hohe C-förmige Kastenstruktur, mit doppelt abgeflachten, schnittfesten Falten, die an die vier Ecken geschweißt sind, um
eine sichere Benutzung und einfache Reinigung zu gewährleisten. Jedes Regal wird durch eine Unterfalte verstärkt, die eine
Kapazität von ca. 125 kg pro Regal bei gleichmäßig verteilter Last ermöglicht.

Die 35 x 35 mm, 15/10 dicken "L"-förmigen vertikalen Stützen sind mit 9 x 30 mm Schlitzen im Abstand von 20 mm versehen,
um eine individuelle Positionierung der Regalböden zu ermöglichen. Das Regal wird komplett mit Edelstahlschrauben Ø 8x15
mm mit Mutter und Unterlegscheibe für die Montage und Kunststofffüßen geliefert, um die Stabilität und den Schutz des Bodens
zu gewährleisten.



Die gesamte Struktur ist durch eine PVC-Folie geschützt, die vor dem Gebrauch zu entfernen ist, und ist für die
Wandbefestigung mit Dübeln (nicht im Lieferumfang enthalten) vorbereitet. Konform mit der Europäischen HACCP-Richtlinie,
der Gesetzesverordnung 81/2008, und aus recycelbaren Materialien hergestellt, ist dieses Regal für den direkten
Lebensmittelkontakt geeignet (M.O.C.A.).

Entscheiden Sie sich für Effizienz, Sicherheit und Hygiene für Ihr Unternehmen. Kaufen Sie das Edelstahlregal h111_166 jetzt
oder fordern Sie ein Angebot für mehrere Lieferungen an.

Technische Merkmale:

●

Material: Edelstahl AISI 304 BA, polierte Oberfläche
●

Abmessungen: B 110 x T 60 x H 200 cm
●

Anzahl der Einlegeböden: 4 glatte Einlegeböden
●

Blechstärke: 0,8 mm (8/10)
●

Regalstruktur: "C"-Kästen h. 30 mm mit geschweißtem, schnittfestem Doppelfalz
●

Regalverstärkung: Omega-Unterboden
●

Regalbelastbarkeit: ca. 125 kg (gleichmäßig verteilte Last)
●

Regalständer: "L"-Profil 35 x 35 mm, Stärke 15/10
●

Befestigungsschlitze: 9 x 30 mm, Abstand 20 mm
●

Befestigung: Mit Schraube - Edelstahl Ø 8x15 mm, Mutter und Unterlegscheibe
●

Wandbefestigung: Vorbereitet (Dübel nicht inbegriffen)
●

Endstücke: Kunststoff
●

Schutzfolie: PVC, vor Gebrauch zu entfernen
●

Normativ: HACCP-konform, D.Lgs. 81/2008
●

Lebensmittelkonform: M.O.C.A. konform.
●

Recycelbare Materialien:Ja

Nutzervorteile:

● Struktur: Stabil, ideal für intensive professionelle Umgebungen.
● Leicht: zu reinigen und hygienisch sicher.
● Regalböden: Regalhöhe:nach Bedarf verstellbar.
● Konform: mit den Vorschriften für Lebensmittel und Arbeitssicherheit.

FAQ:

●

Ist
das
Regal
für
Kühlräume
oder
feuchte
Umgebungen
geeignet?
Ja,
dank
des
Edelstahls
AISI
304
ist
es
perfekt
für
Umgebungen
geeignet,
die
Feuchtigkeit
und
niedrigen
Temperaturen
ausgesetzt
sind.

●

Sind
die
Regale
höhenverstellbar?
Ja,
Schlitze
in
den
Pfosten
ermöglichen
eine
flexible
Anpassung
der
Regalböden.

●

Wie
wird
es
montiert?
Die
Montage
erfolgt
mit
Schrauben,
schnell
und
einfach,
inklusive
aller
Edelstahlteile.

●

Kann
ich
es
an
der
Wand
befestigen?
Ja,
er
ist
für
die
Wandmontage
mit
Dübeln
(nicht
im
Lieferumfang
enthalten)
vorgesehen.

●

Geht
er
mit
den
Lebensmittelvorschriften
konform?
Ja,
es
erfüllt
die
Anforderungen
der
M.O.C.A,
HACCP
und
der
Gesetzesverordnung
81/2008.

Kleiner Leitfaden für den Kauf:

Bei der Auswahl professioneller Regale für Umgebungen wie Küchen, Kühlhäuser oder Labore ist es wichtig, sich für Modelle
aus AISI 304 Edelstahl zu entscheiden, die Korrosionsbeständigkeit und maximale Hygiene gewährleisten.

Die glatten Einlegeböden mit Schnittschutzkante sorgen für leichte Reinigung und Betriebssicherheit.

Die Anschraubkonstruktion sorgt für hohe Stabilität und Modularität, während die hohe Kapazität pro Einlegeboden eine sichere
Organisation der Ladung ermöglicht.

Überprüfen Sie immer die Einhaltung der gesetzlichen Vorschriften, um einen professionellen und langlebigen Kauf zu
gewährleisten.

Profiregal aus Edelstahl 110x60x200, Regal aus Edelstahl AISI 304 HACCP, Regal aus Edelstahl für Lebensmittellabore,
Kühlregal aus Edelstahl, Glattes Regal zum Anschrauben, M.O.C.A.

*Abbildungen rein indikativ.

*Auf Anfrage und nach vorherigem Angebot ist es möglich, zusätzliche Module zu erwerben, um größere, maßgeschneiderte
Konfigurationen zu schaffen. Die Anfrage muss bei der Bestellung gestellt werden.

INFORMATIONEN

● Regalböden glatt
● Höhe 200 cm
● Breite 110 cm
● Tiefe 60 cm
● Material Edelstahl 304
● Typologie Bolzen




