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Edelstahl-Anschraubregal 4 glatte Böden 100x60xh200 cm
h111_165

Modulares Anschraubregal 4 glatte Böden, Struktur aus Edelstahl AISI 304 BA. Abmessungen: B 100 x T 60 x H 200 cm. Länge
des Regals: 100 cm.

 

Das Edelstahlregal h111_165 ist eine professionelle, robuste und äußerst hygienische Lösung, die speziell für die Bedürfnisse
von Kühlzellen, Großküchen, Lebensmittellabors, Krankenhäusern, Wäschereien, der chemischen/pharmazeutischen Industrie
und dem Schiffbau entwickelt wurde. Vollständig aus rostfreiem Stahl AISI 304 BA gefertigt, ist es ein Synonym für
Korrosionsbeständigkeit, absolute Hygiene und lange Lebensdauer, selbst in den kritischsten Umgebungen.

Die 4 glatten Einlegeböden sind aus 0,8 mm dickem Blech mit 30 mm C-förmigem Kastenprofil konstruiert, das mit
gegengeschnittenen, gepressten und an allen vier Ecken geschweißten Doppelfalzen versehen ist. Jedes Regal ist mit
Unterfalzungen verstärkt, um eine Tragfähigkeit von ca. 125 kg bei gleichmäßig verteilter Last zu gewährleisten. Diese
Elemente machen es extrem stabil, sicher und funktionell für die Lagerung von Materialien in professionellen Umgebungen.

Die 35 x 35 mm 'L'-Profilpfosten mit einer Stärke von 15/10 enthalten 9 x 30 mm Schlitze mit 20 mm Abstand, um eine
individuelle Anpassung der Höhe der Fachböden zu ermöglichen. Das Regal ist komplett mit Ø 8x15 mm Edelstahlschrauben
mit Mutter und Unterlegscheibe und Kunststofffüßen für einen optimalen Bodenschutz ausgestattet.



Geschützt durch PVC-Folie, die vor dem Gebrauch entfernt werden muss, ist das Regal auch für die Wandbefestigung mit
Dübeln (nicht im Lieferumfang enthalten) vorbereitet, was die Stabilität weiter erhöht. Das Produkt ist für den direkten Kontakt
mit Lebensmitteln geeignet (M.O.C.A. konform), und HACCP zertifiziert gemäß der europäischen Richtlinie und
Gesetzesverordnung 81/2008, hergestellt aus weitgehend recyclebaren Materialien, auf umweltfreundliche Weise.

Entscheiden Sie sich für die Zuverlässigkeit und Hygiene von Edelstahl für Ihr Unternehmen. Bestellen Sie das Regal h111_165
jetzt oder fordern Sie ein individuelles Angebot für mehrere Lieferungen an.

Spezifikationen:

●

Material: Edelstahl AISI 304 BA, polierte Oberfläche
●

Abmessungen: B 100 x T 60 x H 200 cm
●

Anzahl der Einlegeböden: 4 glatte
●

Regalstärke: 0,8 mm (8/10)
●

Regalstruktur:"C"-Kästen h. 30 mm, doppelt geschweißte Antischnittfalten
●

Regalverstärkung: Omega Unterboden
●

Regalbelastbarkeit: ca. 125 kg (verteilte Last)
●

Regalstützen: "L"-Profil 35 x 35 mm, Stärke 1,5 mm (15/10)
●

Befestigungsschlitze: 9 x 30 mm, Achsabstand 20 mm
●

Befestigung: Anschraubbar - Edelstahlschrauben Ø 8x15 mm, mit Mutter und Unterlegscheibe
●

Wandbefestigung: Vorbereitet (Dübel nicht im Lieferumfang enthalten)
●

Endfüße: Kunststoff
●

Schutzfolie: PVC, vor Gebrauch zu entfernen
●

Lebensmitteleignung: M.O.C.A.
●

Vorschriften:HACCP und D.Lgs. 81/2008 konform
●

Recycelbare Materialien: Ja

Anwendervorteile:

● Maximal: Widerstandsfähigkeit und Stabilität für stark beanspruchte Bereiche.
● Sicherheit: Optimale Hygiene durch Materialien und Verarbeitung.
● Einlegeböden: Sicher und leicht zu reinigen.
● Anpassung: Kundenindividuelle Höhenverstellung der Einlegeböden.
● Konformität: mit den europäischen Hygiene- und Gesundheitsvorschriften.

FAQ:

●

Ist
es
für
feuchtigkeitsbelastete
Umgebungen
wie
Kühlräume
geeignet?
Ja,
es
ist
für
Kühlräume
geeignet.
Ja,
dank
der
Verwendung
von
korrosionsbeständigem
Edelstahl
AISI
304
ist
er
perfekt
für
Kühlräume
geeignet.

●

Sind
die
Einlegeböden
verstellbar?
Ja,
die
Pfosten
haben
Schlitze
im
20-mm-Raster,
die
es
ermöglichen,
die
Regalböden
in
der
gewünschten
Höhe
zu
positionieren.

●

Ist
die
Montage
kompliziert?
Nein,
das
Regal
wird
zerlegt
geliefert,
Schrauben
liegen
bei.
Die
Montage
ist
einfach
und
intuitiv.

●

Geht
es
mit
den
Lebensmittelvorschriften
konform?
Ja,
das
Produkt
entspricht
den
HACCP-
und
M.O.C.A.-Vorschriften
und
ist
daher
für
den
Kontakt
mit
Lebensmitteln
geeignet.

●

Kann
ich
es
für
mehr
Stabilität
an
der
Wand
befestigen?
Ja,
es
ist
für
die
Wandbefestigung
mit
Dübeln
(nicht
im
Lieferumfang
enthalten)
vorgesehen.

Kaufberatung:

Regale aus AISI 304 Edelstahl sind die sicherste und haltbarste Wahl für professionelle Umgebungen, in denen hohe
Anforderungen an Hygiene und Festigkeit gestellt werden.

Wenn Sie Materialien sicher und flexibel aufbewahren wollen, wählen Sie ein Anschraubmodell, das Stabilität und
Verstellbarkeit der Regalböden gewährleistet.

Achten Sie darauf, dass die Regalböden schnittfest, leicht zu reinigen und verstärkt sind.

Überprüfen Sie immer die Einhaltung der Vorschriften (HACCP und Gesetzesverordnung 81/2008) und die Lastkapazität je
nach Verwendungszweck.

Profi-Regal aus Edelstahl 100x60x200, Anschraubbares Regal aus Edelstahl AISI 304, HACCP-Labor-Edelstahlregal, Regal für
Kühlräume 4 Böden, Industrie-Edelstahl-Küchenregal, M.O.C.A.-zertifiziertes Lebensmittelregal

*Abbildungen rein indikativ.

*Auf Anfrage und nach vorherigem Angebot ist es möglich, zusätzliche Module zu erwerben, um größere, kundenspezifische
Konfigurationen zu schaffen. Die Anfrage muss bei der Bestellung gestellt werden.

INFORMATIONEN

● Regalböden glatt
● Höhe 200 cm
● Breite 100 cm
● Tiefe 60 cm
● Material Edelstahl 304
● Typologie Bolzen




