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Edelstahl-Anschraubregal 4 glatte Böden 70x60xh200 cm
h111_162

Modulares Anschraubregal 4 glatte Böden, Struktur aus Edelstahl AISI 304 BA. Abmessungen: B 70 x T 60 x H 200 cm. Länge
der Platte: 70 cm.

 

Das Anschraubregal h111_162 aus Edelstahl ist eine robuste, hygienische und professionelle Lösung, die für sehr
anspruchsvolle Umgebungen wie Kühlzellen, Großküchen, Lebensmittellabore, Krankenhäuser, Wäschereien und
chemische/pharmazeutische Einrichtungen entwickelt wurde. Hergestellt aus erster Wahl AISI 304 BA Edelstahl, garantiert es
Korrosionsbeständigkeit, lange Lebensdauer und einfache Reinigung, wodurch es ideal für Umgebungen mit direktem
Lebensmittelkontakt ist.

Das Regal ist mit 4 glatten Fachböden in einer 30 mm "C"-Kastenform mit doppelten, an den 4 Ecken verschweißten
Anti-Cut-Falten ausgestattet, die aus 0,8 mm starkem Blech bestehen und durch omegaförmige Unterböden für eine
Tragfähigkeit von ca. 125 kg pro Fachboden (bei gleichmäßig verteilter Last) verstärkt werden. Alle Böden und Stützen sind mit
PVC-Folie geschützt, die vor dem Gebrauch entfernt werden muss, um Beschädigungen während des Transports und des
Aufbaus zu vermeiden.

Die 35x35 mm L-förmigen Stützen, 15/10 stark, verfügen über 9x30 mm Schlitze im Abstand von 20 mm für einfache
Anpassung der Regalhöhe. Die mitgelieferten Kunststofffüße sorgen für Stabilität und Oberflächenschutz. Die Montage erfolgt
durch Anschrauben mit Ø 8x15 mm Edelstahlschrauben mit Mutter und Unterlegscheibe. Er kann auch mit Dübeln an der Wand
befestigt werden (nicht im Lieferumfang enthalten).



Die Struktur entspricht der Europäischen HACCP-Richtlinie und dem Gesetzesdekret 81/2008 und ist aus recycelbaren
Materialien hergestellt, in Übereinstimmung mit den Vorschriften und der Nachhaltigkeit.

Machen Sie Ihre Arbeitsplätze hygienischer, sicherer und organisierter. Bestellen Sie das Edelstahlregal h111_162 jetzt oder
fordern Sie ein individuelles Angebot für große Mengen an.

Technische Eigenschaften:

●

Material: Edelstahl AISI 304 BA, poliert
●

Abmessungen: B 70 x T 60 x H 200 cm
●

Anzahl der Böden: 4 glatte Böden
●

Regalstruktur: 30 mm 'C'-Kästen mit Schnittschutzfalz
●

Blechstärke: 0,8 mm (8/10)
●

Belastbarkeit pro Boden: ca. 125 kg bei verteilter Last
●

Montagepfosten: "L"-Profil 35 x 35 mm, Stärke 1,5 mm (15/10)
●

Montageschlitze: 9 x 30 mm, Achsabstand 20 mm
●

Montage: Anschrauben (Edelstahlschrauben Ø 8x15 mm mit Mutter und Unterlegscheibe)
●

Wandmontage: Ja, Vorbereitung mit Dübeln (nicht im Lieferumfang enthalten)
●

Füße: Kunststoff-Endkappen im Lieferumfang enthalten.
●

Schutzfolie: Ja, vor Gebrauch zu entfernen
●

Normen: Entspricht den HACCP-Richtlinien und dem Gesetzesdekret D.Lgs 81/2008.
●

Lebensmittelkonformität: Ja, M.O.C.A. konform.
●

Recycelbare Materialien: Ja

Benutzervorteile:

● Struktur: Stark und langlebig für professionelle Umgebungen.
● Hygiene: Garantiert für Lebensmittelkontakt.
● Regale: Glatte, schnittfeste Oberflächen, die sicher und leicht zu reinigen sind.
● Flexibilität: in der Positionierung dank geschlitzter Stützen.
● Installation: einfach und an der Wand zu montieren.

FAQ:

●

Kann
dieses
Regal
in
Kühlräumen
verwendet
werden?
Ja,
dank
der
Korrosionsbeständigkeit
des
Edelstahls
AISI
304
ist
es
ideal
für
Kühlräume.

●

Sind
die
Regale
höhenverstellbar?
Ja,
dank
der
9x30
mm
Schlitze
mit
20
mm
Abstand
können
Sie
die
Höhe
jedes
Fachbodens
individuell
anpassen.

●

Benötigt
es
eine
besondere
Pflege?
Nein,
es
ist
leicht
zu
reinigen
und
erfordert
nur
neutrale
Reinigungsmittel.
Es
ist
ratsam,
die
Schutzfolie
vor
dem
Gebrauch
zu
entfernen.

●

Ist
es
für
den
direkten
Kontakt
mit
Lebensmitteln
geeignet?
Ja,
es
ist
M.O.C.A.
und
HACCP-konform,
perfekt
für
Küchen
und
Lebensmittellabore.

●

Ist
es
bei
der
Lieferung
bereits
montiert?
Nein,
das
Produkt
wird
zerlegt
geliefert,
Schrauben
liegen
bei.
Die
Montage
ist
schnell
und
einfach.

Kaufberatung:

Modulare Edelstahlregale sind für die Aufrechterhaltung von Ordnung und Hygiene im Lebensmittel-, Krankenhaus- und
Pharmabereich unerlässlich.

Beachten Sie bei der Auswahl eines Modells die Qualität des Stahls (AISI 304 ist perfekt für kritische Umgebungen), die Art der
Regalböden (glatt oder perforiert), die Lastkapazität und die Flexibilität der Montage.

Aufschraubbare Modelle, wie das h111_162, bieten strukturelle Festigkeit und präzise Regaleinstellung.

Überprüfen Sie immer, ob sie den HACCP-Vorschriften und dem Gesetzesdekret 81/2008 entsprechen, um Sicherheit und
Hygiene zu gewährleisten.

Edelstahlregal 4 glatte Böden 70x60, Anschraubbares Regal aus Edelstahl AISI 304, Kühlraumregal aus Edelstahl,
Professionelles Küchenregal aus Edelstahl, Modulares HACCP-Lebensmittelregal, Schneidschutz-Laborregal aus Edelstahl.

*Abbildungen rein indikativ.

*Auf Anfrage und nach vorherigem Angebot ist es möglich, zusätzliche Module zu erwerben, um größere, individuelle
Konfigurationen zu schaffen. Die Anfrage muss bei der Bestellung gestellt werden.

INFORMATIONEN

● Regalböden glatt
● Höhe 200 cm
● Breite 70 cm
● Tiefe 60 cm
● Material Edelstahl 304
● Typologie Bolzen




