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Edelstahl-Anschraubregal 4 glatte Böden 60x60xh200 h111_161

Modulares Anschraubregal 4 glatte Böden, Struktur aus Edelstahl AISI 304 BA. Abmessungen: B 60 x T 60 x H 200 cm. Länge
der Platte: 60 cm.

 

Das Edelstahlregal h111_161 ist eine professionelle und hygienische Lösung, ideal für die geordnete und sichere Organisation
von technischen Umgebungen wie Kühlräumen, Großküchen, Lebensmittel-, Pharma-, Krankenhaus- und Schiffslabors.
Komplett aus Edelstahl AISI 304 BA gefertigt, garantiert dieses Regal eine hervorragende Korrosionsbeständigkeit, einen hohen
Hygienekoeffizienten und eine einfache Reinigung.

Die 4 glatten Fachböden aus 8/10 dickem Edelstahlblech werden durch einen Omega-Unterboden verstärkt, der eine
Tragfähigkeit von ca. 125 kg pro Fachboden (bei gleichmäßig verteilter Last) garantiert. Die Fachböden haben eine 30 mm hohe
C-förmige Kastenstruktur, mit geschweißten, schnittfesten Doppelfalzen an allen vier Ecken für maximale Sicherheit bei der
Benutzung und Reinigung.

Die 35x35 mm L-förmigen Ständer mit 15/10 Stärke sind mit 9x30 mm Schlitzen im Abstand von 20 mm für flexible
Positionierung der Fachböden versehen. Die Befestigung erfolgt mit Edelstahlschrauben Ø 8x15 mm, komplett mit Mutter und
Unterlegscheibe, und Kunststofffüßen, um die Stabilität auch auf empfindlichen Böden zu gewährleisten.

Dieses Edelstahlregal ist für den Kontakt mit Lebensmitteln geeignet (M. O. C. A. konform), und ist lebensmittelecht.Es ist



lebensmittelecht (M.O.C.A.-konform), entspricht den HACCP- und Gesetzesdekret 81/2008-Vorschriften und ist aus
recycelbaren Materialien hergestellt, die den höchsten Standards für Sicherheit und Nachhaltigkeit entsprechen. Sein modularer
Aufbau ermöglicht eine einfache Wandbefestigung mit Dübeln (nicht im Lieferumfang enthalten).

. Verlassen Sie sich auf die Qualität und Hygiene von Edelstahl für Ihr professionelles Umfeld. Bestellen Sie das Edelstahlregal
h111_161 jetzt oder fordern Sie ein individuelles Angebot für große Mengen an.

Spezifikationen:

●

Material: Edelstahl AISI 304 BA, poliert
●

Abmessungen: B 60 x T 60 x H 200 cm
●

Anzahl der Einlegeböden: 4 glatte Einlegeböden
●

Regalstruktur: "C" Boxen h. 30 mm mit doppelter Schnittschutzfalte
●

Bodenstärke: 0,8 mm (8/10)
●

Bodenbelastbarkeit: ca. 125 kg (gleichmäßig verteilte Last)
●

Bodenständer: 35 x 35 mm "L"-Profil, Stärke 1,5 mm (15/10)
●

Bodenschlitze: 9 x 30 mm im 20 mm Raster
●

Regalbefestigung: Edelstahlbolzen Ø 8x15 mm mit Mutter und Unterlegscheibe
●

Regalfüße: Kunststoff im Lieferumfang enthalten
●

Montage: Anschrauben - Wandmontage möglich
●

Lebensmitteleignung: Ja, M.O.C.A.
●

Normativ: HACCP und D.Lgs 81/2008 konform
●

Anwendungen: Kühlhäuser, Küchen, Krankenhäuser, Laboratorien, Wäschereien, Marine

Benutzervorteile:

● Struktur: Stabil und langlebig für intensiven Gebrauch.
● Hochwertig: Hygienisch dank AISI 304 Edelstahl.
● Geeignet: für den direkten Kontakt mit Lebensmitteln.
● Böden: mit Schnittschutz für maximale Sicherheit.
● Modularität: Flexibilität bei der Regalpositionierung.

FAQ:

●

Ist
das
Regal
für
den
Einsatz
in
Kühlräumen
geeignet?
Ja,
es
besteht
aus
Edelstahl
AISI
304
und
ist
bestens
gegen
Feuchtigkeit
und
niedrige
Temperaturen
geschützt.

●

Sind
die
Böden
herausnehmbar
oder
in
der
Höhe
verstellbar?
Ja,
die
Böden
können
dank
der
Lochung
in
den
Stützen
in
der
gewünschten
Höhe
positioniert
werden.

●

Welche
Art
der
Befestigung
ist
vorgesehen?
Die
Montage
erfolgt
mit
Schrauben
und
das
Regal
kann
zusätzlich
an
der
Wand
mit
Dübeln
befestigt
werden
(nicht
im
Lieferumfang
enthalten).

●

Entspricht
das
Regal
den
HACCP-Richtlinien?
Ja,
es
entspricht
den
HACCP-Vorgaben
sowie
dem
Gesetzesdekret
D.Lgs
81/2008
und
ist
ideal
für
Bereiche
mit
hohen
Hygieneanforderungen.

●

Ist
eine
besondere
Wartung
erforderlich?
Nein,
es
lässt
sich
einfach
mit
neutralen
Reinigungsmitteln
säubern.
Es
wird
empfohlen,
die
PVC-Schutzfolie
vor
der
Verwendung
zu
entfernen.

Kaufberatung:

Die Wahl eines Regals aus rostfreiem Stahl AISI 304 ist von entscheidender Bedeutung, wenn Sie in Umgebungen arbeiten, in
denen Hygiene Priorität hat, wie z.B. in Großküchen, Labors oder Kühlhäusern.

Bewerten Sie die Struktur der Regale (glatt oder gelocht), die Kapazität pro Regal entsprechend der zu erwartenden Belastung
und das Befestigungssystem (anschraubbar oder verriegelbar).

Ein Modell wie das h111_161 mit verstärkten Fachböden, Schnittschutzkanten und Wandbefestigungsmöglichkeiten ist ideal für
Umgebungen, in denen Sicherheit, Ordnung und Langlebigkeit wichtig sind.

Edelstahlregal 4 glatte Böden, Anschraubregal aus Edelstahl AISI 304, Profi-Regal für Kühlräume,
HACCP-Küchen-Edelstahlregal, Lebensmittellabor-Edelstahlregal, Schnittschutzregal aus Edelstahl.

*Abbildung rein indikativ.

*Auf Anfrage und nach vorherigem Angebot ist es möglich, zusätzliche Module zu erwerben, um größere, kundenspezifische
Konfigurationen zu schaffen. Die Anfrage muss bei der Bestellung gestellt werden.

INFORMATIONEN

● Regalböden glatt
● Höhe 200 cm
● Breite 60 cm
● Tiefe 60 cm
● Material Edelstahl 304
● Typologie Bolzen




