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Edelstahl-Anschraubregal 4 gelochte Böden 200x50xh200
h111_160

Modulares, anschraubbares Regal mit 4 gelochte Böden, Struktur aus Edelstahl AISI 304. Abmessungen: B 200 x T 50 x H 200
cm. Länge des Regals: 200 cm.

 

Das Anschraubregal h111_160 aus Edelstahl ist die ideale Wahl für alle, die eine robuste, hygienische und modulare Struktur in
hochprofessionellen Umgebungen wie Lebensmittellaboren benötigen, Kälteanlagen, Krankenhäuser, Apotheken,
Industriewäschereien und chemisch-pharmazeutische Industrie. Vollständig aus Edelstahl AISI 304 BA gefertigt, garantiert er
Korrosionsbeständigkeit, Langlebigkeit und maximale Hygiene, selbst in den kritischsten Umgebungen.

Ausgestattet mit 4 gelochten Fachböden 9x32 mm, C-förmig kastenförmig (30 mm hoch), jeweils mit doppelten Antischnittfalten
an den 4 Ecken verschweißt und mit Unterfalten verstärkt, bietet das Regal eine Tragfähigkeit von 125 kg pro Fachboden bei
verteilter Last. Die Löcher fördern den Luftdurchlass und die Entwässerung, die unerlässlich sind, um Stagnation und
Verunreinigungen zu vermeiden, wodurch sich dieses Modell besonders für den Einsatz im Lebensmittel- und Sanitärbereich
eignet.

Die 35x35 mm L-förmigen Pfosten mit 15/10 Stärke sind mit 9x30 mm Schlitzen im Abstand von 20 mm versehen, um eine
Höhenverstellung der Böden zu ermöglichen. Die Kunststofffüße sorgen für eine Isolierung vom Boden, während der Rahmen
unmontiert geliefert wird, komplett mit Edelstahlschrauben 8x15 mm mit Mutter und Unterlegscheibe. Das Produkt ist



MOCA-zertifiziert, entspricht den HACCP-Vorschriften und der Gesetzesverordnung 81/2008 und ist aus recycelbaren
Materialien hergestellt, was die Sorge des Unternehmens um die Umwelt und die Sicherheit der Kunden bestätigt.

. Optimieren Sie Ihren Arbeitsbereich mit sicheren, langlebigen und hygienischen Regalen. Kaufen Sie das Edelstahlregal
h111_160 jetzt oder kontaktieren Sie uns für ein Mengenangebot.

Technische Merkmale:

●

Material: Edelstahl AISI 304 BA
●

Finish: poliert, mit PVC-Schutzfolie (abziehbar)
●

Fachböden: 4 gelochte 9x32 mm, 30 mm 'C' kastenförmig, 0,8 mm dick
●

Verstärkung: Omega unter Fachboden
●

Belastbarkeit: ca. 125 kg bei verteilter Last
●

Regalstützen: L-förmig 35x35 mm, 1,5 mm dick mit 9x30 mm Schlitzen im 20 mm Abstand
●

Verschraubung: Edelstahl 8x15 mm mit Mutter und Unterlegscheibe (inklusive)
●

Füße: Kunststoff, Endkappen
●

Montage: wird zerlegt geliefert
●

Wandbefestigung: bereit (Dübel nicht enthalten)
●

Abmessungen: B 200 x T 50 x H 200 cm
●

Zertifizierungen: MOCA, HACCP, D.Lgs. 81/2008
●

Materialien: Mehrheitlich recycelbar

Benutzervorteile:

● Belüftung: Optimal mit geschlitzten Einlegeböden.
● Hoch: Beständigkeit gegen Korrosion auch in feuchter Umgebung.
● Struktur: Stabil durch Unterbodenverstärkung.
● Sicherheit: Betriebssicher durch Schnittschutzkanten und Isolierfüße.
● Flexibilität: Nützlich durch höhenverstellbare Fachböden.

FAQ:

●

Ist
das
Regal
für
den
Lebensmittelbereich
zertifiziert?
Ja,
das
ist
es.
Ja,
es
entspricht
den
MOCA-Vorschriften
und
der
HACCP-Richtlinie.

●

Kann
ich
die
Regale
in
der
Höhe
verstellen?
Ja,
die
Einlegeböden
sind
dank
der
Schlitze
an
den
Ständern
verstellbar.

●

Ist
er
für
den
Einsatz
in
sehr
feuchten
Umgebungen
geeignet?
Ja,
der
rostfreie
Stahl
AISI
304
ist
sehr
korrosionsbeständig.

●

Ist
die
Wandmontage
obligatorisch?
Sie
ist
nicht
obligatorisch,
wird
aber
in
dynamischen
oder
stark
beanspruchten
Umgebungen
dringend
empfohlen.

●

Wie
wird
das
Regal
montiert?
Die
Montage
erfolgt
mit
Hilfe
der
mitgelieferten
Edelstahlschrauben;
sie
ist
einfach
und
erfordert
keine
spezielle
Ausrüstung.

Kaufberatung: Die Wahl eines professionellen Regals bedeutet, Material, Konfiguration und Zertifizierungen zu bewerten.
Edelstahl AISI 304 eignet sich perfekt für Umgebungen, in denen Hygiene, Feuchtigkeitsbeständigkeit und leichte Reinigung
wichtig sind.

Die gelochten Regalböden sind ideal für die Förderung der Luftzirkulation und das schnelle Trocknen. Wenn das Regal für eine
starke Beanspruchung vorgesehen ist, achten Sie auf Strukturverstärkungen, Kunststofffüße und Edelstahlbolzen.

Die Eignung für die Wandmontage und die Einhaltung der HACCP- und MOCA-Vorschriften vervollständigen die Kriterien für
die Wahl eines zuverlässigen und langlebigen Produkts.

Edelstahlregal mit 4 gelochten Böden 200x50x200, AISI 304 professionelles Edelstahlregal, MOCA HACCP-zertifiziertes Regal,
Edelstahlregal für Kühlräume und Labore, Edelstahlregal mit verstärkten Böden, Verstellbares Edelstahlregal für den
Lebensmittelbereich.

*Die Abbildungen sind rein indikativ.

*Es ist möglich, auf Anfrage und nach vorherigem Angebot, zusätzliche Module zu kaufen, um größere, kundenspezifische
Konfigurationen zu schaffen. Die Anfrage muss bei der Bestellung gestellt werden.

INFORMATIONEN

● Regalböden perforiert
● Höhe 200 cm
● Breite 200 cm
● Tiefe 50 cm
● Material Edelstahl 304
● Typologie Bolzen




