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Edelstahl-Anschraubregal 4 gelochte Ablageböden160x50xh200
h111_158

Modulares, anschraubbares Regal mit 4 gelochten Böden, Struktur aus Edelstahl AISI 304. Abmessungen: B 160 x T 50 x H
200 cm. Obere Länge: 160 cm.

 

Das Edelstahlregal h111_158 ist eine professionelle modulare Lösung, die vollständig aus Edelstahl AISI 304 BA gefertigt ist
und sich ideal für Umgebungen eignet, in denen Hygiene, Festigkeit und Funktionalität wesentliche Anforderungen sind. Dieses
Modell eignet sich besonders für Kühlräume, Lebensmittellabore, Industriewäschereien, Krankenhäuser, Apotheken und
chemisch-pharmazeutische und Schifffahrtsbereiche.

Die Struktur verfügt über 4 gelochte Einlegeböden 9x32 mm, die für eine hervorragende Belüftung und Entwässerung sorgen
und die Trocknung von Geräten, Lebensmitteln oder Behältern erleichtern. Jeder Boden ist 30 mm "C"-förmig, mit 0,8 mm
Dicke, doppelt abgeflachten Antischnittfalten und geschweißten Ecken, die Sicherheit und Solidität gewährleisten. Die unter
dem Regal befindliche Omega-Verstärkung ermöglicht es jedem Regalboden, ca. 125 kg bei verteilter Last zu tragen.

Die 35x35 mm L-förmigen Pfosten, mit Nennstärke von 1,5 mm, verfügen über 9x30 mm Schlitze mit 20 mm zur vertikalen
Verstellung der Böden. Das Regal wird unmontiert geliefert, komplett mit Edelstahlbolzen 8x15 mm mit Mutter und
Unterlegscheibe und Endkappen aus Kunststoff, um die Stabilität zu verbessern und vom Boden zu isolieren.



Die Struktur ist mit einer Schutzfolie aus PVC überzogen, die vor dem Gebrauch entfernt werden muss. Sie ist auch vorbereitet
für die Wandmontage mit Hilfe von Dübeln (nicht im Lieferumfang enthalten), was das Produkt in Umgebungen mit schwerer
Handhabung noch sicherer macht. Konform mit der HACCP-Richtlinie, der Gesetzesverordnung 81/2008 und MOCA-zertifiziert,
ist es eine sichere und konforme Wahl für den professionellen Einsatz, hergestellt aus recycelbaren Materialien für maximalen
Respekt vor der Umwelt.

Steigern Sie die Effizienz und Sicherheit Ihres Arbeitsplatzes. Bestellen Sie das Edelstahlregal h111_158 jetzt oder kontaktieren
Sie uns für ein Angebot über große Mengen.

Technische Merkmale:

●

Material: Edelstahl AISI 304 BA
●

Finish: poliert, geschützt durch abziehbare PVC-Folie
●

Regal: 4 geschlitzte 9x32 mm, 30 mm 'C' kastenförmig, 0,8 mm dick
●

Regalbelastbarkeit: ca. 125 kg. bei gleichmäßig verteilter Last
●

Verstärkungen: unter dem Regal Omega
●

Kanten: Schnittschutz an den 4 Ecken angeschweißt
●

Fassungen: 'L'-förmig 35x35 mm, 15/10 dick mit 9x30 mm Schlitzen alle 20 mm
●

Verschraubung: Edelstahl 8x15 mm mit Mutter und Unterlegscheibe (enthalten)
●

Füße: Kunststoff, Endstücke
●

Montage: wird zerlegt geliefert
●

Wandbefestigung: bereit (Dübel nicht enthalten)
●

Abmessungen: B 160 x T 50 x H 200 cm
●

Zertifizierungen: MOCA, HACCP, D.Lgs 81/2008
●

Materialien: Mehrheitlich recycelbar

Benutzervorteile:

● Belüftung: Optimale Hygiene durch gelochte Einlegeböden.
● Struktur: korrosionsbeständiger Edelstahl für intensive Nutzung.
● Einlegeböden: Verstellbar für maximale Nutzungsflexibilität.
● Montage: Einfache Wandmontage.
● Sicherheit: durch Schnittschutzkanten und Kunststofffüße.

FAQ:

●

Ist
er
für
den
Einsatz
in
Kühlräumen
geeignet?
Ja,
der
rostfreie
Stahl
AISI
304
und
die
geschlitzten
Einlegeböden
machen
es
ideal
für
Kühlräume.

●

Ist
das
Produkt
für
die
Verwendung
in
Lebensmitteln
zertifiziert?
Ja,
es
entspricht
den
MOCA-Vorschriften
und
kann
in
direktem
Kontakt
mit
Lebensmitteln
verwendet
werden.

●

Kann
ich
die
Höhe
der
Einlegeböden
verstellen?
Ja,
dank
der
Schlitze
an
den
Ständern
sind
die
Regale
vollständig
verstellbar.

●

Ist
eine
Wandmontage
obligatorisch?
Sie
ist
nicht
obligatorisch,
wird
aber
für
eine
größere
Stabilität
empfohlen,
insbesondere
in
Umgebungen,
die
Vibrationen
ausgesetzt
sind.

●

Welche
Art
von
Wartung
ist
erforderlich?
Eine
regelmäßige
Reinigung
mit
neutralen
Reinigungsmitteln
ist
ausreichend.
Edelstahl
garantiert
eine
lange
Lebensdauer
und
eine
einfache
Reinigung.

Kaufberatung: Bei der Auswahl von Regalen für professionelle Umgebungen ist es wichtig, die Feuchtigkeitsbeständigkeit, die
leichte Reinigung und die Langzeitbeständigkeit zu bewerten.

Im Lebensmittel- und Sanitärbereich sind gelochte Regale vorzuziehen, die eine konstante Belüftung und eine schnelle
Entwässerung garantieren.

Edelstahl AISI 304 ist die beste Wahl für Korrosionsbeständigkeit.

Auch die Möglichkeit von verstellbaren Regalböden und Vorbereitung für die Wandmontage für eine sicherere und vielseitigere
Nutzung ist zu erwägen.

Das Regal h111_158 ist eine komplette, konforme und nachhaltige Lösung.

Regal Edelstahl Schlitzböden 160x50x200, Profi-Regal Edelstahl AISI 304, Regal für Kühlräume und Wäschereien, Regal
Edelstahl mit MOCA-Zertifizierung, Regal HACCP für Lebensmittelindustrie, Industriemöbel aus Edelstahl.

*Die Abbildungen sind rein indikativ.

*Es ist möglich, auf Anfrage und nach vorherigem Kostenvoranschlag, zusätzliche Module zu kaufen, um größere,
kundenspezifische Konfigurationen zu schaffen. Die Anfrage muss bei der Bestellung gestellt werden.

INFORMATIONEN

● Regalböden perforiert
● Höhe 200 cm
● Breite 160 cm
● Tiefe 50 cm
● Material Edelstahl 304
● Typologie Bolzen




