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Edelstahl-Anschraubregal 4 gelochten Einlegeböden 90x50xh200
h111_152

Modulares Anschraubregal 4 gelochte Böden, Struktur aus Edelstahl AISI 304. Abmessungen: B 90 x T 50 x H 200 cm. Länge
des Regals: 90 cm.

 

Das Regal h111_152 aus Edelstahl mit gelochten Böden ist eine hochwertige modulare Struktur, die für die sichere, hygienische
und belüftete Organisation von professionellen Räumen konzipiert wurde. Hergestellt aus erstklassigem Edelstahl AISI 304 BA
ist es eine ideale Lösung für Umgebungen, in denen Korrosionsbeständigkeit, maximale Hygiene und Haltbarkeit gefordert sind,
wie z.B. Kühlräume, Lebensmittellabore, Krankenhäuser, Pharmazie, Schifffahrt und Industriewäschereien.

Ausgestattet mit 4 geschlitzten Einlegeböden 9x32 mm fördert dieses Regal die Luftzirkulation und den Feuchtigkeitsabfluss,
wodurch es sich perfekt für die Lagerung von gewaschenen Behältern, Werkzeugen oder Produkten eignet, die getrocknet
werden müssen. Die Regalböden sind 30 mm "C"-förmig, mit doppelt abgeflachten Antischnittfalten und an allen vier Ecken
verschweißt, aus 0,8 mm dickem Edelstahlblech gefertigt. Jedes Regal ist mit einer Unterfalzung verstärkt, die eine
Tragfähigkeit von ca. 125 kg bei gleichmäßig verteilter Last garantiert.

Die 35 mm, 1,5 mm starken L-förmigen Pfosten enthalten 9x30 mm Leisten mit 20 mm Abstand, die eine Höhenverstellung der
Regalböden ermöglichen. Das Regal wird unmontiert mit Edelstahlbolzen 8x15 mm, Muttern und Unterlegscheiben für eine
einfache und stabile Montage geliefert. Die Endkappen aus Kunststoff sorgen für Isolierung vom Boden und Haftung auch auf



unebenen Flächen.

Der Rahmen ist vorbereitet für die Wandmontage mit Dübeln (nicht im Lieferumfang enthalten), für mehr Betriebssicherheit. Er
ist durch eine PVC-Folie geschützt, die vor dem Gebrauch entfernt werden muss, um die Oberfläche während des Transports
und der Installation intakt zu halten.

Das Regal H111_152 ist MOCA-zertifiziert, entspricht der Europäischen HACCP-Richtlinie und der Gesetzesverordnung
81/2008 und ist aus weitgehend recycelbaren Materialien hergestellt, die eine zuverlässige, nachhaltige und professionelle
Lösung bieten.

Kaufen Sie das Edelstahlregal h111_152 jetzt, um Effizienz, Hygiene und Langlebigkeit in Ihren Geschäftsräumen zu
gewährleisten. Kontaktieren Sie uns für ein individuelles Angebot bei Mehrfachbestellungen oder speziellen Anforderungen.

Technische Merkmale:

●

Struktur: Edelstahl AISI 304 BA, polierte Oberfläche
●

Fachböden: 4 geschlitzte 9x32 mm, "C"-förmig h 30 mm, Dicke 0,8 mm
●

Verstärkung: Omega-Unterboden
●

Kanten: Anti-Cut mit Schweißung an den vier Ecken
●

Belastbarkeit: ca. 125 kg pro Regalboden (verteilte Last)
●

Halterungen:"L"-Form 35x35 mm, 1,5 mm dick, Schlitze 9x30 mm alle 20 mm
●

Verschraubung: Edelstahl 8x15 mm mit Mutter und Unterlegscheibe (im Lieferumfang enthalten)
●

Wandbefestigung: bereit (Dübel nicht enthalten)
●

Fußplatten: Endkappen aus Kunststoff
●

Montage: wird zerlegt geliefert, einfache Montage
●

Schutz: PVC-Folie vor Gebrauch entfernen
●

Abmessungen: L 90 x T 50 x H 200 cm
●

Zertifizierungen: HACCP, D.Gesetzesdekret 81/2008, MOCA
●

Materialien: Mehrheitlich recycelbar

Benutzervorteile:

● Materialien: Isoliert für hervorragende Belüftung und Feuchtigkeitsabfluss.
● Materialien: Edelstahl AISI 304 für hohe Hygiene und Stärke.
● Montage: Einfache und höhenverstellbare Einlegeböden.
● Sicherheit: mit Schnittschutzkanten und Wandbefestigung.
● Struktur: stabil, langlebig und für kritische Umgebungen geeignet.

FAQ:

●

Ist
das
Produkt
für
Lebensmittel
geeignet?
Ja,
es
ist
MOCA-zertifiziert
und
entspricht
den
HACCP-Vorschriften
für
den
direkten
Kontakt
mit
Lebensmitteln.

●

Wie
viel
Gewicht
kann
jedes
Regal
tragen?
Bis
zu
125
kg
bei
gleichmäßig
verteilter
Last.

●

Sind
die
Regale
verstellbar?
Ja,
die
Höhe
ist
dank
der
Schlitze
an
den
Pfosten
alle
20
mm
verstellbar.

●

Kann
man
die
Regale
an
der
Wand
montieren?
Es
wird
für
eine
größere
Stabilität
empfohlen,
besonders
in
Umgebungen
mit
häufiger
Handhabung.
Dübel
sind
nicht
enthalten.

●

Wie
wird
es
zusammengebaut?
Das
Regal
wird
zerlegt
geliefert
und
ist
mit
den
mitgelieferten
Edelstahlschrauben,
Unterlegscheiben
und
Muttern
leicht
zu
montieren.

Kaufberatung: Bei der Wahl eines Edelstahlregals für den professionellen Einsatz sollten Sie sorgfältig auf die Art der
Einlegeböden achten: Gelagerte Einlegeböden sind in feuchten Umgebungen oder dort, wo Flüssigkeiten abfließen müssen,
unerlässlich.

Vergewissern Sie sich, dass die Konstruktion aus AISI 304, wie z.B. h111_152, hergestellt ist, um Korrosionsbeständigkeit,
Einhaltung der Lebensmittelvorschriften und leichte Reinigung zu gewährleisten.

Die Modularität, die Verstellbarkeit der Regale und die Möglichkeit der Wandmontage vervollständigen ein Produkt, das auf
Langlebigkeit ausgelegt ist und die Bedürfnisse von Profis erfüllt.

Edelstahl-Anschraubregal mit geschlitzten Böden,professionelles Regal aus Edelstahl AISI 304,Regal für
Kühlräume,MOCA-zertifiziertes HACCP-Regal,Edelstahl-Regal für Lebensmittellabor,belüftetes Edelstahl-Regal für feuchte
Umgebungen.

*Die Abbildungen sind rein indikativ.

*Auf Anfrage und nach vorherigem Angebot ist es möglich, zusätzliche Module zu erwerben, um größere, kundenspezifische
Konfigurationen zu schaffen. Die Anfrage muss bei der Bestellung gestellt werden.

INFORMATIONEN

● Regalböden perforiert
● Höhe 200 cm
● Breite 90 cm
● Tiefe 50 cm
● Material Edelstahl 304
● Typologie Bolzen




