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Edelstahl-Anschraubregal 4 glatte Béden 200x50xh180 cm
h1l1l 148

Modulares Anschraubregal 4 glatte Boden, Struktur aus Edelstahl AISI 304. Abmessungen: B 200 x T 50 x H 180 cm. L&nge
der Platte: 200 cm.

Das Anschraubregal h111_ 148 aus Edelstahl ist die ideale Lésung fur die Organisation von hochhygienischen, professionellen
R&aumen, wie z.B. KuhlrAume, Lebensmittellabore, Krankenh&auser, Pharmazie, Schiffbauindustrie und Industriewaschereien.

Ganz aus Edelstahl AISI 304 BA gefertigt, kombiniert dieses Regal Robustheit, Langlebigkeit und Reinigungsfreundlichkeit mit
einer polierten Oberflache, die die visuelle und betriebliche Hygiene erleichtert. Der Stahl ist durch eine PVC-Folie geschitzt,
die vor dem Gebrauch entfernt werden muss, um Kratzer oder Beschadigungen wahrend des Transports und der Installation zu
vermeiden.

Das Regal besteht aus 4 glatten C-férmigen Bdden h 30 mm, die an allen vier Ecken verschweif3t und mit Anti-Cut-Kanten
versehen sind, mit einer Nennstarke von 0,8 mm. Jedes Regal wird durch einen Omega-Unterboden verstéarkt, der die Stabilitat
erhéht und eine Tragfahigkeit von ca. 125 kg bei verteilter Last ermdglicht, auch ber die groRe Breite von 200 cm.

Die 35x35 mm L-férmigen Stitzen, mit einer Nennstéarke von 1,5 mm, sind mit 9x30 mm Schlitzen alle 20 mm versehen, die



R ?
BRilide unststofffiiRe an den Enden schiitzen die Oberflachen und verbessern die Stabilitat, wahrend das Regal vorbereitet fur die
@y andmontage mit Diibeln (nicht im Lieferumfang enthalten) ist, fir zusatzliche Sicherheit in dynamischen Umgebungen.
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Efidistensche

stieeagekaiidorm.

REthizleben

2 ist MOCA-zertifiziert, entspricht der Europaischen HACCP-Richtlinie und der Gesetzesverordnung 81/2008 und ist
ahepfshwsaitgehend recycelbaren Materialien gefertigt, die den hochsten Standards flr Nachhaltigkeit und Sicherheit entsprechen.

mmerlegscheiben)

%ﬁmscheiden Sie sich fur das h111 148 Edelstahlregal fir maximale Hygiene, Robustheit und Belastbarkeit. Kontaktieren Sie
h«'ﬁf&?ﬁﬁ%ﬁﬂ" individuelles Angebot oder bei Mehrfachbestellungen.
kit rbtient,
dass
sie
MitTechnische Merkmale:
DubeIn
(nicht
Im Struktur: Edelstahl AISI 304 BA, polierte Oberflache
Lieferugfang
enthaltenRiplanken: 4 glatte, "C" kastenférmige h 30 mm, Dicke 0,8 mm
befestigt
\liverden Verstarkung: Omega unter dem Regal fur zusatzliche Stabilitat

ann. e

Rénder: an allen vier Ecken verschweifl3t, mit Schnittschutz.

Lastaufnahme: ca. 125 kg pro Ablage(bei verteilter Last)

Mini-Keaberajeng: | WeamSssReg aterfUt Brafassieke isitlgxee humosoHiergiiads, 0 danen Hygiene an erster Stelle steht (wie
z.B.«GroRkiichen, Kuhlh&user oder Sanitarbereiche), wahlen Sie immer die Edelstahlkonstruktion AlSI 304, wie z.B. das Modell
h111 Md&chraubung: Edelstahl 8x15 mm mit Mutter und Unterlegscheibe (im Lieferumfang enthalten)

~ Wandbefestigung: bereit (Dlbel nicht enthalten) o .
Dieser Regaltyp bietet hohe Korrosionsbesténdigkeit, einfache Sanitisierung, modulare Konstruktion und grof3e Lagerflache.

FuRe: Endkappen aus Kunststoff
Stellembirasiehevirdassidigt Yeoiage einfachdstiondadrss das Produkt fur die Verwendung in Lebensmitteln zertifiziert ist.

Schutz: PVC-Folie vor Gebrauch zu entfernen o ) ) . . )
Das,Regal h111 148 erfillt all diese Kriterien und ist damit eine ausgezeichnete Wabhl fur den intensiven professionellen

Einsabmessungen: B 200 x T 50 x H 180 cm

Zertifizierungen: HACCP, D.Gesetzesdekret 81/2008, MOCA
Edelstahl-Anschraubregal, Profi-Regal aus Edelstahl AISI 304, Regal fiir KiihirAume, Edelstahl-Regal fiir Grof3kiichen,

HACQRaReticausvergisiahtl RstglstabhRegal fur den Lebensmittelbereich.

(Rie &hbitgieaen sind rein indikativ.

o GrolR3e Nutzflache dank der 200 cm Breite. o o . Lo
*Auf Ashaee U RSUIRE MYORBREY B 1 Astgahatitst es moglich, zusatzliche Module zu erwerben, um grol3ere, individuelle
KonfigysaEnaphydisalalictriyr A RIF SuISS e sBRStellung gestellt werden.

 Verstellbarkeit: in der Héhe der Einlegebdden fiir maximale Flexibilitat.

o Sicherheit: garantiert durch Schnittschutzkanten und Vorrichtung zur Wandverankerung.

INFORMATIONEN

e Regalbdden glatt
.H6he 180 cm

FAQ-' Breite 200 cm
e Tiefe 50 cm
o Material Edelstahl 304
e Typologie Bolzen
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ELEMENTD BASE A BLULLONE

4 RIPLAHI LISCI
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Edelstahl-Anschraubregal 4 glatte
Boden 200x50xh180 cm
h111_148

Regalbdden: lisci
Hohe: 180 cm

Breite: 200 cm

Tiefe: 50 cm

Material: Edelstahl 304
Typologie: Bolzen



