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Edelstahl-Anschraubregal 4 glatte Böden 180x50xh180 cm
h111_147

Modulares Anschraubregal 4 glatte Böden, Struktur aus Edelstahl AISI 304. Abmessungen: B 180 x T 50 x H 180 cm. Länge
des Regals: 180 cm.

 

Das Anschraubregal h111_147 aus Edelstahl ist eine professionelle Lösung, die für maximale Hygiene, strukturelle Robustheit
und Langlebigkeit in Umgebungen mit hoher Beanspruchung entwickelt wurde. Dank seiner Struktur aus Edelstahl AISI 304 BA
eignet es sich besonders für den Einsatz in Kühlräumen, Lebensmittellaboren, Industriewäschereien, Krankenhäusern,
chemisch-pharmazeutischen Betrieben und Schiffen.

Dieses Modell verfügt über 4 glatte, 30 mm C-förmige Einlegeböden aus 0,8 mm dickem Blech mit doppelten, an den vier Ecken
angeschweißten Antischnittfalten, die Sicherheit im täglichen Gebrauch gewährleisten. Jeder Fachboden ist durch
Unterfalzungen verstärkt, für eine Tragfähigkeit von ca. 125 kg bei gleichmäßig verteilter Last, auch auf großen Flächen wie z.B.
einem 180 cm breiten Regal.

Die 35x35 mm L-förmigen Stützen, mit einer Nennstärke von 1,5 mm, verfügen über 9x30 mm Schlitze alle 20 mm, die eine
flexible Höhenverstellung der Fachböden ermöglichen. Die Struktur ist abnehmbar und lässt sich mit Edelstahlschrauben (8x15
mm Schrauben mit Mutter und Unterlegscheibe, im Lieferumfang enthalten) leicht montieren. Die Kunststofffüße verbessern die
Stabilität und schützen den Boden.



Das Regal ist auch vorbereitet für die Wandmontage mittels Dübeln (nicht im Lieferumfang enthalten), was die Sicherheit bei
Installationen, die Vibrationen oder Stößen ausgesetzt sind, weiter erhöht. Die polierte Oberfläche des Edelstahls erleichtert die
Reinigung und ermöglicht die sofortige Erkennung von Rückständen, was einen hohen Hygienestandard garantiert.

Das Modell h111_147 entspricht der Europäischen HACCP-Richtlinie, der Gesetzesverordnung 81/2008 und ist aus weitgehend
recyclebaren Materialien hergestellt. Es ist außerdem MOCA-zertifiziert und somit für den direkten Kontakt mit Lebensmitteln
geeignet.

Verlassen Sie sich auf die Qualität des Edelstahlregals h111_147 für eine professionelle und sichere Verwaltung Ihres Lagers
oder Labors. Für Großbestellungen oder individuelle Konfigurationen, fordern Sie jetzt ein maßgeschneidertes Angebot.

Technische Merkmale:

●

Struktur: Edelstahl AISI 304 BA, poliert
●

Regalböden: 4 glatte, C-förmige Kastenböden h 30 mm, Stärke 0,8 mm
●

Ränder: Anti-Cut mit Eckschweißnähten
●

Verstärkung: Omega-Unterboden für jeden Fachboden
●

Belastbarkeit: ca. 125 kg pro Fachboden (bei verteilter Last)
●

Fassungen: "L"-Form 35x35 mm, 1,5 mm dick, Schlitze 9x30 mm alle 20 mm
●

Verschraubung: Edelstahlschrauben 8x15 mm mit Unterlegscheibe und Mutter (im Lieferumfang enthalten)
●

Wandbefestigung: bereit (Dübel nicht enthalten)
●

Füße: Endstücke aus Kunststoff
●

Montage: Lieferung zerlegt, einfache Montage
●

Schutz: PVC-Folie vor Gebrauch zu entfernen
●

Abmessungen: B 180 x T 50 x H 180 cm
●

Zertifizierungen: HACCP, D.Lgs 81/2008, MOCA
●

Materialien: weitgehend recycelbar

Benutzervorteile:

● Kapazität: hohe Belastbarkeit auf großer Fläche.
● Struktur: modular und je nach Bedarf einstellbar.
● Finish: glänzende und hygienische Oberfläche, die leicht zu desinfizieren ist.
● Sicherheit: Gewährleistet durch Schnittschutzkanten und Wandbefestigung.
● Montage: schnell mit dem mitgelieferten Zubehör.

FAQ:

●

Ist
dieses
Regal
für
den
Kontakt
mit
Lebensmitteln
geeignet?
Ja,
es
ist
MOCA-zertifiziert
und
entspricht
den
HACCP-Anforderungen.

●

Wie
hoch
ist
die
maximale
Tragfähigkeit
pro
Regalboden?
Jedes
Regal
kann
bei
verteilter
Last
ca.
125
kg
tragen.

●

Wie
wird
die
Höhe
der
Regale
eingestellt?
Dank
der
Schlitze
an
den
Pfosten
können
die
Regale
alle
20
mm
verstellt
werden.

●

Ist
eine
Wandmontage
notwendig?
Sie
ist
nicht
obligatorisch,
wird
aber
für
zusätzliche
Sicherheit
empfohlen.
Der
Aufbau
ist
vorbereitet.

●

Ist
der
Aufbau
kompliziert?
Nein,
sie
ist
einfach.
Alle
notwendigen
Schrauben
und
Zubehörteile
sind
in
der
Verpackung
enthalten.

Kaufberatung: Achten Sie bei der Wahl eines Edelstahlregals für professionelle Umgebungen darauf, dass es aus AISI 304
gefertigt ist, wie das Modell h111_147, um Feuchtigkeitsbeständigkeit, Lebensmittelechtheit, Hygiene und Haltbarkeit zu
gewährleisten.

Auch die Belastbarkeit, die Modularität und die Einfachheit der Montage sind zu beachten.

Mit einer Breite von 180 cm und einer verstärkten Struktur ist dieses Regal die ideale Wahl für alle, die eine breite, stabile und
leicht zu reinigende Lösung benötigen.

Anschraubbares Regal aus Edelstahl, Regal aus Edelstahl AISI 304, Regal aus Edelstahl für Kühlräume, Professionelles
modulares Regal aus Edelstahl, Regal aus Edelstahl HACCP, Regal für Lebensmittellabor.

*Die Abbildungen sind rein indikativ.

*Auf Anfrage und nach vorherigem Angebot ist es möglich, zusätzliche Module zu kaufen, um größere, kundenspezifische
Konfigurationen zu schaffen. Die Anfrage muss bei der Bestellung gestellt werden.

INFORMATIONEN

● Regalböden glatt
● Höhe 180 cm
● Breite 180 cm
● Tiefe 50 cm
● Material Edelstahl 304
● Typologie Bolzen




