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Edelstahl-Anschraubregal 4 glatte Böden 160x50xh180 cm
h111_146

Modulares Anschraubregal 4 glatte Böden, Struktur aus Edelstahl AISI 304. Abmessungen: B 160 x T 50 x H 180 cm. Länge
der Platte: 160 cm.

 

Das Edelstahlregal h111_146 ist die ideale Wahl für Profis, die eine robuste Aufbewahrungslösung benötigen, sicher und
hygienisch in sehr anspruchsvollen Umgebungen wie Kühlräumen, Lebensmittellaboren, Krankenhäusern,
chemisch-pharmazeutischer Industrie, Schifffahrt und industriellen Wäschereien.

Komplett aus erstklassigem AISI 304 BA Edelstahlblech hergestellt, mit einer polierten Oberfläche, garantiert das Produkt
Korrosionsbeständigkeit, dauerhafte Haltbarkeit und einfache Reinigung. Die Oberfläche wird mit einer PVC-Folie geschützt
geliefert, die vor dem Gebrauch entfernt werden muss, um Beschädigungen während des Transports und der Montage zu
vermeiden.

Ausgestattet mit 4 glatten, 30 mm starken C-förmigen Fachböden, mit doppelten Antischnittfalten und Verschweißung an allen
vier Ecken, gewährleistet das Regal ein hohes Maß an Sicherheit im Gebrauch. Jedes Regal, das mit Unterfalzungen verstärkt
ist, hat eine Kapazität von ca. 125 kg bei gleichmäßig verteilter Last: ideal für mittlere und schwere Materialien, Werkzeuge und
Geräte.



Die 35x35 mm, 1,5 mm dicken L-förmigen Säulen sind alle 20 mm mit 9x30 mm Schlitzen versehen, die eine Höhenverstellung
der Regalböden ermöglichen und Flexibilität und individuelle Anpassung bieten. Die Struktur wird zerlegt geliefert und lässt sich
mit 8x15 mm Edelstahlschrauben mit Muttern und Unterlegscheiben (alle im Kit enthalten) leicht zusammenbauen. Die
Kunststofffüße an den Enden bieten Stabilität und Oberflächenschutz.

Für zusätzliche Sicherheit ist das Produkt vorbereitet für die Wandmontage mit Dübeln (nicht im Lieferumfang enthalten), was in
Umgebungen, die häufigen Bewegungen oder Vibrationen ausgesetzt sind, nützlich ist.

Das Regal h111_146 ist MOCA-zertifiziert, entspricht den HACCP-Vorschriften und der D.Lgs 81/2008 und ist aus weitgehend
recycelbaren Materialien hergestellt, die den neuesten Richtlinien für Hygiene, Sicherheit und Umweltverträglichkeit
entsprechen.

Entscheiden Sie sich für das Regal h111_146 aus Edelstahl für eine professionelle, sichere und hygienische Organisation.
Fordern Sie jetzt ein Angebot für Mehrfachlieferungen oder kundenspezifische Konfigurationen an.

Technische Eigenschaften:

●

Struktur: Edelstahl AISI 304 BA, polierte Oberfläche
●

Regalböden: 4 glatte, "C" kastenförmige h 30 mm, Dicke 0,8 mm
●

Verstärkungen: Omega unter dem Regal für größere Tiefen
●

Kanten: Anti-Cut mit Schweißnähten an allen Ecken
●

Lastaufnahme: ca. 125 kg pro Regalboden (verteilte Last)
●

Halterungen: "L"-förmig 35x35 mm, 1,5 mm dick, mit 9x30 mm Schlitzen alle 20 mm
●

Verschraubung: Edelstahl 8x15 mm mit Mutter und Unterlegscheibe (im Lieferumfang enthalten)
●

Wandbefestigung: vorbereitet (Dübel nicht enthalten)
●

Füße: aus Kunststoff, als Endelemente ausgeführt
●

Montage: Lieferung zerlegt, einfache Montage
●

Schutz: PVC-Folie vor Gebrauch zu entfernen
●

Abmessungen: B 160 x T 50 x H 180 cm
●

Zertifizierungen: HACCP, D.Gesetzesdekret 81/2008, MOCA
●

Materialien: weitgehend recycelbar

Benutzervorteile:

● Verbraucherfreundlichkeit: hohe und verstärkte Struktur für intensiven Gebrauch.
● Hygienisch: leicht zu desinfizieren dank BA-Edelstahl.
● Ripide: Verstellbar für maximale Einsatzflexibilität.
● Kanten: mit Schnittschutz für eine sichere Handhabung auch ohne PSA.
● Bereit: zur Wandmontage, ideal in dynamischen Umgebungen.

FAQ:

●

Ist
er
für
den
direkten
Lebensmittelkontakt
geeignet?
Ja,
es
ist
MOCA-zertifiziert
und
HACCP-konform.

●

Wie
viel
Gewicht
halten
die
Regale
aus?
Jedes
Regal
trägt
ca.
125
kg,
bei
gleichmäßig
verteilter
Last.

●

Wie
wird
das
Regal
montiert?
Die
Montage
ist
einfach
und
erfolgt
mit
den
im
Lieferumfang
enthaltenen
Edelstahlschrauben.

●

Ist
es
möglich,
die
Höhe
der
Regale
zu
verstellen?
Ja,
dank
der
Schlitze
an
den
Ständern
alle
20
mm.

●

Ist
eine
Wandmontage
erforderlich?
Sie
ist
nicht
zwingend
erforderlich,
wird
aber
in
Umgebungen
empfohlen,
die
Vibrationen
oder
Bewegungen
ausgesetzt
sind.
Die
Struktur
ist
vorbereitet.

Kaufberatung für Minis: Achten Sie bei der Auswahl eines Regals für den professionellen Einsatz immer auf die Qualität des
Materials, die Kapazität des Regals, die Modularität und die Konformität mit Gesundheits- und Hygienevorschriften.

Das Modell h111_146 mit seiner Struktur aus rostfreiem Stahl AISI 304, seiner flexiblen Konfiguration und seiner Robustheit ist
so konzipiert, dass es Zuverlässigkeit und Sicherheit in jeder Betriebsumgebung gewährleistet, in der Hygiene oberste Priorität
hat.

Anschraubbares Regal aus Edelstahl, Regal aus Edelstahl AISI 304, Regal für Kühlhäuser, Professionelles Regal aus
Edelstahl, HACCP-Regal aus Edelstahl, Regal aus Edelstahl für industrielle Umgebungen.

*Die Abbildungen sind rein indikativ.

*Auf Anfrage und nach Kostenvoranschlag können zusätzliche Module erworben werden, um größere und individuellere
Konfigurationen zu realisieren. Die Anfrage muss bei der Bestellung erfolgen.

INFORMATIONEN

● Regalböden glatt
● Höhe 180 cm
● Breite 160 cm
● Tiefe 50 cm
● Material Edelstahl 304
● Typologie Bolzen




