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Edelstahl-Anschraubregal 4 glatte Böden 140x50xh180 cm
h111_145

Modulares Anschraubregal 4 glatte Böden, Struktur aus Edelstahl AISI 304. Abmessungen: B 140 x T 50 x H 180 cm. Länge
der Platte: 140 cm.

 

Das Anschraubregal h111_145 aus Edelstahl ist eine professionelle Konstruktion für Umgebungen, in denen Hygiene,
Robustheit und Sicherheit wichtig sind. Die Konstruktion aus erstklassigem AISI 304 BA Edelstahl mit polierter Oberfläche ist
ideal für den Einsatz in Kühlräumen, Lebensmittelwäschereien, industriellen Wäschereien, Krankenhäusern,
Pharmaunternehmen und Schiffsanlagen.

Das Produkt besteht aus 4 glatten Einlegeböden, die in einer 30 mm C-Form verpackt sind, mit doppelt abgeflachten,
schnittfesten Falten, die an den 4 Ecken angeschweißt sind. Das Blech hat eine Nennstärke von 0,8 mm und jeder Fachboden
ist mit einer Unterboden-Omega-Verstärkung ausgestattet, die eine Tragfähigkeit von ca. 125 kg bei gleichmäßig verteilter Last
garantiert. So können auch schwere Materialien sicher gelagert werden.

Die 35x35 mm, 1,5 mm starken L-förmigen Ständer sind alle 20 mm mit 9x30 mm Schlitzen gelocht, so dass die Fachböden je
nach Bedarf in der Höhe verstellt werden können. Die gesamte Struktur ist modular und zerlegbar, mit einem Schraubensystem
aus Edelstahl (8x15 mm Schrauben mit Unterlegscheiben und Muttern enthalten), das einfach und sicher ist. Die Kunststofffüße
schützen Oberflächen und sorgen für Stabilität.



Das Produkt ist vorbereitet für die Wandmontage mit Dübeln (nicht im Lieferumfang enthalten), was die Gesamtstabilität in
Umgebungen mit häufigen Bewegungen erhöht. Alle Komponenten sind durch eine PVC-Folie geschützt, die vor dem Gebrauch
entfernt werden muss, um die Oberfläche während des Transports zu schützen.

Das Produkt ist MOCA-zertifiziert und entspricht den HACCP-Vorschriften und D.Lgs 81/2008, das Regal h111_145 ist aus
überwiegend recycelbaren Materialien hergestellt, was Nachhaltigkeit und volle Übereinstimmung mit den Richtlinien für
Lebensmittel- und Umweltsicherheit garantiert.

Kaufen Sie jetzt das h111_145 Regal aus Edelstahl und optimieren Sie die Organisation und Sicherheit in Ihren
Geschäftsräumen. Für Mehrfachlieferungen oder kundenspezifische Konfigurationen fordern Sie bitte ein individuelles Angebot
an.

Technische Eigenschaften:

●

Struktur: Edelstahl AISI 304 BA, polierte Oberfläche
●

Regalböden: 4 glatte, "C"-förmige h 30 mm, Dicke 0,8 mm
●

Kanten: anti-cut mit Schweißnähten an den vier Ecken
●

Regale: Omega-Unterboden für jedes Regal
●

Lastaufnahme: ca. 125 kg pro Regal (verteilte Last)
●

Halterungen: L-förmig 35x35 mm, 1,5 mm dick, mit 9x30 mm Schlitzen alle 20 mm
●

Verschraubung: Edelstahl 8x15 mm mit Unterlegscheibe und Mutter (im Lieferumfang enthalten)
●

Füße: Endkappen aus Kunststoff
●

Wandbefestigung: vorbereitet (Dübel nicht enthalten)
●

Montage: wird zerlegt geliefert, einfache Montage
●

Schutz: PVC-Folie vor Gebrauch entfernen
●

Abmessungen: L 140 x T 50 x H 180 cm
●

Zertifizierungen: HACCP, D.Lgs 81/2008, MOCA
●

Materialien: recycelbar

Benutzervorteile:

● Ersatzteile: hohe Kapazität mit Verstärkung für intensiven Gebrauch.
● Struktur: korrosionsbeständig, ideal in nassen Umgebungen.
● Anpassung: Einfache Anpassung der Einlegeböden dank der Schlitze alle 20 mm.
● Maximal: Hygiene mit BA-Edelstahl und schnittfesten Kanten.
● Montage: Einfache Montage mit mitgeliefertem Bausatz und Vorbereitung für die Wandmontage.

FAQ:

●

Ist
das
Produkt
für
den
Kontakt
mit
Lebensmitteln
geeignet?
Ja,
es
entspricht
den
MOCA-Vorgaben
und
erfüllt
die
HACCP-Anforderungen
für
den
direkten
Kontakt
mit
Lebensmitteln.

●

Wie
viel
Gewicht
kann
jeder
Fachboden
tragen?
Bis
zu
125
kg
pro
Boden,
bei
gleichmäßig
verteilter
Last.

●

Wie
erfolgt
die
Montage?
Die
Montage
erfolgt
mit
Schrauben,
Muttern
und
Unterlegscheiben
aus
Edelstahl,
die
im
Lieferumfang
enthalten
sind.

●

Kann
die
Höhe
der
Fachböden
eingestellt
werden?
Ja,
die
Ständer
haben
alle
20
mm
Schlitze
für
eine
präzise
Höheneinstellung.

●

Ist
eine
Wandbefestigung
erforderlich?
Sie
ist
nicht
zwingend
erforderlich,
wird
jedoch
für
mehr
Stabilität
empfohlen.
Das
Produkt
ist
vorbereitet,
die
Dübel
sind
nicht
enthalten.

Kaufberatung: Bei der Auswahl eines Regals für den professionellen Einsatz in Lebensmittel-, Sanitär- oder
Industrieumgebungen ist es wichtig, eine Konstruktion aus Edelstahl AISI 304 zu wählen, um Korrosionsbeständigkeit,
zertifizierte Hygiene, leichte Reinigung und Einhaltung von Vorschriften zu gewährleisten.

Das Regal h111_145 bietet eine solide modulare Struktur, die für eine intensive Lagerung geeignet ist, und eine flexible
Konfiguration dank der Schraubmontage. Ideal für diejenigen, die eine zuverlässige, konforme und dauerhafte Lösung suchen.

Professionelles, anschraubbares Edelstahlregal, Regal aus Edelstahl AISI 304, Regal für Kühlräume, Regal aus Edelstahl
HACCP, Regal aus Edelstahl für Lebensmittellabor, Regal aus Edelstahl für Sanitärbereiche.

*Die Abbildungen sind rein indikativ.

*Es ist möglich, auf Anfrage und nach vorherigem Kostenvoranschlag, zusätzliche Module zu kaufen, um größere,
kundenspezifische Konfigurationen zu schaffen. Die Anfrage muss bei der Bestellung gestellt werden.

INFORMATIONEN

● Regalböden glatt
● Höhe 180 cm
● Breite 140 cm
● Tiefe 50 cm
● Material Edelstahl 304
● Typologie Bolzen




