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Edelstahl-Anschraubregal 4 glatte Böden 130x50xh180 cm 304
h111_144

Modulares Anschraubregal 4 glatte Böden, Struktur aus Edelstahl AISI 304. Abmessungen: B 130 x T 50 x H 180 cm. Länge
der Platte: 130 cm.

 

Das Modulare Edelstahlregal h111_144 wurde entwickelt, um die Anforderungen an die Lagerung in Umgebungen mit hohem
Hygienestandard zu erfüllen, wie z.B. Kühlräume, Lebensmittellabore, Krankenhäuser, Pharmazie, Schifffahrtslinien und
Industriewäschereien. Die vollständige Konstruktion aus Edelstahl AISI 304 BA mit polierter Oberfläche garantiert
Korrosionsbeständigkeit, leichte Reinigung und Langzeitbeständigkeit, auch bei hoher Luftfeuchtigkeit.

Das Regal besteht aus vier glatten, C-förmig gekanteten Fachböden mit einer Höhe von 30 mm, die an allen vier Ecken
verschweißt und mit gratfreien Kanten versehen sind. Gefertigt sind sie aus 0,8 mm starkem Blech. Jeder Fachboden ist mit
einem Omega-Verstärkungsprofil unterhalb der Ablagefläche ausgestattet, was eine Tragfähigkeit von ca. 125 kg pro Boden bei
gleichmäßig verteilter Last ermöglicht. Dank dieser Eigenschaften eignet sich das Regal auch für die Lagerung von schweren
Geräten und Materialien.

Die 35x35 mm, 1,5 mm starken L-förmigen Stützen sind mit 9x30 mm Schlitzen im Abstand von 20 mm versehen, die eine
schnelle und einfache Höhenverstellung der Regale ermöglichen. Die Struktur wird zerlegt geliefert und ist mit
Edelstahlschrauben 8x15 mm, inklusive Muttern und Unterlegscheiben, schnell montiert. Die Kunststofffüße sorgen für einen
stabilen und sicheren Stand auch auf unebenen Flächen.



Das Regal ist vorbereitet für die Wandmontage mit Dübeln (nicht im Lieferumfang enthalten), die zusätzliche Stabilität in den
intensivsten Betriebsumgebungen bieten. Alle Komponenten sind durch eine PVC-Folie geschützt, die vor dem Gebrauch
entfernt werden muss, um oberflächliche Beschädigungen während des Transports und der Montage zu vermeiden.

Es entspricht der Europäischen HACCP-Richtlinie, dem Gesetzesdekret 81/2008 und ist aus recycelbaren Materialien
hergestellt, in voller Übereinstimmung mit den Umwelt- und Gesundheitsvorschriften. Dank seiner Modularität und Robustheit ist
das Edelstahlregal h111_144 eine sichere und langlebige Investition für jedes Unternehmen.

Bestellen Sie jetzt das Edelstahlregal h111_144 und sorgen Sie für Hygiene, Sicherheit und Ordnung in Ihren
Geschäftsräumen. Für individuelle Konfigurationen oder große Mengen, kontaktieren Sie uns für ein individuelles Angebot.

Technische Eigenschaften:

●

Struktur: Edelstahl AISI 304 BA, polierte Oberfläche
●

Regalböden: 4 glatte "C"-Kastenböden, Höhe 30 mm, Dicke 0,8 mm
●

Bodenbelastbarkeit: ca. 125 kg bei verteilter Last
●

Verstärkung: unter dem Regal Omega auf jedem Regalboden
●

Halterungen: "L"-förmig 35x35 mm, 1,5 mm dick, mit 9x30 mm Schlitzen alle 20 mm
●

Verschraubung: Edelstahl 8x15 mm mit Mutter und Unterlegscheibe (im Lieferumfang enthalten)
●

Füße: Kunststoff, Endkappen
●

Wandbefestigung: vormontiert (Dübel nicht enthalten)
●

Montage: wird zerlegt geliefert
●

Schutz: PVC-Folie vor Gebrauch zu entfernen
●

Abmessungen: B 130 x T 50 x H 180 cm
●

Zertifizierungen: HACCP, D.Gesetzesdekret 81/2008, MOCA
●

Materialien: recycelbar

Benutzervorteile:

● Oberfläche:glatter und hygienischer Edelstahl, leicht zu desinfizieren.
● Stärke: hoch pro Regalboden dank der Omega-Verstärkung.
● Sicherheit: Betriebssicher durch Schnittschutzkanten.
● Verstellung: flexible Verstellung der Einlegeböden durch Ösen.
● Struktur: stabil und für Wandverankerung vorbereitet.

FAQ:

●

Ist
das
Produkt
für
den
Lebensmittelbereich
geeignet?
Ja,
es
ist
MOCA-zertifiziert
und
HACCP-konform
für
den
direkten
Kontakt
mit
Lebensmitteln.

●

Wie
wird
das
Regal
montiert?
Das
Produkt
wird
zerlegt
geliefert
und
ist
mit
den
mitgelieferten
Edelstahlschrauben,
Muttern
und
Unterlegscheiben
leicht
zu
montieren.

●

Wie
hoch
ist
die
Tragfähigkeit
pro
Regalboden?
Jedes
Regal
hat
eine
ungefähre
Tragfähigkeit
von
125
kg,
bei
gleichmäßig
verteilter
Last.

●

Ist
es
möglich,
die
Höhe
der
Regale
zu
verstellen?
Ja,
die
Stützen
haben
alle
20
mm
Schlitze,
um
die
Höhe
der
Regale
zu
verstellen.

●

Ist
es
für
die
Wandmontage
vorbereitet?
Ja,
es
ist
für
die
Befestigung
mit
Dübeln
(nicht
im
Lieferumfang
enthalten)
für
mehr
Stabilität
vorbereitet.

Kaufberatung: Bei der Auswahl eines professionellen Edelstahlregals sollte man auf folgendes achten: das Material (AISI 304),
die Montageart (Verschraubung für mehr Stabilität), die Größe der Regalböden, die Größe passend zum vorhandenen Platz und
die Konformität mit den Hygienevorschriften.

Das Regal h111_144 zeichnet sich durch seine Robustheit, Modularität und zertifizierte Hygiene aus, wodurch es ideal für
Umgebungen ist, in denen ständige Sauberkeit und Widerstandsfähigkeit gegen raue Bedingungen erforderlich sind.

SAISI 304 Edelstahlregal, Edelstahlregal für Kühlräume, Professionelles Anschraubregal, Edelstahlregal für Lebensmittellabore,
HACCP-Edelstahlregal, Edelstahlregal für sanitäre Umgebungen.

*Die Abbildungen sind rein indikativ.

*Auf Anfrage und nach vorherigem Angebot ist es möglich, zusätzliche Module zu erwerben, um größere, kundenspezifische
Konfigurationen zu schaffen. Die Anfrage muss bei der Bestellung gestellt werden.

INFORMATIONEN

● Regalböden glatt
● Höhe 180 cm
● Breite 130 cm
● Tiefe 50 cm
● Material Edelstahl 304
● Typologie Bolzen




