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Edelstahlregal mit Schrauben 4 glatte Böden 60×50×H180 cm
h111_137

Modulares Anschraubregal 4 glatte Böden, Struktur aus Edelstahl AISI 304. Abmessungen: B 60 x T 50 x H 180 cm. Länge der
Ablage: 60 cm.

 

Das modulare Edelstahlregal h111_137 wurde speziell für professionelle Umgebungen mit hohen Hygienestandards entwickelt,
wie z. B. Kühlräume, Lebensmittellabore, industrielle Wäschereien, Krankenhauseinrichtungen sowie
chemisch-pharmazeutische und maritime Bereiche. Hergestellt aus hochwertigem Edelstahl AISI 304 BA, bietet es eine
ausgezeichnete Korrosionsbeständigkeit, hohe Langlebigkeit und maximale Reinigungsfreundlichkeit – ideal für den direkten
Kontakt mit Lebensmitteln.

Die Struktur ist vollständig zerlegbar und wird über Edelstahlschrauben montiert, was starke Festigkeit und einfache Montage
gewährleistet. Die 4 glatten, 30-mm-C-förmigen Einlegeböden, mit doppelten, abgeflachten Kanten und Schweißnähten an allen
vier Ecken, haben eine Kapazität von jeweils ca. 125 kg bei gleichmäßig verteilter Last. Unterseitige Omega-Verstärkungen für
die Tiefen 40, 50 und 60 cm sorgen für zusätzliche Stabilität auch bei hoher Belastung.

Die 35x35 mm L-förmigen Ständer aus 1,5 mm starkem Edelstahl sind alle 20 mm mit 9x30 mm Schlitzen versehen, die eine
präzise Höhenverstellung der Böden ermöglichen. Die Kunststofffüße sorgen für Bodenisolierung und Stabilität auch auf
unebenen Flächen. Außerdem kann es mit Dübeln (nicht im Lieferumfang enthalten) an der Wand befestigt werden, um die
Sicherheit in Umgebungen zu erhöhen, die Vibrationen oder Handhabung ausgesetzt sind.



Das Produkt entspricht der Europäischen HACCP-Richtlinie, D.Lgs 81/2008 und verwendet recycelbare Materialien, die eine
vollständige Kompatibilität mit den aktuellen Hygiene- und Gesundheitsvorschriften gewährleisten. Die glänzende Oberfläche
verbessert die Sichtbarkeit von Schmutz und erleichtert die Reinigung. Der anfängliche PVC-Folienschutz bewahrt die
Oberfläche vor Kratzern bei Transport und Montage.

Kaufen Sie jetzt das Edelstahlregal h111_137 für Ihr Unternehmen! Ideal für Kühlhäuser und professionelle Umgebungen. Für
Mehrfachbestellungen oder maßgeschneiderte Anforderungen fordern Sie jetzt ein individuelles Angebot an.

Technische Merkmale:

●

Struktur: Edelstahl AISI 304 BA, poliert
●

Fachböden: 4 glatte, "C"-förmige, 0,8 mm starke Böden mit Eckschweißnähten
●

Belastbarkeit: ca. 125 kg pro Fachboden bei verteilter Last
●

Verstärkung: Omega unter Fachboden für Tiefe 40/50/60 cm
●

Streben: "L"-förmig 35x35 mm, 1,5 mm stark, mit Schlitzen alle 20 mm
●

Verschraubung: Edelstahl 8x15 mm mit Mutter und Unterlegscheibe
●

Wandbefestigung: mit Dübeln (nicht im Lieferumfang enthalten)
●

Fußplatten: Endkappen aus Kunststoff
●

Abmessungen: B 60 x T 50 x H 180 cm
●

Montage: zerlegt, mit Schraubmontage
●

Oberflächenschutz: PVC-Folie, die vor Gebrauch zu entfernen ist
●

Normativ: konform mit HACCP, D.Gesetzesverordnung 81/2008, MOCA-Materialien

Benutzervorteile:

● Hohe Hygiene: dank der polierten Edelstahloberfläche.
● Einfache: Montage und Demontage durch einfaches Verschrauben.
● Struktur: Stabil und verstärkt, hohe Tragfähigkeit pro Fachboden.
● Sicherheit: mit Schnittschutzkanten und Wandbefestigung.
● Vielseitig einsetzbar: für den Einsatz in Kühlhäusern, Laboratorien, Krankenhäusern und Großküchen.

FAQ:

●

Ist
das
Produkt
für
den
direkten
Kontakt
mit
Lebensmitteln
geeignet?
Ja,
es
ist
MOCA-zertifiziert
und
entspricht
den
HACCP-Vorschriften
für
die
Verwendung
mit
Lebensmitteln.

●

Ist
die
Montage
kompliziert?
Nein,
das
Regal
wird
zerlegt
geliefert,
aber
die
Montage
erfolgt
schnell
und
einfach
mit
den
mitgelieferten
Edelstahlschrauben.

●

Ist
es
möglich,
die
Höhe
der
Regalböden
zu
verstellen?
Ja,
dank
der
Schlitze
alle
20
mm
an
den
Stützen
ist
die
Höhe
der
Regale
vollständig
verstellbar.

●

Kann
das
Produkt
an
der
Wand
montiert
werden?
Ja,
es
ist
für
die
Wandmontage
mit
Dübeln
(nicht
im
Lieferumfang
enthalten)
vorgesehen,
was
die
Sicherheit
der
Struktur
erhöht.

●

In
welchen
Umgebungen
ist
dieses
Regal
für
den
Einsatz
empfohlen?
Es
ist
ideal
für
Kühlhäuser,
Großküchen,
Lebensmittellabore,
industrielle
Wäschereien,
Krankenhäuser
und
chemische/pharmazeutische
Bereiche.

Kaufberatung: Bei der Auswahl eines Edelstahlregals für den professionellen Einsatz ist es wichtig, die Korrosionsbeständigkeit,
die Kapazität der Regale, die Befestigungsart (in diesem Fall anschraubbar, ideal für stabile Umgebungen), die Konformität mit
den Hygienevorschriften und die Anpassungsfähigkeit an den Raum zu beurteilen.

Das Modell h111_137 erfüllt dank seiner stabilen Struktur, leicht verstellbaren Einlegeböden, hoher Hygiene und Modularität all
diese Anforderungen und ist damit die perfekte Wahl für alle, die eine dauerhafte und zertifizierte Lösung suchen.

Edelstahlregal für Kühlräume,Edelstahlregal AISI 304,professionelles modulares Edelstahlregal,HACCP-Regal für
Lebensmittel,Edelstahlregal für Lebensmittellabore,Regale für Krankenhausumgebungen.

*Die Abbildungen sind rein indikativ.

*Auf Anfrage und nach vorherigem Angebot ist es möglich, zusätzliche Module zu erwerben, um größere, kundenspezifische
Konfigurationen zu schaffen. Die Anfrage muss bei der Bestellung gestellt werden.

INFORMATIONEN

● Regalböden glatt
● Höhe 180 cm
● Breite 60 cm
● Tiefe 50 cm
● Material Edelstahl 304
● Typologie Bolzen




