Namiti S.r.l. - P. lva 06162571217 - N. Rea: 799272
H L I TY Sede leg.: Via Cortile, 16 - 80069 Vico Equense (NA)
COM Sede Op.: Corso ltalia, 192 - 80063 Piano di Sorrento (NA)

Email: vendite@holity.com / Tel. 0818087452

HOLITYcom

Hamburger-Vitrine h110 222

Vitrine mit Schragboden und Thermostat, Temperatur 30 - 90°C. Abmessungen: B35 x T 70,7 x H 43 cm.

Die Beheizte Hamburger-Vitrine h110_222 ist ein unentbehrliches professionelles Gerét fur alle Unternehmen der Gastronomie,
die Burger, Sandwiches und warme Snacks bei der richtigen Temperatur und in perfekter Prasentation aufoewahren méchten.
Aus lackiertem Edelstahl gefertigt, garantiert sie Soliditat, Hygiene und Widerstandsfahigkeit bei intensiver Nutzung,
grundlegende Eigenschaften fur Bars, Schnellimbisse, Betriebskantinen und Schnellrestaurants.

Sie verfugt Uber eine schrage Ablageflache zur Aufbewahrung, die die Sichtbarkeit der Produkte begunstigt, und eine untere
Ablageflache, die mittels eines Heizelements beheizt wird, das die Speisen warm hélt, ohne die Qualitét zu beeintrachtigen. Die
Temperatur unter den 30 W Lampen kann dank des integrierten Thermostats zwischen 30°C und 90°C reguliert werden, was
eine prazise Steuerung der Warme je nach Art der ausgestellten Lebensmittel ermdglicht.

Die Struktur ist kompakt und dennoch funktionell: mit einer Breite von nur 350 mm passt sie problemlos in jeden Theken- oder
Betriebsraum, wahrend die Breitenanpassung der internen Gange eine effiziente Organisation der Produkte ermdglicht, auch
entsprechend der Grof3e von Sandwiches oder Snacks.

Bestellen Sie jetzt die Heizvitrine h110_ 222 und optimieren Sie die Auslage und den Service lhrer heiRen Produkte! Fir grol3e
Mengen fordern Sie jetzt ein individuelles Angebot an.
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Benutzervorteile:

Kaufbg@ﬁp%%ﬁ?eg der Ausw%ﬂ ?Eg&{bé?f‘;i terr#TP??ge@/étgne far Ihren Gastronomiebetrieb sollten Sie stets die Menge der
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e Einfach zu bedienen: mit praziser Warmeregulierung.

Kontpllei A kiesein qeifalé fiie ThekapauliwanioPai2. sind ideal fiir Umgebungen mit begrenztem Platz, aber mit schnellen
Servicelinkrichagietahl, Hygiene und Langlebigkeit.

Das Vorhandensein eines einstellbaren Thermostats ist unerlasslich, um die optimale Temperatur und damit die
Lebensmittelsicherheit zu gewahrleisten. SchlieBlich sorgen Materialien wie Edelstahl fir Haltbarkeit, einfache Reinigung und
ene, die in jedem professionellen Umfeld unverzichtbar sind.

Beheizte Hamburger-Vitrine Horeca, HeilRe Bar-Vitrine aus Edelstahl, Hei3e Sandwich-Vitrine Fast Food, HeiRe Snack-Vitrine,
Professionelle Fast Food-Vitrine.

*Bild rein indikativ.
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