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Professioneller Kiichensalamander h110 220

Kompakter und leistungsstarker Edelstahlsalamander, mit unabhangiger Einstellung der 2 Heizelemente und 3-Stufen-Girill.
Abmessungen: L. 600 x T. 370 x H. 375 mm. Leistung: 3,2 kW.

Der Salamanderh110_220 ist die perfekte Losung fir Profiklichen, die Prazision, Leistung und Vielseitigkeit erfordern. Er
besteht aus Edelstahl und ist mit zwei Heizelementen aus Incoloy 800 ausgestattet, die unabhangig voneinander von zwei
separaten Thermostaten gesteuert werden kdnnen, um die Gartemperaturen in den verschiedenen Bereichen des Grills optimal
Zu steuern.

Die zu 6ffnende Ruckwand ermdglicht die Verwendung als Lebensmitteldurchreiche, wéhrend der dreistufig verstellbare
Salamander die Intensitat der Hitze an die spezifischen Bedurfnisse der Zubereitung anpasst. Die herausnehmbare
Auffangschale erleichtert die tagliche Reinigung und macht den Salamander ideal fur den intensiven Gebrauch in Umgebungen
wie Restaurants, Feinkostladen oder Kantinen.

Wabhlen Sie den Salamander h110_220: kompakt, leistungsstark und praktisch,entworfen fir Gastronomieprofis, die in der
Kiche keine Kompromisse eingehen wollen.

Technische Daten:

¢ Abmessungen: L. 600 x T. 370 x H. 375 mm
e Gewicht: 18,8 kg

e Leistung: 3,2 kW

e Stromversorgung: 230 V

o Struktur: Edelstahl

e Starke: 2 in incoloy 800

¢ Termostate: 2 unabhéngige

o Gitterrost: positionierbar auf 3 Ebenen

¢ Gitterabmessungen: L. 430 x T. 310 mm

¢ Auffangschale: Herausnehmbar

o Aufklappbare Riickseite: fiir die Durchreichefunktion
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Hepenutzervorteile:
dager

E“"Bmfclgﬁ’lelse|t|g einsetzbar: Ideal zum Gratinieren, Aufwarmen oder Warmhalten.
@il B3 zise Warmeregulierung: Doppelter Thermostat fiir unabhéngige Steuerung.
wifoledig Auch als Durchreiche verwendbar: dank der zu 6ffnenden Riickwand.
SpAERFtItinfache Reinigung: Herausnehmbare Resteschublade.

d . theit und Zuverlassigkeit:Konstruktion komplett aus Edelstahl.
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@tung: Der Salamander h110_220 richtet sich an Kiichenprofis, die ein funktionales, robustes und einfach zu

\f@&dhabendes Gerat suchen. Die unabhangige Steuerung der Heizelemente in Kombination mit der Drei-Ebenen-Grillplatte und
pgsleiste macht dieses Modell ideal fiir eine Vielzahl von Anwendungen: vom Grillen bis zum Aufwéarmen von Speisen.
wpanARk s Edelstahistruktur und der herausnehmbaren Elemente ist die Reinigung schnell und einfach, was die Hygiene und
mapddpisBigkeit des Produkts gewahrleistet. Perfekt fir Restaurants, Selbstbedienung und GrofBkiichen mit hohem Volumen.
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I % mﬁ&df&]chensalamander Edelstahlsalamander mit verstellbarem Grillrost, Salamander mit aufklappbarer Riickseite,
an ischer Salamander fiir die Gastronomie, Tischgratinierer-Salamander, Professioneller Durchreiche-Salamander,

Ide%uchengerat zum Gratinieren, Salamander mit doppelter, unabhangiger Heizung.
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GebBildctbin indikativ.

INFORMATIONEN

e H6he in mm 375.0000
e Breite in mm 600.0000
e Leistung 3,2 kW

e Tiefe in mm 370.0000
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Professioneller Kiichensalamander h110_220

Hone TH mim . o099
Breite in mm: 401 mm
Leistung: 3,2 KW

Tiefe in mm: 400 mm




