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Beheizter Saucenspender mit Pumpe und Doppelauslauf
h110_214

Beheizter Saucenspender, mit Doppelpumpe und Doppelauslauf. Material: rostfreier Stahl. Abmessungen: L. 412 x T. 312 x H.
368 mm. Fassungsvermögen: 2 x 2,5 Liter.

 

Der beheizte Saucenspender h110_214 mit Pumpe und doppeltem Auslauf wurde entwickelt, um die maximale Effizienz beim
Servieren von heißen Saucen in geschäftigen professionellen Umgebungen zu bieten. Die Struktur ist aus Edelstahl gefertigt,
gleichbedeutend mit Hygiene, Robustheit und einfacher Wartung. Er ist ausgestattet mit zwei 200 mm tiefen GN 1/6 Schalen mit
einem Gesamtfassungsvermögen von 2 x 2,5 Litern und zwei unabhängigen Edelstahl-Pumpen, die eine präzise Ausgabe (20
ml pro Druck) durch zwei Polycarbonat-Ausgüsse ermöglichen.

Dank des Trockenheizsystems wird die Temperatur konstant gehalten, ohne dass Wasser zugeführt werden muss. Der
einstellbare Thermostat (45°C bis 90°C) ermöglicht eine genaue Regelung, während der Sicherheitsthermostat vor Überhitzung
schützt. Der Spender ist mit einer Ein/Aus-Taste für eine einfache und sichere Benutzung ausgestattet.

Vereinfachen und optimieren Sie die Verteilung Ihrer Saucen mit dem beheizten Spender h110_214: Doppelte Tülle, doppelte
Kapazität, doppelte Effizienz!

Technische Merkmale:

● Außenmaße: L. 412 x T. 312 x h. 368 mm
● Gewicht: 9,8 kg
● Leistung: 420 W
● Spannung: 230 V



● Frequenz: 50/60 Hz
● Gestellmaterial: Edelstahl
● Anzahl der Schalen: 2 GN 1/6 - Tiefe 200 mm
● Gesamtvolumen: 2 x 2,5 Liter
● Pumpen: 2 aus Edelstahl
● Eimer: 2 aus Polycarbonat
● Menge pro Dosis: 20 ml
● Heizsystem: trocken
● Thermostat: einstellbar von 45°C bis 90°C
● Sicherheitsthermostat: im Lieferumfang enthalten
● Einschalttaste: EIN/AUS

Benutzervorteile:

● Unabhängige und präzise Dosierung: zwei Pumpen zum gleichzeitigen Servieren verschiedener Saucen.
● Temperatur immer unter Kontrolle: Einstellbarer Thermostat und trockenes Heizsystem.
● Garantierte Sauberkeit und Hygiene: Leicht abwaschbar, lebensmittelzertifizierte Materialien.
● Hohes Fassungsvermögen: zwei Schalen mit je 2,5 Liter Fassungsvermögen für den Dauerbetrieb.
● Einfache und sichere Bedienung: dank der praktischen Ein-/Aus-Taste und dem Sicherheitsthermostat.

FAQ:

●

Wie
viele
Saucen
können
mit
diesem
Spender
abgegeben
werden?
Der
Spender
ermöglicht
die
gleichzeitige
Ausgabe
von
zwei
verschiedenen
Soßen
dank
zwei
unabhängiger
Behälter.

●

Muss
Wasser
zum
Erhitzen
hinzugefügt
werden?
Nein,
das
Gerät
funktioniert
mit
einem
Trockenerhitzungssystem.

●

Wie
viel
Produkt
wird
bei
jedem
Druck
abgegeben?
Jeder
Ausguss
gibt
20
ml
pro
Druck
ab.

●

Ist
die
Konstruktion
für
den
professionellen
Hochleistungsgebrauch
geeignet?
Ja,
sie
ist
für
den
kontinuierlichen
professionellen
Einsatz
konzipiert
und
besteht
aus
robusten,
zuverlässigen
Materialien.

●

Ist
das
Gerät
während
des
Service
einfach
zu
bedienen?
Absolut,
der
Spender
ist
mit
komfortablen
Ausgüssen,
leichtgängigen
Pumpen
und
einem
intuitiven
EIN/AUS-Schalter
ausgestattet.

Kaufberatung: Der Spender h110_214 ist die perfekte Wahl für Aufgaben, die Schnelligkeit, Präzision und Effizienz beim
Dosieren von heißen Saucen erfordern. Die Doppelschüssel und die unabhängigen Pumpen ermöglichen die gleichzeitige
Ausgabe von zwei verschiedenen Saucen, die ohne Wasser auf der optimalen Temperatur gehalten werden. Das kompakte und
funktionelle Design macht ihn geeignet für professionelle Küchen, Selbstbedienungstheken, Cateringbereiche und Street Food.

Soßenspender mit Doppelausguß, Professioneller beheizter Soßenspender, Heiße Soßenspender für die Theke,
Würzenspender aus Edelstahl, Selbstbedienungs-Catering-Spender.

*Abbildung rein indikativ.

INFORMATIONEN

● Fassungsvermögen 2 x 2.5 lt
● Typologie mit Hebel
● Vorteile  beheizt, mit Ausgießer




