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Beheizter Saucenspender mit Pumpe und Ausguss h110_213

Beheizter Saucenspender, mit Pumpe und Ausguss. Material: rostfreier Stahl. Abmessungen: L. 206 x T. 320 x H. 368 mm.
Fassungsvermögen: 2,5 Liter.

 

Der beheizte Saucenspender h110_213 ist für die praktische und hygienische Ausgabe von scharfen Saucen und Würzmitteln
in professionellen Umgebungen wie Restaurants, Kantinen, Schnellrestaurants und Food Trucks konzipiert.

Die Edelstahlkonstruktion sorgt für Haltbarkeit, Hygiene und einfache Reinigung, während das Trockenheizsystem die Sauce
ohne Wasser auf der gewünschten Temperatur hält und so den Wartungsaufwand reduziert.

Der Edelstahlspender ermöglicht eine präzise Ausgabe (20 ml pro Portion) über einen langlebigen und lebensmittelechten
Polycarbonatauslauf.

Der Spender verwendet einen 200 mm tiefen GN 1/6 Behälter mit einem Fassungsvermögen von 2,5 Litern, ideal für den
Dauereinsatz.

Dank des einstellbaren Thermostats von 45°C bis 90°C und des Sicherheitsthermostats wird die Temperatur zuverlässig und
kontrolliert gehalten.

Eine bequeme Ein/Aus-Taste ermöglicht eine einfache und direkte Kontrolle des Einschaltens.



Bringen Sie Effizienz und Professionalität in den Soßenservice mit dem Beheizten Spender h110_213: Kompakt, präzise und
sicher für jede professionelle Küche.Kaufen Sie ihn oder kontaktieren Sie uns für weitere Informationen!

Technische Merkmale:

● Außenmaße: L. 206 x T. 320 x h. 368 mm
● Gewicht: 4,4 kg
● Leistung: 210 W
● Spannung: 230 V
● Frequenz: 50/60 Hz
● Gestellmaterial: Edelstahl
● Pumpe: Edelstahl
● Schale: Polycarbonat
● Behältervolumen: 2,5 Liter
● Behältertyp: GN 1/6 Schale - Tiefe 200 mm
● Menge pro Portion: 20 ml
● Heizsystem: trocken
● Thermostat: einstellbar von 45°C bis 90°C
● Sicherheitsthermostat: im Lieferumfang enthalten
● Einschalttaste: EIN/AUS

Benutzervorteile:

● Präzise und konstante Dosierung: dank 20 ml Dosierpumpe.
● Immer optimale Temperatur: Einstellbarer Thermostat für gebrauchsfertige heiße Saucen.
● Garantierte Hygiene: Sichere und leicht abwaschbare Materialien.
● Einfache und unkomplizierte Installation: funktioniert mit Standard-Elektroanschluss.
● Kompaktes Design: perfekt auch für kleine Arbeitsräume.

FAQ:

●

Welche
Art
von
Behälter
unterstützt
der
Spender?
Er
verwendet
eine
200
mm
tiefe
GN
1/6
Schale.

●

Ist
die
Pumpe
für
alle
Arten
von
Saucen
geeignet?
Sie
ist
optimal
für
flüssige
oder
leicht
dickflüssige
Saucen;
für
sehr
klumpige
Saucen
wird
sie
nicht
empfohlen.

●

Wie
viel
Produkt
wird
bei
jedem
Druck
abgegeben?
Jede
Abgabe
entspricht
20
ml.

●

Ist
es
notwendig,
Wasser
zum
Erhitzen
hinzuzufügen?
Nein,
das
System
arbeitet
mit
Trockenheizung,
ohne
Wasserzufuhr.

●

Ist
der
Spender
für
den
Dauereinsatz
geeignet?
Ja,
dank
der
professionellen
Materialien
und
dem
Fassungsvermögen
von
2,5
Litern
ist
er
für
eine
intensive
Nutzung
geeignet.

Kaufberatung: Der Spender h110_213 ist ein unverzichtbares Zubehör für alle, die eine schnelle, saubere und sichere
Dosierung von heißen Saucen wünschen. Seine präzise Ausgabe, die regulierbare Heizung und die breite Kompatibilität
machen ihn zu einer funktionellen Lösung für Küchen, Buffets, Selbstbedienungsbars und Streetfood-Theken. Das kompakte
Design fügt sich in jeden Raum ein, während der geringe Wartungsaufwand und die intuitive Bedienung die tägliche Effizienz
steigern.

Beheizter Saucenspender, Countertop-Saucenpumpe, Professioneller Spender für heiße Saucen, Trockener, beheizter
Spender, Küchenspender aus Edelstahl

*Bild rein indikativ.

INFORMATIONEN

● Fassungsvermögen 1 x 2.5 lt
● Typologie mit Hebel
● Vorteile  beheizt, mit Ausgießer




