Namiti S.r.l. - P. lva 06162571217 - N. Rea: 799272

H L I TY Sede leg.: Via Cortile, 16 - 80069 Vico Equense (NA)
COM Sede Op.: Corso ltalia, 192 - 80063 Piano di Sorrento (NA)

Email: vendite@holity.com / Tel. 0818087452

Doppeltes Bain-Marie-Warmegerat GN 1/1 h11025

Doppel-Bain-Marie mit Ablasshéhnen. Fassungsvermdgen: 2 GN 1/1 Behalter - Tiefe 150 mm. Leistung 3000 W.

Doppelter Bain-Marie-Wéarmer mit zwei tropffreien Ablassventilen, der es ermdglicht, zwei verschiedene Gerichte gleichzeitig zu
erwarmen, auch wenn sie unterschiedliche Temperaturen und Erwarmungszeiten benétigen, dank der zwei Thermostate und
der zwei unabhéangigen Schalter. Das Geréat ist mit zwei Ablassventilen ausgestattet, die es ermdglichen, das Wasser direkt
abzulassen, ohne Zeit mit der manuellen Entleerung zu verschwenden. Das Gerét ist ein unverzichtbares Element in
professionellen Kiichen (Hotel, Restaurant, Diner und auch im Catering-Bereich), da es die Mdglichkeit bietet, im Voraus
zubereitete Speisen so zu servieren, als ob sie gerade aus dem Ofen k&men, und sie so tadellos zu machen, dass alle ihre
Eigenschaften erhalten bleiben, da sie wie frisch zubereitet aussehen. Sie ist ein Schlusselelement fir den Erfolg des
franzdsischen Tafelservices, bei dem die Gerichte gleichzeitig serviert werden, des russischen (oder Gueridon-) Stils, bei dem
der Kellner den Gésten das Tablett mit den Speisen zeigt und es auf einer Verlangerung an der Seite des Tisches platziert, von
der sich die Gaste selbst bedienen, und auch des Buffetservices, bei dem die Gerichte auf dem Buffettisch platziert werden, von
dem sich die Géste selbst bedienen, und der Kellner nur die warmen Gerichte serviert, die in der Chafing Dish stehen.

Auch die Wahl des Materials, aus dem das Produkt hergestellt wurde, ist wichtig: Edelstahl, der eine hohe Bestandigkeit gegen
Verschlei3, Witterungseinflisse und alle Arten von Temperaturen garantiert, keine schadlichen Dampfe freisetzt und dank des
Edelstahls auch eine hohe Korrosionsbestandigkeit gewahrleistet Chrom, aus dem diese Legierung besteht, sorgt fur eine
schitzende Patina auf der Oberflache des Produkts.

Darlber hinaus ist Edelstahl recycelbar und unendlich oft recycelbar, sodass er als ,griines Material “ bezeichnet wird.

Das Produkt entspricht allen aktuellen EG-Verordnungen und Richtlinien zum Thema und garantiert eine hervorragende
Anwendungssicherheit sowie maximale Hygiene.

Technische Eigenschaften :

o Material: Edelstahl

o Ausgestattet mit 2 Wasserhdhnen zum Ablassen des Wassers

e Fassungsvermdgen: 2 GN 1/1-Facher (530 x 325 mm basierend auf der Gastronorm-Klassifizierung, die die Aul3enmafe
des in Profikiichen verwendeten Behéalters angibt) — Tiefe 150 mm

e Einstellbarer Thermostat von 0° bis 90°C

e Leistung: 3000 W/230 V

e Abmessungen: L 660 x T 540 x H 220 mm

e Gewicht: 19 kg

INFORMATIONEN

e HOhe in mm 220.0000

e Breite in mm 660.0000

e Tiefe in mm 540.0000

e Typologie mit Ablasshahn

e Betrieb im Wasserbad

e ANZAHL BECKEN/ TOPFE 2
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