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Gastronomie-Kochtopf 320 mm h41853

Professioneller Suppentopf aus Edelstahl AISI 304 mit 22,1 Litern Fassungsvermdgen. Abmessungen 320x275 mm,
hocheffizienter Boden, induktionsgeeignet.

Hochleistungs-Kochtopf, konzipiert fiir den intensiven Einsatz in Profikiichen von Restaurants, Hotels und
Beherbergungsbetrieben. Gefertigt aus Edelstahl AISI 304, kombiniert dieses Gerat mechanische Robustheit mit hohen
Hygienestandards und garantiert eine tiberlegene Widerstandsfahigkeit gegen Sté3e, Kratzer und Korrosion. Die Struktur ist fir
das Kochen von Suppen und flissigen Zubereitungen optimiert und ermdglicht eine effiziente Ressourcennutzung durch die
Mdglichkeit, mit geringen Wassermengen zu kochen.

Der Korpus des Topfes mit einer Stéarke zwischen 0,60 und 0,80 mm wird durch einen Thermoboden mit einer Starke von 4-5
mm erganzt. Diese Konfiguration gewahrleistet eine gleichmaliige Warmeverteilung tber die gesamte Bodenflache, vermeidet
lokale Uberhitzungspunkte und verbessert die Energieeffizienz auf jeder Warmequelle. Die hitzebestandigen Griffe sind fiir
einen sicheren Halt wahrend der Handhabung konzipiert.

Technische Eigenschaften

e Typologie: Professioneller Suppentopf

e Volumenkapazitat: 22,1 Liter

o Material: Edelstahl AISI 304

» Kochfeld-Kompatibilitéat: Induktion, Gas, Glaskeramik, Elektro
e Abmessungen: L 320 x T 320 x H 275 mm

¢ Korpusstarke: 0,60 - 0,80 mm

e Bodenstarke: 4 -5 mm

o Griffe: Warmeisolierend und hitzebestandig

e Wartung: Spulmaschinenfest in gewerblichen Spulmaschinen

Abbildung rein indikativ
INFORMATIONEN

Material Edelstahl
Kapazitat 22,1 It
Hohe 27,5 cm
Durchmesser 32 cm
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