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Elektrischer Thermobehaélter h464 303

Beheizter Thermobehalter aus Polyethylen mit 52L fur Catering. TUr mit integrierter Heizeinheit, kompatibel mit GN-Behéltern
bis 100 mm.

Der professionelle Thermobehé&lter mit integrierter Heizeinheit ist die fortschrittliche Losung fur Catering-, Bankett- und
Buffet-Services, die eine strikte Einhaltung der Warmhaltekette erfordern. Dank des aktiven Heizsystems in der Tir garantiert
das Gerat, dass die Speisen auf einer konstant gastronomisch sicheren Temperatur bleiben. Die Struktur aus hochdichtem
Polyethylen mit einer dicken Schaumisolierung bietet auch dann eine hervorragende Leistung, wenn der Behalter wahrend des
Transports oder der Positionierung im Raum voriibergehend vom Stromnetz getrennt ist.

Technische Eigenschaften

Material: Widerstandsfahiges Polyethylen mit dicker thermischer Schaumisolierung.

Fassungsvermogen: 52 Liter.

Heizsystem: In der Tur integrierte, korrosionsbesténdige Einheit fir eine gleichmafige Warmeverteilung.

Temperaturbereich: Konstante Aufrechterhaltung zwischen 65 °C und 74 °C.

e Stromversorgung: Spannung 220 V.

e Thermische Leistung: Aufheizzeit von Raumtemperatur auf Betriebstemperatur in ca. 45 Minuten.

e Thermische Erholung: Wiederherstellung der Temperatur in nur 3 Minuten nach einer Tur6ffnung von 30
Sekunden.

o Kompatibilitat GN-Behalter (Tiefe 100 mm): Modulare Kapazitat fir 4 GN 1/1, 8 GN 1/2 oder 16 GN 1/3.

e AuRenmalie: 63 (H) x 67 (L) x 46 (T) cm.

Abbildung rein indikativ

INFORMATIONEN

Hohe 63 cm
Breite 67 cm
Tiefe 46 cm
Kapazitat 52 It
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