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Edelstahl Servicewagen h956_04

Servicewagen aus Edelstahl AISI 304, mit 3 Ablageflächen mit Rand und Ziehgriff. Abmessungen: L 50 × T 60 × H 96 cm.

 

Der Edelstahl-Servierwagen h956_04 mit drei Ablagen ist ein unentbehrliches Zubehör für professionelle Küchen, Hotels,
Restaurants und Horeca-Einrichtungen, in denen Funktionalität, Robustheit und einfache Reinigung gefragt sind. Aus
korrosionsbeständigem und hygienischem AISI 304 Edelstahl hergestellt, wurde dieser Wagen entwickelt, um den Transport
von Geschirr, Lebensmitteln, Geräten und anderen Materialien zu erleichtern und Stabilität und Sicherheit auch bei schweren
Lasten zu gewährleisten.

Die Struktur besteht aus Rundrohren aus Edelstahl, die dem Wagen Stärke und Leichtigkeit verleihen. Die drei glatten Etagen,
die fest mit dem Rahmen verschraubt sind, haben eine Höhe von 40 mm und sind mit einem umlaufenden Auffangrand
versehen, um zu verhindern, dass Gegenstände beim Transport versehentlich herunterfallen. Dies ist besonders nützlich, um
Geschirr, Gläser oder andere zerbrechliche Materialien sicher aufzubewahren.

Der Wagen ist mit einem ergonomischen Ziehgriff ausgestattet, der einen einfachen Transport und eine optimale Kontrolle auch
über lange Strecken ermöglicht. Die spurlosen Lenkrollen mit einem Durchmesser von 125 mm, die auf Edelstahlstützen
montiert sind, ermöglichen eine reibungslose Bewegung auf verschiedenen Oberflächen, ohne Abdrücke oder Spuren auf dem
Boden zu hinterlassen. Zwei der Räder sind mit Bremsen ausgestattet, die für sicheren Stand sorgen, wenn der Wagen stehen
bleiben muss, selbst bei leichten Steigungen oder in Arbeitsbereichen mit rutschigen Böden.

Dieser Servicewagen wurde für professionelle Umgebungen entwickelt, in denen Effizienz und Organisation gefragt sind, und
bietet eine praktische Lösung für den Transport von schweren und empfindlichen Materialien. Er ist nicht nur leicht zu reinigen,
sondern seine Konstruktion aus rostfreiem Stahl ist auch resistent gegen Feuchtigkeit, Chemikalien und hohe Temperaturen,
was eine lange Lebensdauer garantiert.

Bestellen Sie noch heute den Edelstahl Servierwagen h956_04, praktisch und sicher für Ihre Küche oder professionelle



Einrichtung! Perfekt für den einfachen Transport und die Organisation, selbst in den belebtesten Umgebungen.

Technische Daten:

● Material: Edelstahl AISI 304, hoch korrosionsbeständig und leicht zu desinfizieren
● Abmessungen: L 50 x B 60 x H 96 cm
● Struktur: Rundrohr aus Edelstahl
● Ablagen: 3 glatte Einlegeböden, 40 mm hoch, mit umlaufender Einfassung
● Räder: 4 Schwenkräder Ø 125 mm, spurlos und mit Edelstahlstütze; 2 Räder mit Bremse
● Griff: ergonomisch für bequemes und sicheres Ziehen

Vorteile für den Benutzer:

● Bewegungsfreiheit: spurlose Schwenkräder für sanfte und leise Bewegung
● Maximale Stabilität und Sicherheit: Bremsen an den Rädern halten den Wagen in einer sicheren Position
● Hygiene und Haltbarkeit: Edelstahl AISI 304 ist ideal für Lebensmittel- und Hygieneumgebungen
● Organisation und Schutz von Gegenständen dank der umlaufenden Kanten an den Regalböden
● Lange Lebensdauer in intensiven Arbeitsumgebungen, dank hochwertiger Materialien

FAQ:

●

Ist
er
für
nasse
Umgebungen
oder
Außenbereiche
geeignet?
Ja,
Edelstahl
AISI
304
ist
korrosions-
und
feuchtigkeitsbeständig,
ideal
für
Innenräume
mit
feuchten
Bedingungen
oder
für
den
Außenbereich.

●

Wie
hoch
ist
die
maximale
Belastung
pro
Regalboden?
Die
maximale
Belastung
variiert
je
nach
Gewichtsverteilung,
aber
die
Stahl-
und
Rohrstruktur
garantieren
eine
hohe
Festigkeit.

●

Sind
die
Räder
drehbar?
Ja,
die
Räder
sind
drehbar
und
spurlos
Ø125mm
auf
Edelstahlstützen
montiert,
zwei
davon
mit
Bremsen.

●

Ist
der
Wagen
mit
Etagen
ausgestattet?
Ja,
der
Wagen
ist
mit
drei
glatten
Einlegeböden
ausgestattet.

Kaufberatung:

Für Horeca-Einrichtungen und Großküchen ist ein Wagen aus Edelstahl AISI 304 die ideale Wahl, um Hygiene, Haltbarkeit und
Benutzerfreundlichkeit zu gewährleisten. Achten Sie bei der Auswahl eines Wagens darauf, dass er Felgen mit Haltekanten hat,
um ein versehentliches Herunterfallen zu verhindern, und dass die Räder umdrehbar und mit Bremsen ausgestattet sind, um die
Sicherheit zu erhöhen. Der Griff ist nützlich für den einfachen Transport, besonders wenn die Last schwer ist. Dieser Wagen
h956_04 ist ideal für die Lebensmittelindustrie, kaufen Sie ihn jetzt.

Servicewagen aus Edelstahl, Horeca-Wagen mit 3 Etagen, Wagen mit spurlosen Rädern, Profi-Edelstahl-Küchenwagen,
Catering-Wagen mit Bremsen, Edelstahl-Service-Wagen, Profi-Edelstahl-Wagen, Edelstahl-Wagen mit Etagen.

*Bild rein indikativ.

INFORMATIONEN

● Anzahl der Ablagen 3
● Länge in mm 500.0000
● Tiefe in mm 600.0000
● Höhe in mm 960.0000




