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Bain-Marie Schokoladenmaschine mit Brunnenkaskade h141 17

Professionelle Schokoladenbrunnenmaschine aus Edelstahl, Kapazitat 10 Liter, Wasserbad und Schokoladenkaskade auf 3
Ebenen.

Die professionelle Schokoladenbrunnenmaschine mit Wasserbad ist ein Gerat aus Edelstahl, das fur die Zubereitung und
Ausgabe von heil3er Trinkschokolade entwickelt wurde. Sie kombiniert ein Wasserbad-Garsystem mit einem dreistufigen
Brunnenmodul, wodurch zwei verschiedene Schokoladenprodukte tber ein einziges Geréat verwaltet werden kénnen.

Die Maschine verflugt Giber einen 10-Liter-Kessel und ein Brunnenmodul mit einer Kapazitéat von 1,2 kg Sauce. Die
Schokoladenkaskade auf drei Ebenen, geschitzt durch eine transparente Vitrine, macht das Produkt wéhrend des Betriebs
sichtbar und schafft ein szenografisches Element, das ideal fur die 6ffentliche Préasentation ist.

Das Doppelwandsystem mit Wasserbadheizung ermdglicht die Zubereitung der Schokolade, wahrend das interne Ruhrwerk
aus Edelstahl das Produkt homogen halt. Das Brunnenmodul ist vom Ausgabekessel getrennt, sodass zwei verschiedene
Zubereitungen gleichzeitig verwendet werden kdnnen.

Die Schokoladenmaschine benétigt keine festen Anschliisse an das Wassernetz oder Abflusssysteme. Das Wasser fiir das
Wasserbad wird manuell eingefillt und der Fillstand kann tber ein spezielles Sichtfenster kontrolliert werden. Die robuste
Struktur mit verfigbaren hochwertigen Oberflachen ist fiir den professionellen Einsatz in Umgebungen zur Zubereitung und zum
Servieren von Heil3getranken konzipiert.

Technische Eigenschaften

Typ: Professionelle Schokoladenbrunnenmaschine.
Konstruktionsmaterial: Edelstahl.

Kesselkapazitat: 10 Liter.

Kapazitat des Brunnenmoduls: 1,2 kg Sauce.

Heizsystem: Doppelwand (Double Jacket) mit Wasserbad (Bain-Marie).
Sichtfenster zur Kontrolle des Wasserstands im Wasserbad.

Manuelle Befiillung des Wasserbadwassers.

Kein fester Anschluss an das Wassernetz erforderlich.

Kein Abfluss erforderlich.

Internes Ruhrwerk aus Edelstahl, um das Produkt homogen zu halten.
Brunnenmodul mit Schokoladenkaskade auf drei Ebenen.
Transparente Vitrine zum Schutz der Kaskade.

Brunnenmodul getrennt vom Ausgabekessel.

Mdoglichkeit, zwei verschiedene Schokoladenprodukte mit einer einzigen Maschine zuzubereiten und zu verteilen.
Automatisiertes Gar- und Ausgabesystem.

Robuste Struktur mit elegantem Design.

Erhaltlich mit hochwertigen Oberflachen.

Optionen und Anpassungen auf Anfrage:



Unterbau.

Tropfschale.

Andere Spannung als die Standardspannung.
Personalisierung der Modelle (Customization).

* Das Bild dient nur zur Veranschaulichung

INFORMATIONEN

H6he 908 mm

Breite 264 mm

Tiefe 325 mm

Kapazitat 10 It
Energieverbrauch 0.9 kwh
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Volumen: 10 It

Hdohe: 908 mm

Breite: 264 mm

Tiefe: 325 mm
Energieverbrauch: 0.9 kwh
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